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WOK AND STEAMER ¢ WOKY VAPORERA ¢ WOK ET VAPEUR

*Summit 400
Series

Follow all DANGER, WARNING, and CAUTION statements provided in your Weber Grill Owner’s Guide.

/A WARNING: Do not use cooking oil of any kind or quantity in the wok & steamer. Instead, lightly oil food
prior to placing in heated wok & steamer. & WARNING: Hot surface.

/A WARNING: Do not remove the wok & steamer until it is cool.

Failure to follow these DANGER, WARNING, and CAUTION statements may result in serious bodily injury or death, or may result in a fire or an explosion causing damage
to property.

The wok can break if dropped. Contact Weber customer service if the wok & steamer is damaged or unusable.

Use and Care

Prior to first use: Hand wash wok and steamer with mild dishwashing liquid. Dry thoroughly with a soft cloth or paper towel.

After use: Wait until the wok & steamer is cool. Soak wok in water to remove stubborn particles and then hand wash with warm soapy water. Rinse and dry completely.
Nylon or soft abrasive pads/brushes may be used. Store inside in a cool, dry location. Steamer and lid are dishwasher safe.

NOTE: Metallic pads/brushes and harsh abrasive soaps can damage the porcelain-enamel finish.

NOTE: Do not strike metal objects against the wok. Gouging or scraping with sharp metal utensils can cause damage to the porcelain-enamel surface.

NOTE: The steamer will discolour over time. This is natural and will not change the cooking results; it is caused by exposure to heat inside the barbecue.

Respete todas las indicaciones de PELIGRO, ADVERTENCIA y PRECAUCION incluidas en el manual del
propietario de su barbacoa Weber.

/A ADVERTENCIA: No use aceite de cocina de ningtn tipo con este juego de wok y vaporera, & ADVERTENCIA: Superficie caliente.
independientemente de la cantidad. En su lugar, engrase ligeramente los alimentos antes de pasarlos al
juego de wok y vaporera una vez caliente.

/A ADVERTENCIA: No retire el juego de wok y vaporera hasta que esté frio.

No respetar estas indicaciones de PELIGRO, ADVERTENCIA y PRECAUCION puede dar lugar a lesiones personales graves o fallecimientos, asi como causar incendios o
explosiones que podrian provocar dafios materiales.

El wok se puede romper si se cae. Péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Weber si el juego de wok y vaporera resulta dafado o no se puede usar.

Uso y cuidados

Antes del primer uso: lave a mano el juego de wok y vaporera con un detergente lavavajillas suave. Seque bien ambas piezas usando un pafo suave o papel de cocina.
Tras el uso: espere hasta que el juego de wok y vaporera se enfrie. Remoje el wok en agua para eliminar la suciedad incrustada y lavelo a mano con agua caliente y jabdn.
Enjuaguelo y séquelo completamente. Puede usar esponjas/cepillos de nailon o poco abrasivos. Conservar en un lugar interior fresco y seco. La vaporera y la tapa son
aptas para lavavajillas.

NOTA: Las esponjas/cepillos metdlicos y los jabones muy abrasivos pueden dafiar el acabado vitrificado.

NOTA: No golpee el wok con objetos metalicos. Impactar o rascar con utensilios metalicos afilados puede danar la superficie vitrificada.

NOTA: La vaporera se decolora con el tiempo. Es un efecto natural que no afecta a los resultados de la coccidn y se debe a la exposicion al calor en el interior de la barbacoa.

Soyez attentif a toutes les indications DANGER, AVERTISSEMENT et MISE EN GARDE dans le mode d’emploi
de votre barbecue Weber.

A\ AVERTISSEMENT : N'utilisez aucune huile de cuisson, quelle qu’en soit la nature et la quantité, dans le
wok et vapeur. Il suffit d’huiler légérement les aliments avant de les mettre dans le wok et vapeur chaud.
A\ AVERTISSEMENT : Ne retirez pas le wok et vapeur avant refroidissement complet.

& AVERTISSEMENT : Surface chaude.

Le non-respect de ces indications DANGER, AVERTISSEMENT et MISE EN GARDE peut entrainer des blessures corporelles graves ou la mort, ou peut causer un incendie
ou une explosion entrainant des dégats matériels.

Le wok peut se briser en cas de chute. Contactez le service client Weber si le wok et vapeur est endommagé ou inutilisable.

Utilisation et entretien

Avant la premiére utilisation : Lavez le wok et vapeur a la main a l'aide d'un liquide vaisselle doux. Essuyez-le bien avec un chiffon doux ou de U'essuie-tout.

Apres utilisation : Attendez que le wok et vapeur soit entierement refroidi. Faites tremper le wok dans de l'eau pour détacher les particules tenaces, puis lavez-le a la main
avec de 'eau savonneuse chaude. Rincez-le et séchez-le bien. Des tampons/brosses en nylon ou légérement abrasifs peuvent étre utilisés. Rangez le produit dans un endroit
frais et sec. Le cuiseur vapeur et son couvercle passent au lave-vaisselle.

REMARQUE : Les tampons/brosses métalliques et les savons trés abrasifs peuvent endommager le revétement émaillé.

REMARQUE : Evitez de frotter des objets métalliques contre le wok. Les ustensiles métalliques pointus ou tranchants peuvent rayer la surface émaillée.

REMARQUE : Le cuiseur vapeur perd sa couleur avec le temps. C’est un phénoméne naturel provoqué par la chaleur du barbecue mais qui n'a aucune conséquence pour la cuisson.
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WOK ONLY ¢ SOLO WOK « WOK SEULEMENT

*Summit 400
Series

(A) Depending on food type and quantity, pour up to 4 cups (1 liter) of water into wok. (A) Place wok in the Gourmet BBQ System™
cooking grate. Make sure wok handles are
positioned left to right. *For Summit 400 Series
grills, position wok handle diagonally.

(B) Place wok in the Gourmet BBQ System™ cooking grate. Make sure wok handles are
99
positioned left to right. *For Summit 400 Series grills, position wok handle diagonally.

Preheat grill using DIRECT HEAT until water begins to boil. Preheat grill using DIRECT HEAT until
(C) Add food to steamer basket. Using mitts, carefully place steamer basket into wok. Place temperature reaches 400°F (204°C).
lid onto wok and cook until food has reached desired doneness. If necessary, add HOT or (B) Add lightly-oiled food to wok. Cook until food

WARM water to wok. A CAUTION: Do not pour cold water into wok when it is hot. Doing
so could damage the enamel finish.

has reached desired doneness.
(D) Remove lid from wok. A WARNING: When removing the lid, always position the lid so Use care when lifting the wok out of the grill.
that the steam is directed away from you. Rising steam can cause burns.

Carefully lift the steamer out of the wok.

(A) Dependiendo del tipo de alimento y la cantidad, vierta 4 vasos (1 litro) de agua en el wok. (A) Coloque el wok en la rejilla de coccion
Gourmet BBQ System™. Asegurese de que
las asas del wok se encuentren situadas a

la izquierda y a la derecha. *Para barbacoas
Summit 400, sitde las asas del wok en diagonal.

(B) Cologue el wok en la rejilla de coccion Gourmet BBQ System™. Asegurese de que las
asas del wok se encuentren situadas a la izquierda y a la derecha. *Para barbacoas
Summit 400, situe las asas del wok en diagonal.

Precaliente la barbacoa usando CALOR DIRECTO hasta que el agua comience a hervir. Precaliente la barbacoa usando CALOR

(C) Agregue el alimento a la cesta de la vaporera. Usando unas manoplas, introduzca con DIRECTO hasta que la temperatura alcance
cuidado la cesta de la vaporera en el wok. Ponga la tapa en el wok y cocine hasta que el 400 °F (204 °C).
alimento alcance el punto deseado. Si es necesario, agregue agua CALIENTE o CALIDA
al wok. A PRECAUCION: No vierta agua fria en el wok si este esta caliente. Ello podria
danar el acabado vitrificado.

(B) Agregue el alimento ligeramente engrasado
al wok. Cocine el alimento hasta el punto
deseado.

(D) Retire la tapa del wok. A ADVERTENCIA: Quite la tapa de modo que el vapor acumulado
se libere en direccion contraria a su posicion. El vapor liberado puede causar
quemaduras.

Preste atencion al sacar el wok de la barbacoa.

Con cuidado, saque la vaporera del wok.

(A) Suivant la nature et la quantité des aliments, versez 4 tasses (1 litre) d’eau dans le wok. (A) Placez le wok sur la grille de cuisson Gourmet
BBQ System™. Assurez-vous que les poignées
du wok sont positionnées de gauche a droite.
*Pour les barbecues de la série Summit 400,
positionnez la poignée du wok en diagonale.

(B) Placez le wok sur la grille de cuisson Gourmet BBQ System™. Assurez-vous que les
poignées du wok sont positionnées de gauche a droite. *Pour les barbecues de la série
Summit 400, positionnez la poignée du wok en diagonale.

Préchauffez le barbecue en CHALEUR DIRECTE jusqu’a ce que l'eau commence a bouillir. Préchauffez le barbecue en CHALEUR DIRECTE
(C) Déposez les aliments dans le panier du cuiseur vapeur. Placez le panier vapeur dans le wok jusqu’a ce que la température atteigne 400 °F
a laide maniques. Mettez le couvercle en place et laissez cuire jusqu’au niveau de cuisson (204 °C)-

désiré. Au besoin, ajoutez de l'eau CHAUDE ou TIEDE. A MISE EN GARDE : Ne versez
pas d’eau froide dans le wok quand celui-ci est chaud. Cela pourrait endommager le
revétement émaillé.

(B) Déposez les aliments légerement huilés
dans le wok. Laissez cuire jusqu’au niveau de
cuisson désiré.

(D) Retirez le couvercle du wok. A AVERTISSEMENT : En retirant le couvercle, positionnez-le

toujours de facon a éloigner la vapeur de vous. La vapeur peut provoquer des brilures. Soyez prudent en soulevant le wok du barbecue.

Retirez précautionneusement le cuiseur vapeur du wok.
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WOK MIT DUNSTEINSATZ « WOKPANNU JA HOYRYKEITIN « WOK 0G DAMPKOKER

(B)

*Summit 400
Series

Alle Hinweise, die in deinem Weber Benutzerhandbuch durch GEFAHR, WARNUNG und VORSICHT gekennzeichnet sind,
miissen unbedingt beachtet werden.

/A WARNUNG: Kein Speisedl in den Wok mit Diinsteinsatz geben. Dies gilt unabhéngig von der Art oder der Menge des & WARNUNG: Heifie Oberflache.
0ls. Stattdessen die Lebensmittel leicht mit Ol bestreichen, bevor sie in den Wok mit Diinsteinsatz gegeben werden.
/A WARNUNG: Den Wok mit Diinsteinsatz erst herausnehmen, wenn er abgekiihlt ist.

Das Nichtbeachten der mit GEFAHR, WARNUNG und VORSICHT gekennzeichneten Hinweise kann ernsthafte Personenschaden oder Todesfille nach sich ziehen oder
Sachschaden durch Briénde oder Explosionen verursachen.

Der Wok kann brechen, wenn er fallengelassen wird. Der Kundendienst von Weber bietet weitere Hilfe an, falls der Wok mit Diinsteinsatz beschadigt ist oder aus anderen
Grinden nicht mehr verwendet werden kann.

Gebrauch und Pflege

Vor dem ersten Gebrauch: Den Wok und den Diinsteinsatz mit einem milden Spilmittel per Hand abwaschen. Anschlieend griindlich mit einem weichen Lappen oder
Kichentuch abtrocknen.

Nach dem Gebrauch: Den Wok mit Diinsteinsatz abkiihlen lassen. Den Wok in Wasser einweichen, um hartnackige Verschmutzungen zu entfernen, und anschlieend mit
warmem Seifenwasser abwaschen. Griindlich abspilen und trocknen. Zum Reinigen kdnnen Nylon- oder sanft scheuernde Schwamme/Bursten verwendet werden. An
einem kiihlen und trockenen Ort aufbewahren. Diinsteinsatz und Deckel sind spilmaschinenfest.

HINWEIS: Metallschwdmme/-biirsten und stark scheuernde Reinigungsmittel kénnen die porzellanemaillierte Oberfléche beschédigen.

HINWEIS: Nicht mit Metallgegenstédnden tber den Wok fahren. Das Verwenden von Metallutensilien zum Herausschaben oder Abkratzen kann die porzellanemaillierte Oberfldche
beschadigen.

HINWEIS: Die Farbe des Diinsteinsatzes wird sich mit der Zeit verdndern. Das ist ein natiirlicher Vorgang und beeintrachtigt nicht das Kochergebnis. Der Grund fiir diese
Farbédnderungen ist die grofie Hitze im Grill.

m Noudata Weber-grillin omistajan oppaan kaikkia VAARALAUSEKKEITA, VAROITUKSIA ja HUOMAUTUKSIA.

A\ VAROITUS: Al3 kdytd wokpannulla ja hdyrykeittimessa yhtdan ruokaoljys, vaan voitele ruoka sen sijaan kevyesti .
6ljylld ennen kuin laitat sen kuumaan wokpannuun ja hoyrykeittimeen. & VAROITUS: Kuuma pinta.
A VAROITUS: Alé nosta wokpannua ja hdyrykeitinta grillistd ennen kuin se on jadhtynyt.

Naiden VAARALAUSEKKEIDEN, VAROITUSTEN ja HUOMAUTUSTEN noudattamatta jattaminen saattaa aiheuttaa vakavan loukkaantumisen tai kuolemantapauksen tai
tulipalon tai rajahdyksen, jonka seurauksena voi olla omaisuuden vahingoittuminen.

Wokpannu saattaa rikkoutua, jos se putoaa. Ota yhteys Weberin asiakaspalveluun, jos wokpannu ja héyrykeitin on vahingoittunut tai kayttékelvoton.

Kaytto ja huolto

Ennen ensimmaista kayttoa: Pese wokpannu ja hoyrykeitin kasin astianpesuaineella. Kuivaa huolellisesti pehmealla liinalla tai talouspaperilla.

Kayton jalkeen: Odota, kunnes wokpannu ja héyrykeitin on jaahtynyt. Liota wokpannua vedessa pinttyneen lian irrottamiseksi ja pese se sen jalkeen kasin lampimalla
pesuainevedelld. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti. Puhdistuksessa voi kayttda nailonista valmistettua tai kevyesti hankaavaa sienta tai harjaa. Sailytetdan viiledssa ja
kuivassa paikassa. Hoyrykeitin ja kansi kestdvat konepesun.

HUOMAA: Metallisienet ja -harjat sekéd voimakkaasti hankaavat pesuaineet saattavat vahingoittaa posliiniemalipintaa.

HUOMAA: Al3 kiyta wokpannulla metallivlineits. Metallivilineen kaytts saattaa vahingoittaa posliiniemalipintaa.

HUOMAA: Héyrykeittimen vari muuttuu ajan mittaan. Tamd on aivan luonnollista ja johtuu grillin limmdsta. Se ei vaikuta ruoanlaittotulokseen.

m Falg alle FARER, ADVARSLER og FORSIKTIGHETER i brukerveiledningen for din Weber.

/\ ADVARSEL: Bruk ikke olje av noe slag eller mengde i woken og dampkokeren. Du oljer heller maten lett for du
legger den i woken og dampkokeren.
/A ADVARSEL: Ikke fjern woken og dampkokeren fgr de er avkjalt.

& ADVARSEL: Varm overflate.

Hvis du ikke falger FARENE, ADVARSLENE og FORSIKTIGHETENE, kan det forarsake alvorlig personskade eller dgd, eller det kan resultere i en brann eller en
eksplosjon, som fgrer til skade pa eiendom.

Woken kan knuses hvis den slippes i bakken. Kontakt Weber kundeservice hvis woken og dampkokeren er skadet eller ubrukelig.

Bruk og pleie

For forstegangs bruk: Vask woken og dampkokeren for hand ved bruk av mildt oppvaskmiddel. Terk grundig med en myk klut eller tgrkepapir.

Etter bruk: Vent til woken og dampkokeren er avkjglt. Legg woken i varmt vann for & fjerne vanskelige matrester, og vask deretter med varmt sapevann. Skyll og terk
grundig. Du kan bruke nylon eller myke skureputer/-bgrster. Oppbevares innendgrs pa et kjolig, tert sted. Dampkoker og lokk kan vaskes i oppvaskmaskin.

MERK: Skureputer eller -bgrster av metall og slipende saper kan skade porselensemaljen.

MERK: Skrap ikke metallobjekter mot wokoverflaten. Hvis du gjor dette, kan det skade porselensemaljen.

MERK: Dampkokeren blir misfarget over tid. Dette er naturlig og endrer ikke resultatet: det forarsakes av varmen den eksponeres for inni grillen.
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WOK OHNE ZUBEHOR « VAIN WOKPANNU « KUN WOK

*Summit 400
Series
(A) Je nach Art und Menge des Garguts bis zu 1 Liter Wasser in den Wok Geben.
(B) Den Wok in den Grillrost des Gourmet BBQ Systems™ einsetzen. Die Griffe des Wok ) )
missen auf der rechten Seite sein. *Bei den Grills der Serie Summit 400 muss der Griff des (A) Den Wok in den Grillrost des Gourmet BBQ
Wok diagonal platziert werden. Systems™ einsetzen. Die Griffe des Wok miissen
. . . . i ) auf der rechten Seite sein. *Bei den Grills
Uber direkter Hitze vorheizen, bis das Wasser zu kochen beginnt. el Saie Suimin e ATl fves dlar Bt ales Walk
(C) Das Gargut in den Diinsteinsatz geben. Den Diinsteinsatz mithilfe von Grillhandschuhen diagonal platziert werden.
vorslilchtig in den Wok leg_gn. Den Deckel auf den Wok setzen und alles bis zur ) Uber direkter Hitze vorheizen, bis die
afv;iunsbchten Garstufe diinsten. Gegebenenfalls HEISSES oder WARMES Wasser in den Temperatur 400 °F (204 °C) erreicht hat.
ok geben. ) o . )
A\ VORSICHT: Kein kaltes Wasser in den Wok gieBen, solange er heif ist. Dadurch kann (B) Das leicht mit Ol bestrichene Gargut in den
die porzellanemaillierte Oberflidche beschadigt werden. Wok geben. Alles bis zur gewiinschten Garstufe
anbraten.
(D) Den Deckel vom Wok nehmen. A WARNUNG: Den Deckel dabei so halten, dass )
der Dampf vom Kérper weg geleitet wird. Der aufsteigende heifie Dampf kann Beim Herausnehmen des Wok aus dem
Verbrennungen verursachen. Grillrost mit besonderer Vorsicht vorgehen.
Den Diinsteinsatz vorsichtig aus dem Wok nehmen.
(A) Kaada wokpannulle enintaan 1 litra vettd ruoan tyypista ja maarasta riippuen. (A) Aseta wokpannu Gourmet BBQ System™

-grilliritilalle. Varmista, ettd wokpannun
kahvat osoittavat sivuille pain. *Summit 400
-sarjan grilleissd aseta wokpannu vinottain.

Anna grillin kuumeta SUORALLA LAMMOLLA,

(C) Lis&a ruoka hoyrytyskoriin. Aseta hdyrytyskori grillikintaiden avulla varovasti kunnes lampétila on 400 °F (204 °C) .
wokpannulle. Sulje wokpannun kansi ja kypsenna ruoka sopivan kypsaksi. Lisaa
wokpannulle tarvittaessa KUUMAA tai LAMMINTA vetta. A HUOMAUTUS: Ala
kaada kuumalle wokpannulle kylmaa vettd, koska se saattaa vahingoittaa pannun
emalipintaa. Nosta wokpannu grillista varovasti.

(B) Aseta wokpannu Gourmet BBQ System™ -grilliritilalle. Varmista, ettad wokpannun kahvat
osoittavat sivuille pain. *Summit 400 -sarjan grilleissé aseta wokpannu vinottain.

Anna grillin kuumeta SUORALLA LAMMOLLA, kunnes vesi alkaa kiehua.

(B) Lisaa wokpannulle 6ljylld kevyesti voideltua
ruokaa. Kypsenna ruoka sopivan kypsaksi.

(D) Poista wokpannun kansi. A VAROITUS: Kantta nostaessasi pida kantta aina siten, ettd
hdyry ohjautuu sinusta poispdin. Kuuma vesihoyry voi aiheuttaa palovammoja.

Nosta hoyrytyskori varovasti wokpannulta.

(A) Avhengig av mattype og mengde: hell opptil 4 kopper (1 liter) vann i woken. (A) Plasser woken i grillristen fra Gourmet BBQ
System™. Sgrg for at wokhandtakene er plassert
fra venstre mot hgyre. *For griller i Summit
400-serien, plasseres wokhandtakene diagonalt.

Forvarm grillen ved bruk av DIREKTE VARME til
temperaturen nar 400 °F (204 °C).

(B) Plasser woken i grillristen fra Gourmet BBQ System™. Sgrg for at wokhandtakene er
plassert fra venstre mot hgyre. *For griller i Summit 400-serien, plasseres wokhandtakene
diagonalt.

Forvarm grillen ved bruk av DIREKTE VARME til vannet begynner & koke.

(C) Legg mat i kurven til dampkokeren. Bruk grillvotter og plasser kurven til dampkokeren
forsiktig i woken. Plasser lokket p& woken og tilbered maten til den er ferdig. Tilfgr
KOKENDE eller VARMT vann i woken ved behov. A FORSIKTIG: Hell ikke kaldt vann i
woken mens den er varm. Det kan fgre til skade pa den utvendige emaljen. Veer forsiktig ndr du lgfter woken ut av grillen.

(D) Ta lokket av woken. A ADVARSEL: N&r du tar av lokket, ma du alltid plassere lokket slik
at dampkokeren vender fra deg. Varm damp kan forarsake brannskader.

(B) Legg lett-oljet mat i woken. Tilbered maten til
den er ferdig.

Lgft dampkokeren forsiktig ut av woken.
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WOK 0G DAMPKOGER » WOK OCH ANGKOKARE « WOK EN STOMER

(B)

*Summit 400
Series

I vejledningen til din Weber-grill skal du vaere sarligt opmarksom pa anvisninger, som er markeret med
FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG.

/A ADVARSEL: Brug ikke stegeolie i wokken og dampkogeren. Kom i stedet lidt olie pd maden, inden du & ADVARSEL: Overfladen er varm.
kommer maden i wokken og dampkogeren.
/\ ADVARSEL: Vent med at fijerne wokken og dampkogeren, til de er kalet af.

Hvis du ikke faglger anvisninger markeret med FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG, kan det medfgre alvorlige personskader eller dgd, eller det kan resultere i en brand eller
eksplosion, som kan forarsage materielle skader.

Wokken kan ga i stykker, hvis du taber den. Kontakt Weber's kundeservice, hvis wokken og dampkogeren beskadiges eller pa anden vis er ubrugelig.

Brug og vedligeholdelse

Inden forste brug: Vask wok og dampkoger med et mildt opvaskemiddel. Tgr det grundigt med en blgd klud eller papirserviet.

Efter brug: Vent, til wok og dampkoger er kglet af. Saet wokken i blgd for at fjerne genstridig snavs, og vask den derefter manuelt af med varmt saebevand. Skyl og tgr den
helt. Du kan godt bruge blgde, slibende svampe/bgrster. Opbevares kgligt og tert. Dampkoger og &g taler maskinopvask.

BEM/ERK: Svampe/bgrster af metal og meget slibende seber kan beskadige den porceleensemaljerede finish.

BEM/ERK: Undlad at skrabe/sld metalgenstande mod wokken. Det kan beskadige den porceleensemaljerede overflade.

BEM/ERK: Dampkogeren andrer farve med tiden. Det er ganske naturligt og har ingen indflydelse pa dens funktion. Det er fordrsaget af den varme, den udsettes for inde i grillen.

Folj all information om FAROR, VARNINGAR och FORSIKTIGHETSATGARDER i Weber-grillens
anvandarhandbok.

A\ VARNING: Anvind inte matlagningsolja av ndgot som helst slag, inte ens i liten mingd, i VARNING! H
° ST ; L - X ' !'Het yta.
wok & angkokaren. Blanda i stillet maten med lite olja, innan du ldgger ned den i den upphettade & ety
wok & angkokaren.
/A VARNING: Ta inte bort wok & angkokaren forrin den har svalnat.

Fdlj all information om FAROR, VARNINGAR OCH FORSIKTIGHETSATGARDER. | annat fall finns det risk for allvarliga personskador eller dodsfall, brand eller explosion
och egendomsskador.

Woken kan ga sénder om den tappas. Kontakta Webers kundtjanst om det finns skador pd wok & angkokaren eller om den blir obrukbar.

Anvandning och skétsel

Fore férsta anvandning: Handdiska wok & 8ngkokaren med ett milt diskmedel. Torka av med en mjuk trasa eller pappershandduk.

Efter anvandning: Vanta tills wok & &ngkokaren har svalnat. Blotlagg i vatten for att losa upp partiklar som har fastnat, och handdiska sedan i varmt diskvatten. Skélj av och
torka helt torr. Nylonborstar eller l4tt slipande rengéringssvampar kan anvandas. Férvaras pé en sval, torr plats. Angkokaren och locket kan diskas i diskmaskin.

0BS! Rengéringssvampar/-borstar av metall och kraftigt slipande medel kan skada den porslinsemaljerade ytan.

0BS! Gnid inte metallféremal mot woken. Om vassa metallredskap skrapas mot den porslinsemaljerade ytan kan den skadas.

0BS! Aongkokaren &ndrar fiarg med tiden. Det &r naturligt och pdverkar inte matlagningsresultatet. Firgféréndringen beror p& att produkten utsétts for stark vérme i grillen.

Volg alle aanwijzingen met GEVAAR, WAARSCHUWING en PAS OP op die in de gebruikershandleiding van je
Weber barbecue staan.

/A WAARSCHUWING: Gebruik geen enkele soort bakolie in de wok en stomer, ook niet een klein beetje. Vet in Q
plaats daarvan het voedsel lichtjes in voordat je het in de hete wok en stomer legt. WAARSCHUWING: Het opperviak
A\ WAARSCHUWING: Verwijder de wok en stomer pas als deze helemaal is afgekoeld. wordt heet.

Wanneer je de aanwijzingen met GEVAAR, WAARSCHUWING en PAS OP niet opvolgt, kan dit leiden tot ernstig lichamelijk letsel of overlijden, of kan het leiden tot brand of
een explosie met schade aan eigendommen.

De wok kan breken als hij valt. Neem contact op met de klantenservice van Weber als de wok en stomer beschadigd of niet te gebruiken is.

Gebruik en onderhoud

Voor het eerste gebruik: Was de wok en stomer met de hand af met een mild afwasmiddel. Droog goed af met een zachte doek of een stuk keukenrol.

Na gebruik: Wacht tot de wok en stomer is afgekoeld. Laat de wok in water weken om hardnekkige deeltjes te verwijderen en was hem daarna met de hand met warm water
met afwasmiddel. Afspoelen en volledig afdrogen. Zachte nylon sponsjes/borstels mogen worden gebruikt. Zet de wok weg op een koele, droge plek. De stomer en het deksel
zijn vaatwasserbestendig.

OPMERKING: Metalen sponsjes/borstels en harde schurende schoonmaakmiddelen kunnen de met porselein geémailleerde coating beschadigen.

OPMERKING: Kras niet met metalen voorwerpen in de wok. Kerven of schrapen met scherpe metalen keukengereedschappen kan schade aan het met porselein geémailleerde
oppervlak veroorzaken.

OPMERKING: Na verloop van tijd zal de stomer verkleuren. Dit is een natuurlijk proces en heeft geen invloed op de kookresultaten; de verkleuring wordt veroorzaakt door
blootstelling aan de hitte in de barbecue.
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KUN WOK ¢ ENDAST WOK ¢ ALLEEN WOK

*Summit 400
Series

(A) Afheengigt af madtype og madmaengde kan du haelde op til 1 liter vand i wokken. (A) Anbring wokken i Gourmet BBQ System™
grillristen. Sgrg for, at wokkens handtag sidder
i hhv. hgjre og venstre side. *Ved Summit 400
skal wokkens handtag placeres diagonalt.
Forvarm grillen ved hjaelp af DIREKTE VARME, indtil vandet begynder at koge. Forvarm grillen ved hjzlp af DIREKTE VARME,

(B) Anbring wokken i Gourmet BBQ System™-grillristen. Sgrg for, at wokkens handtag sidder
i hhv. hgjre og venstre side. *Ved Summit 400 skal wokkens handtag placeres diagonalt.

(C) Kom maden i dampkurven. Tag grilthandsker pd, og anbring derefter dampkurven indtil temperaturen nar op pa 400 °F (204 °C).
i wokken. Szt lag pa wokken, og damp nu maden, til den er tilpas mer. Tilseet om
ngdvendigt KOGENDE eller VARMT vand til wokken. A FORSIGTIG: Haeld ikke koldt vand
i wokken, nar den er varm. Det kan beskadige emaljeringen.

(D) Tag laget af wokken. A ADVARSEL: Nar du tager laget af, skal du altid placere det, s&
dampen ledes vak fra dig. | modsat fald kan dampen forarsage forbraendinger.

(B) Kom let olieret mad i wokken. Steg nu maden,
til den er tilpas mer.

Veer forsigtig, nar du lefter wokken ud af grillen.

Lgft forsigtigt dampkogeren ud af wokken.

(A) Hall upp till 1 liter vatten i woken, beroende p& hur mycket och vilken typ av mat som ska (A) Placera woken i Gourmet BBQ System™-
lagas. grillgallret. Se till att wokens handtag ar
riktade at vanster och hdger. *Fér Summit

(B) Placera woken i Gourmet BBQ System™-grillgallret. Se till att wokens handtag ar riktade 400-grillar ska wokens handtag placeras

&t vanster och héger. *Fér Summit 400-grillar ska wokens handtag placeras diagonalt.

diagonalt.
Forvarm grillen med DIREKT VARME tills vattnet borjar koka. Férvarm grillen med DIREKT VARME, till
(C) Lagg maten i angkokarens korg. Ta pa grillvantar och placera angkokarens korg i woken. temperaturen 400 °F (204 °C).

Placera locket p& woken och lat maten lagas tills du tycker den &r klar. Tillsatt HETT
eller VARMT vatten i woken vid behov. A VAR FORSIKTIG: Hall inte kallvatten i woken
medan den r varm. Emaljytan kan ga sonder.

(D) Ta bort locket fr&n woken. A VARNING! Nar du tar bort locket ska du alltid vinda det sa

(B) L&gg latt inoljad mat i woken. Lat maten lagas
tills du tycker den ar klar.

Var forsiktigt nar du lyfter upp woken fran

att &ngan riktas bort fran dig. Stigande anga kan orsaka briannskador. gritlen.
Lyft férsiktigt upp @ngkokaren ur woken.
(A) Giet, afhankelijk van het soort en de hoeveelheid voedsel, maximaal 4 koppen (1 liter) water (A) Plaats de wok in het grillrooster van het
in de wok. Gourmet BBQ System™. Zorg dat de handgrepen

van de wok van links naar rechts gepositioneerd
zijn. *Voor barbecues uit de Summit 400 serie
moet de wokhandgreep diagonaal geplaatst

(B) Plaats de wok in het grillrooster van het Gourmet BBQ System™. Zorg dat de handgrepen
van de wok van links naar rechts gepositioneerd zijn. *Voor barbecues uit de Summit 400
serie moet de wokhandgreep diagonaal geplaatst worden.

worden.
Verwarm de barbecue met DIRECTE HITTE totdat het water begint te koken. Verwarm de barbecue met DIRECTE HITTE
(C) Leg eten in de stoommand. Gebruik barbecuehandschoenen om de stoommand voorzichtig totdat de temperatuur 400 °F (204 °C) is.

in de wok te plaatsen. Zet het deksel op de wok en kook het voedsel tot de gewenste
gaarheid. Voeg indien nodig HEET of KOUD water toe aan de wok. A WAARSCHUWING: Giet
geen koud water in de wok als deze heet is. Hierdoor zou de geémailleerde laag kunnen
beschadigen. Til de wok voorzichtig uit de barbecue.

(D) Neem het deksel van de wok. A WAARSCHUWING: Zorg dat je bij het verwijderen van het
deksel dit zo houdt dat de stoom van je af gericht is. Stijgende stoom kan brandwonden
veroorzaken.

(B) Leg licht ingevet eten in de wok. Kook het
voedsel tot de gewenste gaarheid.

Til de stomer voorzichtig uit de wok.
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WOK E CESTELLO DI COTTURA A VAPORE * WOK E ACESSORIO PARA COZER A VAPOR ¢ WOK | KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE

*Summit 400
Series

Seguire sempre tutti gli avvisi di PERICOLO, AVVERTIMENTO e ATTENZIONE riportati nella guida utente del barbecue Weber.

/A AVVERTENZA: non usare olio da cucina di qualsiasi tipo o quantita nel wok e nel cestello. Oliare invece -
leggermente il cibo prima di posizionarlo nel wok e nel cestello. & AVVERTENZA: superficie calda.
A\ AVVERTENZA: non rimuovere il wok e il cestello prima che si siano raffreddati.

Il mancato rispetto di questi avvisi di PERICOLO, AVWERTIMENTO E ATTENZIONE possono causare gravi lesioni personali o morte, incendi o esplosioni, e danni materiali.
Il wok pud rompersi se viene fatto cadere. Se il wok e il cestello sono danneggiati o inutilizzabili, contattare il servizio clienti di Weber.

Utilizzo e pulizia

Prima dell'utilizzo: lavare il wok e il cestello con detersivo per piatti delicato. Asciugare accuratamente con un panno morbido o carta cucina.

Dopo l'uso: attendere che il wok e il cestello si siano raffreddati. Mettere a bagno in acqua per rimuovere le particelle piu ostinate e poi lavare a mano in acqua tiepida e
sapone. Risciacquare e asciugare completamente. E possibile utilizzare spugnette/spazzole di nylon o leggermente abrasive. Conservare in un luogo fresco e asciutto. Il
cestello e il coperchio possono essere lavati in lavastoviglie.

NOTA: spugnette/spazzole metalliche e saponi abrasivi possono danneggiare la finitura in porcellana dello smalto.

NOTA: non colpire il wok con oggetti metallici. Non raschiare o sfregare la superficie con utensili metallici taglienti in quanto si potrebbe danneggiare lo smalto.

NOTA: il cestello si scolorira col tempo. Questo é naturale e non cambiera i risultati della cottura; é causato dall’esposizione al calore all’interno del barbecue.

Respeite todas as indicacdes de PERIGO, AVISO E CUIDADO apresentadas no Manual do Proprietario do seu grelhador Weber.

A AVISO: Nao use qualquer tipo ou quantidade de éleo alimentar no wok e no acessério para cozer a vapor. Em
alternativa, unte ligeiramente os alimentos antes de os colocar no wok e no acessério para cozer a vapor ja quentes. & AVISO: Superficie quente.
A\ AVISO: Nao retire o wok e o acessorio para cozer a vapor até estes terem arrefecido.

A inobservancia destas indicacées de PERIGO, AVISO e CUIDADO pode provocar ferimentos corporais graves ou morte ou resultar num incéndio ou explosao, causando
danos materiais.

Em caso de queda, o wok pode partir. Entre em contacto com o Apoio ao Cliente da Weber caso o wok e o acessério para cozer a vapor estejam danificados ou ndo possam
ser utilizados.

Utilizacao e conservacao

Antes da primeira utilizacdo: Lave o wok e o acessodrio para cozer a vapor a mao com um detergente liquido suave. Seque bem com um pano macio ou papel de cozinha.
Apos a utilizacdo: Aguarde até o wok e o acessorio para cozer a vapor terem arrefecido. Deixe o wok de molho em &gua para remover a sujidade mais persistente e, de
seguida, lave com dgua morna com sab&o. Enxague e seque bem. E possivel utilizar esponjas/escovas abrasivas macias ou em nylon. Armazene num local fresco e seco. 0
acessorio para cozer a vapor e a tampa sao adequados para maquina de lavar loica.

NOTA: Esponjas/escovas metalicas e detergentes muito abrasivos podem danificar o acabamento em porcelana esmaltada.

NOTA: Nao permita o impacto de objetos metdlicos no wok. Cortar ou raspar com utensilios metalicos afiados pode causar danos na superficie com revestimento em porcelana
esmaltada.

NOTA: Com o passar do tempo, o acessério para cozer a vapor pode descolorar. Este fendmeno é natural e ndo altera os resultados da cozedura, resultando da exposicao ao calor
no interior do grelhador.

Przestrzegaj wszystkich zalecen oznaczonych w podreczniku uzytkownika grilla Weber jako NIEBEZPIECZENSTWO, 0STRZEZENIE | PRZESTROGA.

A OSTRZEZENIE: Nie wlewaj oleju spozywczego zadnego rodzaju i w zadnej ilosci do woka i koszyka do gotowania na parze.
Zamiast tego nattusc lekko produkty przed umieszczeniem ich w nagrzanym woku i koszyku do gotowania na parze. & OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia.
A\ OSTRZEZENIE: Nie zdejmuj woka i koszyka do gotowania na parze, zanim nie ostygna.

Nieprzestrzeganie zalecen oznaczonych jako NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE | PRZESTROGA moze prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata lub $mierci oraz
spowodowac pozar lub wybuch skutkujace zniszczeniem mienia.

Wok moze peknac przy upadku. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Weber, jesli wok lub koszyk do gotowania na parze jest uszkodzony lub nie nadaje sie do
uzytku.

Uzytkowanie i pielegnacja

Przed pierwszym uzyciem: Umyj recznie wok i koszyk do gotowania na parze, uzywajac tagodnego ptynu do mycia naczyn. Wytrzyj doktadnie do sucha za pomoca miekkiej
Sciereczki lub recznika papierowego.

Po uzyciu: Poczekaj, az wok i koszyk do gotowania na parze ostygna. Namocz wok w wodzie, aby usuna¢ przyschniete resztki, a nastepnie umyj recznie w cieptej wodzie z
mydtem. Optucz i doktadnie osusz. Mozna stosowa¢ druciaki/szczotki nylonowe lub lekko Scierajace. Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu. Koszyk do gotowania na
parze i pokrywa nadaja sie do mycia w zmywarce.

UWAGA: Druciaki/szczotki metalowe oraz ostre mydta zawierajace srodki scierne moga uszkodzi¢ powtoke z emalii porcelanowej.

UWAGA: Nie uderzac woka metalowymi przedmiotami. Dtubanie lub drapanie ostrymi metalowymi przyborami moze spowodowac uszkodzenie powtoki z emalii porcelanowej.
UWAGA: Koszyk do gotowania na parze odbarwi sie z uptywem czasu. Jest to zjawisko naturalne, ktére nie wptywa na rezultaty gotowania; jest ono efektem dziatania wysokiej
temperatury wewnatrz grilla.
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SOLO WOK o APENAS WOK ¢ TYLKO WOK

*Summit 400
Series

(A) A seconda del tipo di cibo e della quantita, versare fino a 4 tazze (1 litro) di acqua nel wok. (A) Posizionare il wok nella griglia di cottura

(B) Posizionare il wok nella griglia di cottura Gourmet BBQ System™. Assicurarsi che le maniglie del
wok siano posizionate da sinistra verso destra. *Per i barbecue della serie Summit 400, posizionare
la maniglia del wok diagonalmente.

Preriscaldare il barbecue utilizzando il CALORE DIRETTO fino a quando l'acqua non comincia a
bollire.

(C) Aggiungere il cibo nel cestello per la cottura a vapore. Utilizzando un paio di guanti, posizionare
con attenzione il cestello nel wok. Mettere il coperchio sul wok e cuocere fino a quando il cibo non
ha raggiunto il grado di cottura desiderato. Se necessario, aggiungere acqua CALDA o BOLLENTE
al wok. A ATTENZIONE: non versare acqua fredda nel wok quando é caldo. Questo potrebbe
danneggiare la finitura dello smalto.

(D) Rimuovere il coperchio dal wok. A AVWWERTENZA: quando si rimuove il coperchio, posizionare
sempre il coperchio in modo che il vapore sia diretto lontano dalla propria persona. Il vapore
puo causare ustioni.

Rimuovere con cautela il cestello dal wok.

Gourmet BBQ System™. Assicurarsi che le
maniglie del wok siano posizionate da sinistra
verso destra.*Per i barbecue della serie
Summit 400, posizionare la maniglia del wok
diagonalmente.

Preriscaldare il barbecue a CALORE DIRETTO
fino a quando la temperatura non raggiunge
400 °F (204 °C).

(B) Aggiungere il cibo leggermente oliato al wok.

Cuocere fino a quando il cibo non ha raggiunto
il grado di cottura desiderato.

Prestare attenzione quando si solleva il wok dal
barbecue.

(A) Dependendo do tipo e da quantidade de alimentos, verta até 4 chavenas (1 litro) de 4gua no wok. (A) Coloque o wok na grelha de cozedura do

(B) Cologue o wok na grelha de cozedura do Gourmet BBQ System™. Certifique-se de que as pegas
do wok ficam viradas da esquerda para a direita. *Nos grelhadores da série Summit 400, posicione a
pega do wok na diagonal.

Pré-aqueca o grelhador com CALOR DIRETO até a 4gua comecar a ferver.

(C) Coloque os alimentos no cesto do acessdrio para cozer a vapor. Utilizando luvas, posicione
cuidadosamente no wok o cesto do acessoério para cozer a vapor. Coloque a tampa no wok e
cozinhe até os alimentos atingirem o grau de cozedura pretendido. Se necessario, adicione agua
QUENTE ou MORNA no wok. A CUIDADO: Nao acrescente agua fria no wok quando este se
encontra quente. Isso pode danificar o acabamento esmaltado.

(D) Retire a tampa do wok. A AVISO: Ao retirar a tampa, posicione-a sempre de forma a que o vapor
seja libertado na direcao oposta a sua. 0 vapor libertado pode causar queimaduras.

Levante cuidadosamente o acessério para cozer a vapor para fora do wok.

Gourmet BBQ System™. Certifique-se de que
as pegas do wok ficam viradas da esquerda
para a direita. *Nos grelhadores da série
Summit 400, posicione a pega do wok na
diagonal.

Pré-aqueca o grelhador com CALOR DIRETO
até a dgua atingir 400 °F (204 °C).

(B) Cologue no wok os alimentos ligeiramente

untados. Cozinhe até os alimentos atingirem o
grau de cozedura pretendido.

Aja com cuidado ao retirar o wok do grelhador.

[A) W zaleznosci od rodzaju i ilosci produktéw wlej do woka do 4 szklanek (1 Litr) wody. (A) Umies¢ wok na ruszcie Gourmet BBQ System™.

(B) Umies¢ wok na ruszcie Gourmet BBQ System™. Upewnij sie, ze uchwyty woka znajduja sie po
lewej i prawej. *W przypadku grillow Summit serii 400 ustaw uchwyt woka po przekatnej.

Rozgrzej grill CIEPLEM BEZPOSREDNIM, az woda zacznie wrzec.

(C) Dodaj produkty do koszyka do gotowania na parze. Uzywajac rekawic, ostroznie umies¢ koszyk
w woku. Potéz pokrywe na wok i gotuj jedzenie do uzyskania pozadanego stopnia miekkosci. W
razie potrzeby dolej do woka GORACEJ lub CIEPLEJ wody. A PRZESTROGA: Nie wlewaj zimnej
wody do goracego woka. Mogtoby to uszkodzi¢ emaliowana powtoke.

(D) Zdejmij pokrywe z woka. A OSTRZEZENIE: Podczas zdejmowania pokrywy nalezy zawsze
trzymac ja w taki sposdb, by nie kierowac pary na siebie. Unoszaca sie para moze spowodowac
poparzenia.

Ostroznie wyjmij koszyk z woka.

Upewnij sie, ze uchwyty woka znajduja sie po
lewej i prawej. *W przypadku grilléw Summit serii
400 ustaw uchwyt woka po przekatnej.

Rozgrzej grill CIEPLEM BEZPOSREDNIM, az
osiagnie temperature 400 °F (204 °C).

(B) Dodaj lekko nattuszczone produkty do woka.

Gotuj jedzenie do uzyskania pozadanego stopnia
upieczenia.

Zachowaj ostrozno$c¢ przy zdejmowaniu woka
z grilla.
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BOK Y BAPOYHbIN KOTEJ1 « PANEV WOK A NAPAROVAC ¢ WOK A NAPAROVAC

*Summit 400
Series

CnepyiTe BceM yka3aHusAM ¢ nometkamMn OMACHO, OCTOPO>XHO u BHUMAHMUE B BawieM pykoBoacTBe nonb3oBartens rpuns Weber.

/A OCTOPO)XHO! 3anpewyaeTcs ucnonb3oBaTb Macio ANS NPUroTOBAEHMS NULLM B BOKE U BapoyHOM KoTne. BMecTo
3TOro cnerka cMaXkbTe MacsioM NPoAyKT Nepep ero pasMeL,eHMEM B BOKE U BAPOYHOM KoTne. & OCTOPOXXHO! lopsauas
/A OCTOPO)XHO! He nepeMeLyaiiTe BOK M BapoUHblii KOTEN, MOKa OHM MOSIHOCTbIO HE OCTbIHYT. NOBEPXHOCTb.

HecobniopeHue ykasanuii c nometkon OMMACHO, OCTOPO)XKHO u BHUMAHME mMoxkeT npuBecTy K NoJly4eHMNI0 Cepbe3HbIX TPAaBM UM CMEPTH, a Talkoke cTaTb NPUYMHON
BO3HWKHOBEHMS NoXKapa WUy B3pbiBa U NPUBECTM K NOBPEXAEHUI0 COGCTBEHHOCTH.

Mpwn nageHnn Bok MoxeT pa3butbes. ObpaTuTech K npefcTaBuTento cny>bbl nogaepxky komnaHuv Weber B cnyyae noBpexaeHus nav HeNpUrofHoOCTM K aKCnayaTaLmm Boka u
BapoYHOro KoTna.

3kcnnyaTauus U obcny)xuBaHume

Mepen nNepBbIM UCMONb30BaHWEM: BbiMOIiTe BOK 1 BapOUHbI KOTE/ BPYUYHYIO C UCMONIb30BAHWEM MATKOrO CPEACTBA A1t MbiTbs NOCYAbI. TLLATEeNbHO BbITPUTE MATKON TKaHbIO UK
ByMa>kKHbIM MOIOTEHLEM.

Mocne ncnonb3oBaHwus: MofoxANUTe A0 MOSHOMO OCTLIBAHWS BOKA M BapOYHOro KoTa. 3aMouunTe BOK B BoAe, YT0ObI yaanuTb TpyaHOyAanseMble 3arpsa3HeHuns, a 3aTeM BbIMONTe
€ro BPY4HY'0 B TEMJIOM MblIbHOM pacTBope. CnofocHUTe U BbITPUTE Aocyxa. [lonyckaeTcs UCMob30oBaHue MArkux abpasnBHbix candeTok uau LweTok. XpaHUTe B CYXOM,
npoxaagHoM MecTe. BapouHblit KoTen 1 KpbILLKK NPUFOfAHbI A1 MbITbsi B MOCY[0OMOEYHON MaLLUHe.

TMPUMEYAHUE. Metannudeckune rybku nam LeTKH, a Takxke Mblsio ¢ abpa3nBHbIM HaroNHUTeIeM MOryT MOBPEeAUTb IMaaupOBaHHOE MOKPbITHE.

TMPUMEYAHUE. He ponyckaiiTe yaapoB MeTannnyeckumm npeameTamu no Boky. CkobneHne u Yuctka ¢ UCnonb30BaHUEM OCTPbIX METalIMYeCKUX MHCTPYMEHTOB MOXET M0BPeAUTh
IManupoBaHHyIo MOBEPXHOCTb.

TMPUMEYAHUE. Bapo4Hblii KoTen co BpeMeHeM U3MeHUT CBO LiBeT. 3T0 eCTeCTBEeHHbIN NPoLecc, BbI3BaHHbIN BO3AEACTBUEM TeM1a BHYTPU rpuis. I3MeHeHue LiBeTa HUKaK He
CKa)KeTcsl Ha pe3ynbTaTe MPUroToB/IeHMS.

Rid'te se véemi UPOZORNENIMI, VAROVANiMI a VYSTRAHAMI, které najdete ve své pfiruéce uzivatele grilu od Weber.

A VAROVANI: PFi pFipravé pokrm na panvi wok a v napaFovaéi nepouzivejte olej na vafeni. Misto toho kazdy L .
pokrm jemné potiete olejem je5té pred tim, neZ ho date na panev nebo do naparovace. & VAROVANI: Horky povrch.
/A VAROVANI: Neodstranujte panev wok a napafovac z grilu, dokud nevychladnou.

V pFipadé, Ze se nebudete Fidit témito UPOZORNENIMI, VAROVANIMI a VYSTRAHAMI, miizete tim sob& nebo jinym osobam zpiisobit vazna zranéni nebo smrt.
Neuposlechnuti také miZe mit za nasledek vznik poZaru i vybuchu, které mohou zpUsobit $kody na majetku.

Pokud panev wok upustite, mize se poskodit ¢i dokonce rozbit. V pripadé, ze budou panev wok nebo naparova¢ poSkozené ¢i nepouzitelné, kontaktujte zakaznicky servis
Weber.

Pouzivani a idrzba

Pred prvnim pouZzitim: Panev wok a naparovac nejprve omyjte pomoci jemného pripravku na nadobi. Poté je peclivé osuste jemnym hadrikem nebo papirovou utérkou.

Po pouZziti: Pockejte, nez panev wok a naparovac vychladnou. Nechte panev odmocit ve vodé, abyste se zbavili téch nejhorsich necistot, a potom ji ru¢né omyjte teplou mydlovou
vodou. Nakonec ji oplachnéte vodou a osuste. Mizete pouzivat nylonové nebo jemné houbicky/kartace. Skladujte v chladu a suchu. Naparova¢ a poklicku je mozné dat do
myc¢ky na nadobi.

UPOZORNENI: Kovové draténky/kartace a nesetrné Cistici prostiedky mohou poskodit smaltovany povrch.

POZNAMKA: Nikdy se panve wok nedotykejte kovovymi pfedméty. Prejizdénim Ci Skrabanim ostrymi kovovymi ndstroji mizZete poskodit porceléanem smaltovany povrch.

POZNAMKA: Napaiovac casem ztrati svou barvu. Tato zména je pfirozena a nijak neovlivni pFipravu pokrmd; toto odbarvovani je zpGisobeno tim, Ze je napafovac vystaven Zaru v grilu.

DodrZiavajte oznamenia NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE, uvedené vo Vasom Weber Navode na pouZivanie grilu.

A\ VAROVANIE: Vo woku a naparovaci nepouZivajte Ziaden typ oleja na varenie v akomkolvek mnozstve.
Namiesto toho zlahka naolejujte pokrm pred jeho vloZzenim do woku a naparovaca. & VAROVANIE: Horci povrch.
A\ VAROVANIE: Wok a naparovac nevyberajte, kym nevychladne.

Nedodrzanie tychto oznameni NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE méze viest k vaZnym zraneniam alebo smrti, alebo méZe spdsobit poZiar alebo
vybuch a tym poskodenie majetku.

Wok sa pri pade moze poskodit. Ak je wok a naparovac poskodeny alebo nepouzitelny, kontaktujte zdkaznicky servis Weber.

PouZivanie a starostlivost

Pred prvym pouzitim: Wok a naparova¢ umyte ru¢ne pomocou jemného pripravku na riad. Dokladne osuste pomocou méakkej handricky alebo papierovej utierky.

Po pouziti: Pockajte, kym wok a naparovac vychladne. Namocte do vody za Gcelom odstranenia nalepenych zvyskov jedla a ndsledne umyte rucne v teplej mydlovej
vode. Kompletne oplachnite a vysuste. Je mozné pouzit nylonové alebo mékké abrazivne Spongie/kefky. Skladujte v interiéri na chladnom a suchom mieste. Naparova¢
a pokrievku je mozné umyvat v umyvacke riadu.

POZNAMKA: Kovové $pongie/kefky a hrubé abrazivne pripravky méZu poskodit porcelénom smaltovany povrch.

POZNAMKA: Neudierajte kovovymi predmetmi po woku. Skrabanie alebo prechadzanie ostrymi kovovymi nastrojmi méZe spésobit poskodenie porcelénom smaltovaného
povrchu.

POZNAMKA: Naparovacu ¢asom vybledne farba. Je to prirodzené a nezmeni to vysledky pripravy jedla; je to spésobené vystavenim naparovaca teplu vndtri grilu.
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TONbKO BOK « POUZE PRO PANEV WOK « IBA WOK

~
N
N
N
N
{H.Hﬁmﬂmﬂﬁﬁﬂf

*Summit 400
Series

(A) B 3aB1CMMOCTM OT TUMa U KoNMYeCTBa NPOAyKTa HaseiTe okoso 4 yawek (1 nutpa) Boab! B BOK. (A) MocTasbTe BOK Ha pelueTky Ans xapkv Gourmet

(B) MocTasbTe BOK Ha pelueTky ans xapku Gourmet BBQ System™. Y6egutecs, 4to pyyku Boka
pacnonoxeHbl cnesa Hanpaso. */Ins mogeneit rpunesi Summit 400 pacnonoxuTte pyyku Boka rno
AuaroHany.

penBaputensHo HarpeiiTe rpusb ¢ nomolbio NMPAMOI0 HAMPEBA o Havana kuneHus Bofbl.

(C) MonoxuTe NpoayKTbl B KOP3UHY BapOYHOro KOT/a. Mcnonib3ys pykaBuLibl, 0CTOPOXHO NepeMecTuTe
KOP3WHY BapOYHOro KOTNa B BOK. HakpoiTe BOK KPbILLKOW U rOTOBLTE MPOAYKT A0 HY>XKHOW CTeneHu
rotosHocTU. Mpyn HeobxogumocTn fobasste FTOPAYYHO wnu TEMYHO sogy B Bok. A OCTOPOXKHO!
He pob6aBnsiiTe xonoaHylo BoAy B HarpeTblil A0 BbICOKOI TeMnepaTypbl BOK. 3To MoXeT
noBpeAUTb 3ManeBoe NOKpbiTHeE.

(D) CHumuTe KpbiwKy ¢ Boka. A BHUMAHUE! Mpu cHATUM KPbILLKK BCEraa AepXUTe ee TaKUM
o6pasoM, 4To6bl nap 6bin HanpaBneH oT Bac. MogHUMaOLWKIACA Nap MOXKET CTaTb NPUYMHON
NoJIy4eHMs 0XKOroB..

C 0CTOPOXHOCTbIO NOAHMMANTE BApPOUHbI KOTESN 13 BOKA.

BBQ System™. Y6eputechb, 4To pyyku Boka
pacnonoXeHbl cnesa Hanpaso. */ng mogenesi
rpuneii Summit 400 pacrionoxute py4ku Boka rno
AnaroHanm.

MpenBapuTenbHO HarpeTe rpub C MOMOLLbIO
MPAMOI0 HATPEBA po Temnepatypsl 400 °F
(204 °C).

(Bl MonoxwTe cnerka cMasaHHble MacaoM

NPOLYKTbl B BOK. [0TOBLTE X A0 HY>HOM
CTemneHu roTOBHOCTU.

By,D,bTe OCTOPOXKHbI MpKX NoAbeMe BOKa C rpuns.

(A) Podle toho, jaké jidlo a jaké mnozstvi jidla pripravujete, nalijte do panve wok az 4 hrnky
(1 Litr) vody.

(B) Dejte panev wok na grilovaci rost Gourmet BBQ System™. Rukojet panve wok musi vzdy smérovat
z levé strany na pravou. *U grild Summit 400 musi byt rukojet diagonalné.

Predehrejte gril pomoci PRIMEHO ZARU. Vyckejte, dokud se voda v panvi nezacne varit.

(C) Dejte jidlo do koSiku napafovace. Nyni ho opatrné ponofte do panve wok. Nezapomente pouzit
ochranné rukavice. Dejte na panev poklicku a varte tak dlouho, dokud jidlo nebude podle Vasich
predstav. Bude-li to nutné, pridejte do panve wok HORKOU nebo TEPLOU vodu. A UPOZORNENI:
Nikdy do rozpalené panve nenalévejte studenou vodu. Pokud byste to udélali, riskujete
poskozeni smaltovaného povrchu.

(D) Sejméte poklicku z panve. A VAROVANI: Vzdy, kdyz poklicku odklapite, udélejte to tak, aby
para nesla pFimo na Vas. Unikajici para mize v extrémnich pripadech zplsobit i popaleniny.

Opatrné naparovac vyjméte z panve wok.

(A) Dejte panev wok na grilovaci rost Gourmet

BBQ System™. Rukojet panve wok musi vzdy
sméfovat z levé strany na pravou. *U grild
Summit 400 musf byt rukojet diagonalné.

Predehfejte gril pomoci PRIMEHO ZARU.
Vyckejte, dokud teplota v grilu nedosahne
priblizné 400 °F (204 °C).

(B) Nyni na panev miZete dat jidlo, které jste

predem jemné potreli olejem. Varte ho tak
dlouho, dokud nebude presné podle Vasich
predstav.

PFi snimani panve wok z grilu budte nadmiru
opatrni.

(A) V zavislosti od typu a mnoZstva jedla nalejte do woku maximéalne 4 pohére vody (1 liter).

(B) Umiestnite wok na grilovaci rodt Gourmet BBQ System™. Uistite sa, ze Gchytky na woku su
umiestnené napravo a nalavo. *Pre grily série Summit 400 umiestnite Gchytky na woku diagonalne.

Predhrejte gril pouzitim PRIAMEHO TEPLA, kym sa voda nezacne varit.

(C) Umiestnite jedlo do naparovacieho koSa. Pomocou rukavic opatrne umiestnite naparovaci kds do
woku. Na wok umiestnite pokrievku a nechajte varit, kym jedlo nedosiahne poZzadovany stav. Ak
je to nutné, pridajte do woku HORUCU alebo TEPLU vodu.

/A UPOZORNENIE: Do woku nelejte student vodu, ak je horuci. Ak to urobite, moZe to poskodit
smaltovany povrch.

(D) Z woku zdvihnite pokrievku. A VAROVANIE: Pri zdvihnuti pokrievky vZdy pokrievku umiestnite
tak, aby para unikala smerom od Vas. Stupajluca para moze spdsobit popaleniny.

Opatrne naparovac odstrante z woku.

(A) Umiestnite wok na grilovaci rost Gourmet

BBQ System™. Uistite sa, Ze Uchytky na woku
sU umiestnené napravo a nalavo. *Pre grily
série Summit 400 umiestnite dchytky na woku
diagonalne.

Predhrejte gril pouzitim PRIAMEHO TEPLA,
kym teplota nedosiahne 400 °F (204 °C).

(B) Do woku polozte zlahka naolejovany pokrm.

Nechajte jedlo varit, kym nedosiahne
pozadovany stav.

Wok z grilu dvihajte opatrne.
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WOK ES G6ZOLO « TIGAIE WOK SI ABURITOR « VOK IN SOPARNIK

*Summit 400
Series

Kévesse az 6sszes VESZELY, FIGYELMEZTETES, és VIGYAZAT felhivasokat, amelyek az On Weber Grill Felhasznaléi Gtmutatéjaban olvashatok.

A FIGYELMEZTETES: Semmiféle és semennyi étolajat ne tegyen a wokba és a gézélébe. Helyette az , L
ételre tegyen egy kevés olajat, miel8tt beteszi azt az elémelegitett wokba vagy gézslébe. & FIGYELMEZTETES: Forro feliilet.
A FIGYELMEZTETES: Ne vegye le addig a wokot vagy a g6z6l6t, amig az le nem hiilt.

A VESZELY, FIGYELMEZTETES és VIGYAZAT felhivasok figyelmen kiviil hagyasa siilyos személyi sériiléshez vagy halalhoz vezethet, vagy tiizet vagy robbanast okozhat,
amelynek anyagi kar lehet a kdvetkezménye.

A wok eltorhet, ha leejtik. Forduljon a Weber vevdszolgalatdhoz, ha a wok vagy a g6z6l6 megsériilt vagy hasznélhatatlan.

Hasznalat és gondozas

Az els6 hasznalat el6tt: Mossa el a wokot és a g6z6l6t enyhe, folyékony mosogatdszerrel. Torélje alaposan szarazra egy puha ruhaval vagy papir térélkozével.

Hasznalat utan: Varja meg, hogy a wok és a g6z618 lehiljon. Aztassa a wokot vizben, hogy ledzzanak rola a makacs részecskék, majd mossa el kézzel, langyos,
szappanos vizben. Oblitse le és szaritsa meg teljesen. Nejlont vagy puha dérzsszivacsot/kefét is hasznalhat. Tarolja belsd térben, hiivds, szaraz helyen. A g6z5l6 és a fedd
mosogatogépben moshaté.

MEGJEGYZES: A fémes szivacsok/kefék és az érdes, koptatd hatasi szappanok megsérthetik a zomancozott feliiletet.

MEGJEGYZES: Ne iisson fémtargyat a wokhoz. Az éles fém haztartasi eszkozokkel torténd karcolgatastdl vagy kapargatastl megsériilhet a zomanchevonat.

MEGJEGYZES: A g6z6l6 szine idével megvaltozik. Ez természetes, és ez nem mddositja a f6zési eredményeket. Ezt a grillen beliili hé hatdsa okozza.

Tineti seama de toate notificarile de PERICOL, AVERTIZARE si ATENTIE din ghidul de utilizare a gratarului Weber.

A\ AVERTIZARE: Nu folositi ulei de gatit de nici un fel, si in nici o cantitate in tigaia wok si in aburitor. in loc de asta,
ungeti usor alimentele cu ulei inainte de a le plasa in tigaia wok si aburitorul incalzit. AVERTIZARE: Suprafats fierbinte
A\ AVERTIZARE: Nu scoateti tigaia wok si aburitorul pana nu s-au racit. & FSup sa terbinte.

Neluarea in seama a acestor notificari de PERICOL, AVERTIZARE si ATENTIE poate cauza accidentari grave sau deces, sau poate provoca incendii, sau explozii
cauzatoare de daune materiale.

Tigaia wok se poate sparge daca este ldsata sa cada. Contactati Serviciul pentru Clienti Weber daca tigaia wok si aburitorul sunt deteriorate sau inutilizabile.

Utilizare si intretinere

Tnainte de prima utilizare: Spalati de mana tigaia wok si aburitorul cu un detergent lichid, usor de vase. Uscati-le temeinic cu o carpd moale sau cu un prosop de hartie.
Dup3 utilizare: Asteptati pana ce tigaia wok si aburitorul se racesc. Tnmuia;i tigaia wok Tn apa pentru a indeparta particulele lipite, apoi spélati-o de mana cu apa calda cu
sapun. Clatiti-o si ldsati-o s& se usuce complet. Se pot folosi tampoane/perii din nylon sau usor abrazive P&strati-o intr-un loc racoros, uscat. Aburitorul si capacul rezista
n masina de spalat vase.

NOTA: Tampoanele/periile metalice si sdpunurile dure abrazive pot deteriora finisajul din email portelan.

NOTA: Nu loviti tigaia wok cu obiecte metalice. Scobitul sau razuitul cu ustensile metalice poate deteriora suprafata din email portelan.

NOTA: Aburitorul se decoloreaza in timp. Acest fenomen este natural si nu modifica rezultatele gatitului; este cauzat de expunerea la cildura in interiorul grétarului.

Upostevajte vse navedbe POZOR in OPOZORILO v prirocnikih za uporabo Zarov Weber:

A\ OPOZORILO: V voku in soparniku ne uporabljajte nobene vrste ali koli¢ine jedilnega olja. Namesto tega
hrano rahlo naoljite, preden jo poloZite v vok in soparnik. g . ..
A\ OPOZORILO: Voka in soparnika ne pospravljajte, dokler se ne ohladita. OPOZORILO: Vroca povrsina.

Neupostevanje navedb POZOR in OPOZORILO lahko privede do resnih telesnih poskodb ali smrti ali povzroci poZar ali eksplozijo, ki lahko poskoduje premozZenje.
Ce vam vok pade na tla, se lahko poskoduje. Ce stavok in soparnik poskodovana ali neuporabna, stopite v stik s sluzbo za stranke podjetja Weber.

Uporaba in skrb za izdelek

Pred prvo uporabo: Vok in soparnik ro¢no pomijte z neagresivno tekocino za pomivanje posode. Dobro osusSite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

Po uporabi: Pocakajte, da se vok in soparnik ohladita. Namocite vok v vodo, da odstranite trdovratne delce, in ga nato rocno pomijte s toplo milnico. Splaknite in temeljito
osusite. Uporabite lahko najlonske ali mehke abrazivne krpice/krtace. Hranite v notranjosti na hladnem in suhem mestu. Soparnik in pokrov sta primerna za pomivanje v
pomivalnem stroju.

OPOMBA: Kovinske krpice/krtace in agresivna abrazivna Cistila lahko poskodujejo porcelanasti vrhnji sloj iz emajla.

OPOMBA: Voka ne drgnite s kovinskimi predmeti. Rezanje in praskanje z ostrimi kovinskimi pripomocki lahko poskoduje povrsino iz porcelanastega emajla.

OPOMBA: Soparnik se bo scasoma razbarval. To je naravno in ne bo spremenilo rezultatov kuhanja. Razbarvanje povzroci izpostavljenost vrocini v Zaru.

12 WWW.WEBER.COM



CSAKAWOK o NUMAI TIGAIAWOK  SAMO VOK

(A)

W

(A) Az étel fajtajatol és mennyiségétdl fiiggben, toltson akar 4 csésze (1 liter) vizet a wokba.

(B) Helyezze a wokot a Gourmet BBQ System™ siitéracsra. Ugyeljen arra, hogy a wok fiilei
balrél jobbra alljanak. *A Summit 400 sorozatu grilleknél igazitsa a wok fiileit atlds irdnyba.

Melegitse el§ a grillt KOZVETLEN HOVEL, hogy a viz forrni kezdjen.

(C) Helyezze el az ételt a g6zoldkosarban. Fogja meg grillkesztylivel és dvatosan helyezze
a g6zolékosarat a wokba. Helyezze a fedét a wokra, és g6zdlje az ételt a megfeleld
késziiltségi fokra. Ha sziikséges, tegyen FORRO vagy MELEG vizet a wokba. A VIGYAZAT:
Ne toltson hideg vizet a wokba, amikor az forrd. Ha igy tesz, ezzel karosithatja a
zomancozott feliiletet.

(D) Vegye le a fed6t a wokrol. A F"IGYELMEZTETI:IS: Amikor leveszi a fed6t, mindig Ugy
tartsa a fedadt, hogy a g6z ne On felé terelddjon. A felszabadulé g6z égési sebeket
okozhat.

Ovatosan emelje ki a g6zol6t a wokbdl.

*Summit 400
Series

(A) Helyezze a wokot a Gourmet BBQ System™

slitéracsra. Ugyeljen arra, hogy a wok fiilei
balrél jobbra alljanak. *A Summit 400 sorozatu
grilleknél a wok fiileit helyezze &tlds iranyban.

Melegitse el6 a grillt KOZVETLEN HOVEL, hogy
a hémérséklet elérje a 400°F (204°C) fokot.

(B) Helyezze a kissé beolajozott ételt a wokba.

Készitse el az ételt a megfeleld késziiltségi
fokra.

Legyen dvatos, amikor leemeli a wokot a
grillrél.

(A) Tn functie de tipul si de cantitatea alimentelor, turnati pana la 4 cesti (1 litru) de ap3 in tigaia
wok.

(B) Plasati tigaia wok in grila de gatit a Gourmet BBQ System™. Asigurati-va ca manerele
tigaii wok sunt pozitionate la stanga si la dreapta. *Pentru gratarele Summit seria 400,
ménerele tigdii wok se pozitioneaza diagonal.

Preincalziti gratarul utilizand CALDURA DIRECTA pana cand apa incepe sa fiarba.

(C) Ad3ugati alimentul in cosul aburitor. Purtand manusi cu un deget, plasati cu atentie
cosul aburitor Tn tigaia wok. Puneti capacul pe tigaia wok si gatiti pana cand alimentul
ajunge la gradul dorit de coacere. Daca este necesar, addugati apa FIERBINTE sau
CALDA in tigaia wok. A ATENTIE: Nu turnati apa rece in tigaia wok fierbinte. Procedand
astfel se poate deteriora finisajul de email.

(D) Scoateti capacul de pe wok. A AVERTIZARE: Cand scoateti capacul, pozitionati-l
intotdeauna astfel incat aburul sa nu fie indreptat spre dumneavoastra. Degajarea
aburului poate cauza arsuri.

Scoateti cu atentie aburitorul din tigaia wok.

(A) Plasati tigaia wok in grila de g&tit a Gourmet

BBQ System™. Asigurati-va cd manerele tigdii
wok sunt pozitionate la stanga si la dreapta.
*Pentru gratarele Summit seria 400, manerele
tigaii wok se pozitioneaza diagonal.

Preincilziti gratarul utilizand CALDURA
DIRECTA pana cand temperatura ajunge la 400
°F (204 °C).

(B) Adaugati in tigaia wok alimentul uns usor

cu ulei. Gatiti pana cand alimentul a ajuns la
gradul dorit de coacere.

Procedati cu atentie cand scoateti tigaia wok
din grétar.

(A) Odvisno od vrste in koli¢ine hrane v vok vlijte do 4 skodelice (1 liter) vode.

(B) Namestite vok na reSetko za peko Gourmet BBQ System™. Rocaji naj bodo namesceni z leve
v desno. *Pri Zarih serije Summit 400 postavite rocaje voka diagonalno.

Predhodno ogrejte Zar s pomocjo NEPOSREDNE VROCINE, dokler voda na zavre.

(C) V koSarico soparnika polozite hrano. Z rokavicami previdno postavite kosarico soparnika
v vok. Vok pokrijte s pokrovom in hrano kuhajte, dokler ni pripravljena po vasih Zeljah. Po
potrebi v vok dodajte VROCO ali TOPLO vodo. A POZOR: Ko je vok vro¢, vanj ne dolivajte
mrzle vode. To bi lahko poskodovalo vrhnji sloj iz emajla.

(D) Odstranite pokrov z voka. A POZOR: Ko odstranjujete pokrov, ga vedno postavite tako, da
paro usmerite stran od sebe. Dvigajoca se para lahko povzroci opekline.

Soparnik previdno vzemite iz voka.

(A) Namestite vok na resetko za peko Gourmet

BBQ System™. Rocaji naj bodo namesceni z leve
v desno. *Pri Zarih serije Summit 400 postavite
rocaje voka diagonalno.

Predhodno ogrejte Zar s pomocjo
NEPOSREDNE VROCINE, dokler voda ne doseZe
400 °F (204 °C).

(B) V vok dodajte rahlo naoljeno hrano. Hrano

kuhajte, dokler ni pripravljena po vasih Zeljah.

Pri odstranjevanju voka z Zara bodite previdni.
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WOK POSUDA | PARNI LONAC « VOKKPANN JA AURUTAJA ¢ VOKPANNA UN TVAICESANAS SIETS

*Summit 400
Series

PridrZavajte se svih napomena o OPASNOSTIMA, UPOZORENJIMA i MJERAMA OPREZA koje se nalaze prirucniku za vlasnika rostilja Weber.

AUPOZORENJE: u wok posudi ili parnom loncu ne upotrebljavajte ulje za kuhanje bilo koje vrste ili u bilo kojoj
koli¢ini. Umjesto toga lagano nauljite hranu prije nego to je stavite u zagrijanu wok posudu i parni lonac. & UPOZORENJE: vruca povrsina.
/A UPOZORENJE: ne uklanjajte wok posudu i parni lonac dok se ne ohladi.

Nepridrzavanje napomena o OPASNOSTIMA, UPOZORENJIMA i MJERAMA OPREZA moze dovesti do teskih tjelesnih ozljeda ili smrti ili uzrokovati pozar ili eksploziju koji
mogu ostetiti materijalnu imovinu.

Wok posuda moze se razbiti ako padne. Obratite se sluzbi za korisnike tvrtke Weber ako su wok posuda i parni lonac osteceni ili neupotrebljivi.

Uporaba i odrzavanje

Prije prve uporabe: rucno operite wok posudu i parni lonac blagim sredstvom za pranje posuda. Temeljito osuSite mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom.

Nakon uporabe: pricekajte da se wok posuda i parni lonac ohlade. Natopite wok posudu vodom da biste uklonili tvrdokorne Cestice i zatim rucno operite toplom vodom
sa sapunicom. Isperite i potpuno osusite. Mogu se upotrebljavati najlonske ili meke abrazivne spuzve/cetke. Cuvajte na hladnom i suhom mjestu. Parni lonac i poklopac
prikladni su za pranje u perilici posuda.

NAPOMENA: metalne spuZve/Cetke i gruba abrazivna sredstva mogu ostetiti sloj od porculanskog emajla.

NAPOMENA: ne naslanjajte metalne predmete na wok posudu. Grebanje ili struganje ostrim metalnim predmetima moZe ostetiti povrsinu od porculanskog emajla.
NAPOMENA: parni ce lonac s viemenom promijeniti boju. To je normalno i nece promijeniti rezultate kuhanja; nastaje zbog izloZenosti toplini u rostilju.

Jargige koiki Weber-i grilli kasutusjuhendis olevaid marksonadega OHT, HOIATUS ja ETTEVAATUST tahistatud lauseid.

A HOIATUS! Arge kasutage vokkpannis ja aurutajas kunagi mingit kiipsetusoli. Selle asemel mairige toitu
kergelt 6li.ga, enne kui selle kuumutatud vokkpannile ja aurutajasse panete. & HOIATUS! Kuum pind.
A\ HOIATUS! Arge eemaldage vokkpanni ja aurutajat enne, kui need on jahtunud.

Kui ignoreerite marksonadega OHT, HOIATUS ja ETTEVAATUST tahistatud lauseid, voivad tulemusteks olla tosised kehavigastused voi surm, samuti voib see pohjustada
tulekahju voi plahvatuse, tekitades varalist kahju.

Vokkpann véib maha kukkudes katki minna. Kui vokkpann ja aurutaja on kahjustatud voi kasutuskolbmatu, votke Ghendust Weber-i klienditeenindusega.

Kasutamine ja hooldamine

Enne esimest kasutamiskorda: peske vokkpanni ja aurutajat kdsitsi 6rnatoimelise noudepesuvahendiga. Kuivatage pohjalikult pehme riide voi paberratikuga.

Parast kasutamist: oodake, kuni vokkpann ja aurutaja on jahtunud. Leotage vokkpanni vees, et eemaldada kinnijadnud toiduosakesed, seejdrel peske kasitsi sooja
seebiveega. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Vdite kasutada nailonist voi pehmest abrasiivsest materjalist puhastuspatju/-harju. Hoidke jahedas ja kuivas kohas. Aurutajat
ja kaant voib pesta ndudepesumasinas.

MARKUS. Metallist puhastuspadjad/-harjad ja tugevatoimelised abrasiivsed seebid véivad portselanemailist pinda kahjustada.

MARKUS. Arge kriipige vokkpanni metallist esemetega. Teravate metallist esemetega sorkimine véi kriipimine véib portselanemailist pinda kahjustada.

MARKUS. Aurutaja muudab aja jooksul vérvi. See on loomulik ega méjuta toiduvalmistamise kvaliteeti; seda phjustab kokkupuude kuumusega grilli sees.

Izpildiet visus Weber grila ipadnieka rokasgramata sniegtos noradijumus ar apziméjumiem BISTAMI, BRIDINAJUMS un UZMANIBU.

A\ BRIDINAJUMS! Vokpanna un tvaicé3anas sieta nelietojiet nekada veida cepamo ellu nekada
daudzuma. Ta vieta nedaudz ieellojiet &dienu pirms ta ielikSanas uzsilditaja vokpanna un & BRIDINAJUMS! Karsta virsma.
tvaicésanas sieta.

A\ BRIDINAJUMS! Neiznemiet vokpannu un tvaicé3anas sietu, pirms tie ir atdzisusi.

Ar vardiem BRIESMAS, BRIDINAJUMS un UZMANIBU apziméto noradijumu neievéroSana var izraisit smagas traumas vai navi, ka ari ugunsgréku vai eksploziju, izraisot
Tpasuma bojajumus.

Nometot vokpannu, ta var saldzt. Ja vokpanna un tvaicésanas siets ir bojati vai nelietojami, sazinieties ar Weber klientu apkalpoSanas dienestu.

Lietosana un kopsana

Pirms pirmas lietoSanas reizes: ar rokam nomazgajiet vokpannu un tvaicéSanas sietu, izmantojot maigu trauku mazgasanas skidrumu. Rpigi nosusiniet, izmantojot mikstu
auduma vai papira dvieli.

Péc lietoSanas: uzgaidiet, lidz vokpanna un tvaicésanas siets ir atdzisusi. Mércgjiet vokpannu tdenr, lai atmieksSkétu grati notiramas dalinas, un péc tam mazgajiet to ar
rokam, izmantojot siltu ziepjtideni. Noskalojiet un pilniha nosusiniet. Drikst izmantot neilona vai mikstus abrazivos stklus/sukas. Uzglabajiet iekstelpas, vésa un sausa vieta.
Tvaicésanas sietu un vaku var mazgat trauku mazgajamaja masina.

PIEZIME. Metala sikli/sukas un ipasi abrazivi tirisanas lidzek|i var sabojat porcelana emaljas parklajumu.

PIEZIME. Nesitiet pa vokpannu ar metala priekimetiem. Skrapésana ar asiem metala piederumiem var izraisit porcelana emaljas virsmas bojajumus.

PIEZIME. Laika gaita mainisies tvaicésanas sieta krasa. Tas ir dabisks process un neietekmé pagatavoto édienu. So procesu izraisa karstuma ietekme grila iekspusé.
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SAMO WOK POSUDA < AINULT VOKKPANN < TIKAI VOKPANNA

*Summit 400
Series

(A) Ovisno o vrsti i koli¢ini hrane, ulijte do 4 Salice (1 litru) vode u wok posudu.

(B) Stavite wok posudu na resetku za pecenje Gourmet BBQ System™. Pobrinite se da
su rucke wok posude namjestene s lijeva na desno. *Na rostiljima Summit serije 400
namjestite rucku wok posude dijagonalno.

Zagrijavajte rostilj prije uporabe uz pomo¢ IZRAVNOG ZAGRIJAVANJA dok voda ne
pocne kljucati.

(C) Stavite hranu u parnu kosaru. Uz pomo¢ rukavica pazljivo stavite parnu kosaru u wok
posudu. Stavite poklopac na wok posudu i kuhajte hranu do Zeljenog stupnja. Ako je
potrebno, dodajte VRUCU ili TOPLU vodu u wok posudu. A OPREZ: ne ulijevajte hladnu
vodu u wok posudu kad je vruca. Ako to ucinite, moZete ostetiti emaijlirani sloj.

(D) Uklonite poklopac s wok posude. A UPOZORENJE: kad uklanjate poklopac, uvijek
ga namjestite tako da para nije usmjerena prema vama. Para koja se podiZze moze
uzrokovati opekotine.

Pazljivo podignite parni lonac iz wok posude.

(A) Stavite wok posudu na reSetku za pecenje
Gourmet BBQ System™. Pobrinite se da su
rucke wok posude namjestene s lijeva na desno.
*Na rostiljima Summit serije 400 namjestite rucku
wok posude dijagonalno.

Zagrijavajte rostilj prije uporabe uz pomo¢
IZRAVNOG ZAGRIJAVANJA dok temperatura ne
dosegne 400°F (204°C).

(B) Stavite lagano nauljenu hranu u wok posudu.
Kuhajte hranu do Zeljenog stupnja.

Budite oprezni pri podizanju wok posude s
rostilja.

(A) Olenevalt toidu tiilibist ja kogusest kallake vokkpanni kuni 4 tassi (1 liiter) vett.

(B) Pange vokkpann Gourmet BBQ System™-i kiipsetusrestile. Veenduge, et vokkpanni
kdepidemed on paigutatud vasakult paremale.*Summit 400 seeria grillide puhul peab
kdepide olema paigutatud diagonaalselt.

Eelkuumutage grilli OTSEST KUUMUST kasutades, kuni vesi hakkab keema.

(C) Pange toit aurutuskorvi. Kasutage pajakindaid ja asetage arutuskorv ettevaatlikult
vokkpanni. Pange kaas vokkpanni peale ja kiipsetage, kuni toit on soovitud kiipsusega.
Vajaduse korral lisage vokkpannile KUUMA voi SOOJA vett. A ETTEVAATUST! Arge
valage kuumale vokkpannile kiilma vett. Nii voite emailpinda kahjustada.

(D) Eemaldage vokkpannilt kaas. A HOIATUS! Kaant eemaldades asetage see alati nii, et
aur oleks suunatud teist eemale. Aur v6ib pohjustada poletusi.

Tostke aurutaja ettevaatlikult vokkpannist valja.

(A) Pange vokkpann Gourmet BBQ System™-i
kipsetusrestile. Veenduge, et vokkpanni
kaepidemed on paigutatud vasakult
paremale.*Summit 400 seeria grillide puhul
peab kéepide olema paigutatud diagonaalselt.

Eelkuumutage grilli OTSEST KUUMUST
kasutades, kuni temperatuur ulatub vaartuseni
400 °F (204 °C).

(B) Lisage vokkpannile kergelt dlitatud toit.
Kiipsetage, kuni toit on soovitud kiipsusega.

Olge vokkpanni grillilt dratostmisel ettevaatlik.

(A) Atkariba no eédiena veida un daudzuma ielejiet vokpanna lidz 1 litram (4 glazém) Gdens.

(B) Uzlieciet vokpannu uz Gourmet BBQ System™ cepSanas rezda. Parliecinieties, ka vokpannas
rokturi ir vérsti uz saniem. *Ja lietojat Summit 400. sérijas grilu, novietojiet vokpannu ta, lai tas
rokturi batu vérsti pa diagonali.

Uzsildiet grilu, izmantojot TIESU KARSTUMIEDARBIBU, lidz Gdens sak varities.

(C) lelieciet édienu tvaicéSanas sieta. lzmantojot cimdus, uzmanigi ielieciet tvaicésanas sietu
vokpanna. Uzlieciet vokpannai vaku un tvaicéjiet édienu lidz vélamajai gatavibas pakapei.
Ja tas ir nepiecieSams, ielejiet vokpanna KARSTU vai SILTU Gdeni. A UZMANIBU! Nelejiet
karsta vokpanna aukstu udeni. Tadéjadi var sabojat emaljas parklajumu.

(D) Nonemiet vokpannas vaku. A BRIDINAJUMS! Nonemot vaku, vienmér turiet to ta,
Lai virzitu tvaikus prom no sevis. Pacélusies tvaiki var izraisit apdegumus.

Uzmanigi iznemiet tvaicéSanas sietu no vokpannas.

(A) Uzlieciet vokpannu uz Gourmet BBQ System™
cepsanas rezga. Parliecinieties, ka vokpannas
rokturi ir vérsti uz saniem. *Ja lietojat Summit
400. serijas grilu, novietojiet vokpannu ta, lai tas
rokturi batu vérsti pa diagonali.

Uzsildiet grilu, izmantojot TIESU
KARSTUMIEDARBIBU, lidz 400 °F (204 °C)
temperatirai.

(B) lelieciet vokpanna nedaudz ieellotu &dienu.
Cepiet édienu lidz vélamajai gatavibas pakapei.

Iznemot vokpannu no grila, rikojieties
piesardzigi.
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~WOK"“ KEPTUVE IR KEPIMO GARUOSE TALPA « Jb4RFsk%E « <ot AEIHE & A3t 42

*Summit 400
Series

[Rf) Vadovaukités visa PAVOJAUS, ISPEJIMO ir PERSPEJIMO informacija, pateikta jiisu ,,Weber“ kepsninés savininko vadove.

A ]SPEJIMAS: Wok" keptuvéje ir kepimo garuose talpoje nenaudokite jokio kiekio ir jokio tipo kepimo aliejaus. ) . ..
Vietoje to paslakstykite aliejumi maista, prie$ sudédami jj j jkaitinta ., Wok" keptuve ir kepimo garuose talpa. & ISPEJIMAS: Karstas pavirsius.
A\ ]SPEJIMAS: Nenuimkite ,Wok" keptuvés ir kepimo garuose talpos, kol jos neatvés.

Nesilaikant iy PAVOJAUS, ISPEJIMO ir PERSPEJIMO nurodymuy galima sunkiai ar net mirtinai susizaloti, galima sukelti gaisra ar sprogima, kurio metu gali nukentéti
Zmonés ir daiktai.

Numesta .Wok" keptuve gali sutrtkti. Jei ,Wok"” keptuve ir kepimo garuose talpa tapo nebetinkama naudoti arba buvo paZeista, susisiekite su ,Weber" klienty aptarnavimo
tarnyba.

Naudojimas ir prieZiiira

Prie$ naudodami pirma karta: .Wok" keptuve ir kepimo garuose talpa rankomis nuplaukite su Svelniu indy plovikliu. Kruopsciai nusausinkite minksta Sluoste ar popieriniu
ranksluosciu.

Baige naudotis: palaukite, kol .Wok" keptuvé ir kepimo garuose talpa atvés. UZzmerkite .Wok" keptuve j vandenj, jei prie jos yra prilipusiu sunkiai nuvalomu maisto likuciu, ir
plaukite minkstu vandeniu su muilu. Nuskalaukite ir sausai nusluostykite. Naudokite nailonine arba minksta nebraizancia kempinéle ar Sveistuka. Laikykite sausoje vésioje
vietoje. Kepimo garuose talpa ir dangti galima plauti indaplovéje.

PASTABA: Metaliniai sveistukai ar kempinélés ir sveitimui skirti kieti muilai gali paZeisti emalio pavirsiu.

PASTABA. NedauZykite j ,Wok " keptuve metaliniy daikty. Krapstydami ar sveisdami astriu metaliniu jrankiu galite paZeisti porceliano ir emalio pavirsiy.

PASTABA. Kepimo garuose talpos spalva ilgainiui nublunka. Tai yra nataralu, ir dél to kepimo kokybé nepasikeis. Taip atsitinka dél kepsninéje susidarancio karscio poveikio.
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TIKTAI ,\WOK"“ KEPTUVE « REefEMIbER » =T Aot 2R

*Summit 400
Series

(A) Priklausomai nuo kepamo maisto tipo ir kiekio, j .Wok" keptuve jpilkite iki 4 puodeliu
(1 litro) vandens.

(B) Pastatykite .Wok" keptuve ant ..Gourmet BBQ System™ kepimo groteliu. |sitikinkite, kad
.Wok" keptuvés rankenélés atsuktos i$ kairés j deSine. *,Summit 400 Series " kepsninése
.Wok" keptuvés rankenéle turi bati atsukta skersai.

Pakaitinkite kepsnine naudodami TIESIOGINE UGN], kol vanduo ims virti.

(C) | kepimo garuose talpos krepSelj sudékite maista. Apsimove pirstines, atsargiai jleiskite
kepimo garuose talpos krepselj j .Wok" keptuve. Uzdenkite ,Wok™ keptuve dangciu ir
kepkite maista, kol jis iSkeps iki norimo laipsnio. Jei reikia, j .Wok" keptuve galima jpilti
KARSTO ar SILTO vandens. A PERSPEJIMAS: Nepilkite j karsta ,Wok" keptuve Salto
vandens. Taip galima paZeisti emalio danga.

(D) Nuimkite nuo ,Wok " keptuvés dangtj. A JSPEJIMAS: Nuimdami dangtj, visada jj atsukite
taip, kad garas bty iSleidZziamas nuo jiisu. Kylantis garas gali nudeginti.

Atsargiai iSkelkite kepimo garuose talpa i$ . Wok" keptuvés.

(A) Pastatykite .Wok" keptuve ant ,.Gourmet BBQ
System™" kepimo groteliu. [sitikinkite, kad
.Wok" keptuves rankenélés atsuktos i$ kairés j
desine. *,Summit 400 Series " kepsninése ,, Wok "
keptuvés rankenélé turi bati atsukta skersai.

Pakaitinkite kepsnine naudodami TIESIOGINE
UGN, kol vanduo pasieks 400 °F (204 °C)
temperatura.

(B) Sudékite j .Wok " keptuve aliejumi ap$lakstyta
maista. Kepkite maista, kol jis iSkeps iki norimo
laipsnio.

.Wok" keptuve nuo kepsninés nukelkite
atsargiai.
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(A) BMORBELRITIECTIA Y IICRKIVY MVDKEFEET,
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