SAMLE- 0G BRUGSVEJLEDNING

GRILLGRILL COMPACT B-310

Denne brugsvejledning indeholder vigtig information om korrekt samling
og sikker brug af grillen.

Lees og folg alle advarsler og instruktioner ngje, inden du samler og tager
grillen i brug.

Gem denne vejledning til fremtidig brug. C €

2531CV-0004
2531-19
MODELNUMMER: 720-0991A

KUN TIL UDEND@RS BRUG. IKKE TIL ERHVERVSMASSIG BRUG.

@ Ved spargsmal, problemer eller manglende dele bedes du kontakte din lokale forhandler.




KOM GODT | GANG MED DIN NYE GRILL

De vigtigste ting du skal huske, for at fa en god start og optimal
grilloplevelse:

1. Pres regulatoren ned over gasflasken, og vaer sikker pa, at ringen pa regulatoren er skubbet
ned, sa den er teetsluttende.

2: Abn hanen pa regulatoren.

3: Abn laget pa gasgrillen.

4: Tryk pa gnistteenderen samtidig med, at knappen til den enkelte breender drejes mod uret —
altsa til venstre - sa breenderen teendes.

5: Taend alle braendere pa fuldt blus.

6: Luk laget pa grillen, og lad den varme op i 10-15 min., mens du forbereder det, der skal
grilles.

7: Efter 10-15 min. er grillen oppe péa ca. 250-300 grader, og den er Klar til at grille pa.

8: Laeg de ting pa grillen, som du gnsker at grille. Reguler braenderne efter behov, alt efter
hvad der skal grilles, og hvor kraftigt det skal grilles.

9: Sarg for at holde laget lukket, nar der grilles. Laget skal kun &bnes, nar tingene pa grillen
skal tiekkes eller vendes, da dette giver det bedste resultat.

10: Det tager tid at leere at bruge sin nye grill, lidt ligesom det at leere sin nye bil at kende. Prgv
dig frem, og du vil finde ud af, at det er en super grill, du har kabt.

11: Hvis det mod forventning skulle vise sig, at grillen efter 10-15 minutters opstart ikke opnar
den rigtige temperatur, kan det evt. skyldes en fejl ved regulatoren. Skulle en af breenderne
ikke virke, skal du henvende dig til din lokale forhandler.

12: Start aldrig med at grille, far grillen er varmet korrekt op.

13: Hvis der skal grilles med indirekte varme, starter du med at varme grillen op som beskrevet
herover. Herefter gar du falgende:

 Nar grillen har den rigtige varme, placeres det der skal tilberedes i midten af grillen,
hvorefter det midterste blus skrues helt ned eller slukkes helt, alt afhaengig af den
varme, der er behov for, eller hvor hurtigt det skal ga. Varmen pa de andre braendere
reguleres efter behov.

14: Det er vigtigt at renggre og vedligeholde grillen. Se vejledning til renggring i denne manual.



Sikkerhedsinstruktioner
—_—

N\ FARE /N\ ADVARSEL

Hvis du kan lugte gas: 1. Undga at opbevare og bruge benzin og

- Sluk for gastilfgrslen til grillen. andre breendbare veesker eller dampe i

« Sluk enhver form for &ben ild. neerheden af grillen.

« Abn laget. _ _ |

« Huvis lugten ikke forsvinder: Hold afstand 2. Erl gasflaske som ikke er t.|IsIuttet til brug,
til grillen, og tilkald brandvaesnet. ma ikke opbevares neer grillen.

/N\ FARE

Brug aldrig grillen uden opsyn.

2. Brug aldrig grillen inden for en afstand af 3,05 meter fra ethvert breendbart materiale eller
gascylinder.

3. Brug aldrig grillen inden for en afstand af 7,62 meter fra breendbare veesker som f.eks.
benzin.

Nar grillen er i brug, skal den holdes veaek fra breendbare materialer.
Denne grill er ikke beregnet til og bgr aldrig bruges som varmeapparat.

6. Hvis en brand opstar: Hold afstand til grillen, og tilkald straks brandvaesnet. Forsag aldrig
selv at slukke en olie- eller fedtbrand med vand.

7. Slangen der kobles til gasflasken, ma ikke veere leengere end 1,5 meter.

8. Lav ikke selv eendringer pa grillen.

9. Grillen er kun til udendgrs brug!

10. Lees instruktionerne ngje, fgr du bruger grillen fgrste gang.

11. Flyt ikke grillen under brug.

12. Sluk for gasforsyningen pa gasflasken efter brug af grillen.

13. Dele af grillen kan veere meget varme. Hold barn i sikker afstand fra grillen.
14. Det anbefales at skifte slangen, sa snart den treenger til det.

AHvis anvisningerne ikke fglges ngje, kan det medfgre en brand eller eksplosion, der kan
forarsage skader pa materiel, alvorlige personskader eller dad.

A\ De dele af grillen, der er forseglet af producenten, ma ikke eendres af brugeren.
Grillen bliver meget varm. Derfor ma du aldrig leene dig ind over grillen, nar den er i brug.

/AN Rgr ikke ved hverken Iaget, stegearealet eller enhver andel del af grillen, nér den er i brug,
eller far grillen er kglet helt af efter brug.




/N\ ADVARSEL
Start ikke grillen, fgr du har laest afsnittene “Sadan teender
du grillen” samt "Kom godt i gang med din nye grill” i denne
manual.

TESTET | OVERENSSTEMMELSE MED STANDARDEN
498:2012 FOR UDEND@YRS GASAPPARATER TIL
FODEVAREBRUG. GRILLEN ER KUN TIL UDEND@RS
BRUG.

Korrekt brug af LPG-gasflasker

LPG gasgriller er designet til brug af LPG gasflasker.
Gasflasken er ikke inkluderet med grillen. Brug kun
gasflasker med 5 kg kapacitet og maksimumkapacitet pa
15 kg.

OBS: Gastilfgrslen gennem regulatoren og
slangekoblingen kan skabe en hvislende lyd. En lav lyd er
helt normal og forstyrrer ikke brugen af grillen. Hvis den
hvislende lyd derimod er meget hgj, kan du veere ngdt til at
rense slangen for luft eller nulstille overlgbsventilen. Denne
udrensningsproces skal udfares, hver gang du kobler en
ny gasflaske til din grill.

ADVARSEL: PAS PA FLASH-BACK

ADVARSEL: Edderkopper og insekter kan finde pa at Iave
spind eller bygge reder i breenderne under
transport og opmagasinering. Disse spind
forstyrrer gastilstramningen, hvilket kan 7 fff£ne{¥e
resultere i en brand i og omkring Tal
breenderne. Denne type brand, som kaldes”
“flash-back”, kan give alvorlige skader pa

din grill og kan potentielt ggre grillen farlig at bruge.

En blokeret braender er ikke det eneste, der kan fare til
flash-back, men det er den mest hyppige arsag.

For at reducere risikoen for flash-back skal du renggre
braenderne, far du samler grillen. Du bgr ligeledes renggre
breenderne mindst én gang om maneden i sensommeren
og det tidlige efterar, da edderkopper er saerligt aktive i
netop den periode. Du bgr ligeledes renggre braenderne,
hvis din grill har staet uden at veere brugt i en leengere
periode. En tilstoppet breender kan resultere i en brand
under grillen.

Kontrollér breendernes flammer visuelt far hver brug.
Flammerne skal se ud som pa dette billede. Hvis de ikke
ger det, kan du finde hjeelp i afsnittet om vedligeholdelse af
braenderne.




Gastilslutning

* Hvis anvisningerne ikke falges ngje, kan det
resultere i en brand med alvorlige personskader
eller dad til falge. 318 mm (maksimum)
*  Brug kun gasflasker med [L
minimumskapacitet pa 5 kg og
maksimumskapacitet p& 15 kg.
En gasflaske med en dia. pa4 omkring
318 mm og ca. 580 mm hgj er
maximumsmalene pa gasflasken.
+  Gastilslutningen skal veere indrettet til,
at gassen kommer ud i forstgvet form.

—]
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» Gasflasken skal have en krave, der o —-

beskytter ventilen.

+  Du ma aldrig koble en ureguleret
gasflaske til din gasgrill.

« Denne grill er udstyret med en hgjkapacitet
gasslange og regulator til at clipse pa LPG
gasflasken.

«  Fadin gasflaske genopfyldt af en kvalificeret
forhandler af gas. Tjek visuelt flasken for skader
eller fejl efter hver pafyldning.

*  Opbevar aldrig ekstra gasflasker under eller i
naerheden af grillen.

« Aldrig fyld gasflasken mere end 80%.

*  Opbevar altid LPG-gasflasker i oprejst position.

« Undgé at opbevare og bruge benzin og andre
breendbare veesker eller dampe i naerheden af
denne eller andre grill.

+  Grillen ma ikke opbevares indendgrs, medmindre
gasflasken er koblet fra og fiernet fra grillen.

«  Nar grillen ikke er i brug, skal der lukkes for
tilstramningen af gas fra gasflasken.

Afstand og korrekt placering af grillen

«  Brug aldrig din gasgrill i en garage, et skur, pa en
veranda eller andre lukkede omrader. Gasgrillen er
udelukkende til udendgrs brug.

«  Brug ikke grillen i breendbare omrader. Braendbare
materialer og konstruktioner skal holdes i en
afstand af 90 cm fra grillens sider og 90 cm fra
bagsiden af grillen.

/N\ADVARSEL

Grillen bliver meget varm. Laen dig aldrig ind over grillen,
nar den er i brug. Rar ikke ved hverken laget,
stegearealet eller enhver anden del af grillen, nar den er
i brug, eller far grillen er kglet helt af efter brug.

Manglende overholdelse af disse anvisninger kan
forarsage alvorlige personskader.

BRUG IKKE denne grill under letantsendelige
konstruktioner. Brug heller ikke grillen i campingvogne,
autocampere eller pa bade.

LPG-gasflasker skal opbevares udendgrs pa et godt
ventileret omrade og uden for barns raekkevidde.
Frakoblede gasflasker ma ikke opbevares i bygninger,
garager eller andre lukkede omrader.

Undga at blokere ventilationsluften fra grillen. Brug kun
den regulator og slange, som fglger med grillen. Hvis
regulator eller slange skal udskiftes, skal det ske i
overensstemmelse med denne manual.

Regulatoren og slangekoblingen skal inspiceres far hver
brug af grillen. Hvis slangen har revner, hakker eller
andre tegn pa slid, skal den skiftes, far grillen teendes.
Slanges skal altid udskiftes med en slange angivet af
producenten.

Anvend den trykregulator, som fglger med grillen. Udskift
aldrig med andre typer af regulatorer. Kontakt din lokale
forhandler for information om, hvilke reservedele
producenten anbefaler.

Denne grill er udstyret med en trykregulator, der opfylder
standarden EN 16129:2013 for trykregulerende ventiler.
Brug aldrig nogen form for briketter i grillen. Grillen er
designet til optimal ydeevne uden brug af briketter.

Hold bagsiden og siderne af grillen fri for snavs. Sgrg for,
at alle elektriske ledninger, herunder ledningen til et
eventuelt rotisseri, holdes veek fra de opvarmede
overflader pa grillen.

Brug aldrig grillen i meget blaesende vejr. Hvis du
befinder dig i et omrade, hvor det generelt bleeser meget
(ved havet, bjergtop, mv.), er en laeskeerm pakraevet.
Overhold dog altid kravet om at holde siderne fri.

Brug aldrig en bulet eller rusten gasflaske.

Hold gasslangen vaek fra enhver opvarmet overflade pa
grillen.

Hold altid dit ansigt og dine haender p& sa lang afstand
af grillen som muligt, nar du taender den.

Justeringer pd breenderne bgr kun udfares, nar
breenderne er kglet af.



/N ADVARSEL

Opbevar en sprayflaske med seebevand i neerheden af
gastilslutningen, og tjek tilslutningen far hver brug.

N\ ADVARSEL

Denne grill er kun til udendgrs brug. Grillen ma heller ikke
bruges i campingvogne, autocampere eller pa bade.

BRUG IKKE ALUFOLIE PA GRILLRISTEN ELLER |
BUNDEN AF GRILLEN.

Dette kan forarsage alvorlig opflamning grundet luftstrgm-
ning eller indespaerre meget hgj varme i kontrolomradet.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER TIL AT UNDGA
PERSONSKADER

Nar din grill er vedligeholdt korrekt, kan den yde en sikker og
palidelig service i mange ar. Du skal dog veere meget
forsigtig, nar du bruger grillen, da den udvikler en intens
varme, som forgger risikoen for potentielle ulykker. Nar du
bruger grillen, skal falgende sikkerhedsinstruktioner
overholdes:

Du ma ikke selv reparere eller udskifte nogle af grillens dele,
medmindre det specifikt anbefales i denne manual. Al anden
service pa produktet skal udfgres af en kvalificeret tekniker.

Grillen ma ikke bruges i campingvogne, autocampere eller pa
bade.

Barn ma ikke efterlades alene eller uden for opsyn i omradet
omkring grillen. Lad ikke bgrn sidde pa, sta pa eller lege
omkring grillen pa noget tidspunkt.

Undga at opbevare genstande interessante for bagrn omkring
eller under grillen.

Lad aldrig tgj, grydelapper eller andre letanteendelige
materialer komme i kontakt med eller for teet pa breenderne,
risten eller andre varme overflader, fgr disse er kglet af.
Stoffet kan antaende, og dette kan forarsage alvorlige
personskader.

Beer aldrig lgst tgj eller tgj med lgse aermer, nar du bruger
grillen. Visse syntetiske tekstiler er yderst letanteendelige og
bar ikke baeres, nar du laver mad.

Kun visse typer glas, keramik, lertgj eller gvrige glaserede
redskaber egner sig til grillbrug. Disse typer materialer kan
splintre ved pludselige temperatursendringer. Brug kun lav
eller medium varmeindstilling i overensstemmelse med
producentens retningslinjer.

Opvarm ikke udbnede madbeholdere, da opbygningen af tryk
kan fa beholderne til at eksplodere.

Brug grillhandsker, nar du &bner laget pé grillen. Laen dig
aldrig ind over en &ben grill.

Nar du teender en braender, skal du altid veere opmaerksom
pd, hvad du laver. Veer sikker pa, hvilken braender du
forsgger at taende, sa din krop og dit tgj holdes pa afstand af
aben ild.

Nar grillen er i brug, ma du ikke rgre ved braenderne, risten
eller omrader umiddelbart rundt om, da disse bliver ekstremt
varme og kan give forbreendinger. Brug kun tarre
grydelapper. Fugtige eller vade grydelapper brugt p& varme
overflader kan forarsage dampforbreendinger. Brug aldrig et
handklzede eller tykt tgj i stedet for grydelapper. Lad ikke
grydelapper komme i kontakt med de varme dele af
grillristen.

Fedt er letanteendeligt. Lad varmt fedt kgle af, far du
handterer det. Vigtigt: Lad ikke fedtaflejringer ophobe sig i
grillens fedtbakke, da der kan opsta fedtbrand. Rengar
fedtbakken ofte.

For at sikre korrekt teending og ydeevne af breenderne skal
breenderabningerne holdes rene. Det er nadvendigt at
renggre dem ofte for at sikre optimal ydeevne. Breenderne
fungerer kun i én position og skal derfor monteres korrekt af
hensyn til sikker drift.

Veer yderst forsigtig, nar du renggr grillen. Brug aldrig vade
svampe eller klude, nar grillen er varm, da dette kan
forarsage dampforbraendinger. Visse rengaringsmidler kan
fremkalde giftige dampe eller antaende, hvis de paferes pa
varme overflader.

Grillen bliver varm under og efter brug. Brug derfor
varmeresistente handsker for at beskytte mod den hgje
varme.

Sluk for alle reguleringsknapper og sgrg for, at grillen er
kglet af, for du bruger nogen form for sprayrensemidler pa
eller omkring grillen. Hvis der er varme omkring de
kemikalier, der skaber sprayeffekten, kan rensemidlet
anteende eller medvirke til, at metaldelene aetser.

Brug ikke grillen til tilberedning af meget fedtholdigt ked eller
andre madvarer, som fremmer pludselig opblusning.

Brug ikke grillen under ubeskyttede letanteendelige
konstruktioner. Grillen m& kun bruges pé steder med god
ventilation og ma derfor ikke bruges i garager, bygninger,
skure, under overdeekninger eller andre indelukkede
omrader.

Hold omradet rundt omkring grillen fri for breendbare
materialer inklusiv vaesker, affald og dampe sdsom benzin
eller teendveeske. Blokér ikke luftstramningen og
ventilationsluften.

DU MA IKKE KOBLE EN UREGULERET GASFORSYNING
TIL DIN GRILL. BRUG DEN MEDFZLGENDE REGULA-
TOR/SLANGEKOBLING.

Denne grill er beregnet til brug med LPG. Brug ikke andre
typer gas, medmindre grillen er blevet rekonfigureret til det.

Det samlede gasforbrug (pr. time) med alle breendere teendt:

Hovedbraendere 3,5 kW (hver) x 3

Total 10,5 kW



Tilslutning af gas
—-—

KRAV TIL GASFLASKEN Sadan frakobler du gasflasken:
En bulet eller rusten gasflaske kan veere farlig og bar tjiekkes
af din gasleverander. Brug aldrig en gasflaske med en 1. Sluk for breendernes ventiler ved at dreje dem til
beskadiget ventil. positionen "OFF”.

2. Afbryd gasforsyningen pa regulatoren.
TILSLUTNING AF GASFLASKEN 3. Kobl regulatorforsyningen fra flaskens ventil.

Sgrg for, at de sorte plastikforseglinger pa gasflaskeventilen
er til stede, og at slangen ikke rgrer ved fedtbakken eller

braendkammeret. Vigtigt: Nar gasflasken skiftes, ma der IKKE veere

nogen former for anteendingskilder i neerheden.

Denne grill er udstyret med gasforsyningsabninger, som kun
ma bruges med LPG. Den er ogsa udstyret med en
hgjkapacitets slange- og regulatorkobling, som skal tilsluttes
en passende gasflaske. Fglg nedenstdende instruktioner for
at tilslutte gasflasken:

Kontroller fglgende:

1. Alle haner pa grillen er lukkede

2. Slangen er korrekt fastgjort til regulatoren og grillen

3. Handtaget er drejet til position for lukning (dvs.
teksten "OFF” ved et rektangulaert felt)

4. Fjern flaskeventilens forsegling

5. Traek ringen opad, og anbring regulatoren pa ventilen.
Tryk ringen hardt nedad, indtil der hgres et “klik”, som
betyder, at regulatoren er fastgjort korrekt.

Tjek altid alle gasflasketilslutninger for laekager, far du
tager grillen i brug. Brug ikke grillen, far alle tilslutninger
er blevet tjekket, og du har sikret dig, at der ikke er
laekager. Se instruktioner for leekagetest i denne manual.

Endelig tjekliste efter installation
—_—

v" Overhold minimumsafstanden til breendbare GEM VENLIGST DENNE VEJLEDNING TIL FREMTIDIG
konstruktioner — 90 cm fra siderne af grillen og 90 BRUG.

f iden af grillen.
cm fra bagsiden af grillen ADVARSEL OM HANDTERINGEN AF GASFLASKER:

v Alindvendig og udvendig emballage er fjernet fra a) Undga at opbevare ekstra gasflasker under eller i
grillen. naerheden af denne grill.
v' Knapperne skal kunne drejes uden modstand. b) Fyld aldrig gasflasken mere end 80 % op.
c) Hvis ovenstdende anvisning a) og b) ikke fglges
v' Braenderne sidder spaendt og er korrekt monteret pa ngje, kan der opsta brand eller eksplosion med dad
abningerne. eller alvorlige personskader til fglge.

v' Trykregulatoren skal veere tilsluttet og indstillet.
v'  Gassen skal veere tilsluttet ved brug af den
medfglgende slange og regulator (forudindstillet til

et vandsgijletryk pa 11”).

v' Grillen er kontrolleret for gaslaekager. Brug ikke
grillen, far alle tilslutninger er kontrolleret.

v' Brugeren af grillen er informeret om placeringen af
afbryderventilen til gassen



Europeeiske gastryk og specifikationer
il

XL-BYG a.m.b.a.
Holmstrupgérdvej 20, 8220 Brabrand, DK 2531CV-0004
2531-19
Modelnummer 720-0991A
Anvendelseskategori I3+(28-30137) I3s/p(30) Issip(37) I3Bip=0)
Gastype Butan Propan Butan, propan eller en blanding heraf
Gastryk (mbar) 28-30 37 30 37 50
Dysestgrrelse for hovedbraender (& mm) 0,92 0,92 0,84 0,81
Nominelt varmeinput (Hs) (kW) Hovedbreender (samlet): 10,5
Butan - Hovedbraender (samlet): 764
Gasforbrug (g/t)
Propan - Hovedbraender (samlet): 750

BEMZERK:

Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstgrrelse for butan / propan under kategori | 3g/p(s)-
Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstgrrelse for butan under kategori I3.(2g-30/37)-
Brug 37 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til propan under kategori | 3.(2g.30/37)-
Brug 50 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstgrrelse for butan / propan under kategori | 3g/p(s)-

Maerkning pa injektoren angiver indsprgjtningsstarrelsen. For eksempel betyder "0,92" injektorstarrelsen er 0,92 mm.

Land Gastype Gastryk
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CZ, CH, SI 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, IS, LT, LV, MT, IT, NL, NO, RO, SK, SE, SI I3B/P 30 mbar
PL I3P 37 mbar
AT, CH, CZ, DE I3B/P 50 mbar

*Landekoder er i overensstemmelse med EN 1SO 3166-1: 2006.



GENERELT

Selvom alle gastilslutninger pa grillen er blevet testet for
leekager inden afsendelse, er det vigtigt, at du ogsa selv
tester for gasleekager, efter du har sat grillen op. Dette er
ngdvendigt, da grillen kan veere blevet behandlet forkert
under transporten. Du bgr lgbende kontrollere for laekager
ved at fglge anvisningerne herunder. OBS: Hvis du pa et
hvilket som helst tidspunkt kan lugte gas, skal du straks
kontrollere hele systemet for laekager.

Det anbefales at bruge den regulator, som opfylder
standarden EN 16129:2013.
Gasslangen skal opfylde standarden EN 16436:2014.

Gastypen og udlgbstrykket befinder sig i kategori I3g/p(30)
og er butan/propan ved 30 mbar.

Kategori I3, (25.30/37) Skal vaere: butan 28-30 mbar eller
propan 37 mbar, lsgps7), butan/propan 37 mbar,

lse/ps0) butan/propan 50 mbar.

FOR DU TESTER FOR LAKAGER

Sarg for, at al indvendig og udvendig emballage, inklusiv
spaendeband, er fiernet fra grillen.

RYG IKKE, MENS DU TESTER FOR LAKAGER.
BRUG ALDRIG ILD TIL AT TESTE, OM DER ER TALE
OM EN GASLAKAGE.

Lav en saebevandsblanding med én del opvaskemiddel
og én del vand. Brug en sprayflaske, bgrste eller klud til
at pafare blandingen pa tilkoblingerne. Ved den farste
test for laekage skal gasflasken vaere 80 % fuld (flasken
ma aldrig fyldes mere end 80 % op).

SADAN TESTER DU

* Luk for breenderventilerne.

+ Abn gasforsyningen p& regulatoren.

+ Pafar seebevandsblandingen pa alle gastilkoblinger.
Hvis en leekage forekommer, vil seebevandet boble.

* Hvis en leekage bliver fundet, sluk da straks for
gasforsyningen pa regulatoren.

» Teend for gassen igen ved at dreje den i "ON” position,
og tjek igen.

» Huvis gassen fortsat laekker fra nogle af monteringerne,
luk da for gasforsyningen ved at dreje den i "OFF”
position, og kontakt din lokale forhandler.

+ Huvis der er tegn pa voldsom slitage, eller hvis slangen
har huller, skal den skiftes, inden grillen tages i brug.

Kun de reservedele, der anbefales af producenten, ma
bruges til grillen. Garantien pa produktet bortfalder, hvis
en eller flere reservedele udskiftes med alternative dele.

Kontrollér for gasleekager

TJEK OM GASSEN FLYDER

Alle breendere er testet og justeret fra fabrikkens side inden
afsendelse. Der kan dog veere forskel mellem lokale
gasforsyninger, hvilket kan ggre det ngdvendigt at justere
breenderne. Derfor skal braendernes flammer tjekkes visuelt.
Flammerne skal veere bl og stabile uden gule spidser,
voldsom stgj eller flakken. Hvis et eller flere af disse forhold
gor sig geeldende, skal du tjekke, om luftspjeeldet eller
breenderportene er blokeret af snavs, spindelveev eller
lignende. Hvis du har spgrgsmal til flammestabilitet, bedes
du kontakte din lokale forhandler.

KONTROLLER ALTID FOR GASLZAKAGER, NAR
DU TILKOBLER EN NY GASGFLASKE.

Kontrollér alle gastilslutninger for laekage far
hver brug af grillen. Det er smart at opbevare en
sprayflaske med saebevand i naerheden af
afbryderventilen pa gastilslutningen. Pafar
saebevandsoplagsningen pa alle gastilslutninger.
Hvis oplgsningen bobler, er der en laekage.

ADVARSEL

Der skal lukkes for gassen pa gasflasken, nar grillen
ikke er i brug, og regulatoren skal kobles af
gasflasken.

Hvis grillen skal opbevares indendars, skal
gasflasken veere koblet fra og fjernet fra grillen.
Gasflasker skal opbevares udendgrs i et godt
ventileret omrade utilgeengeligt for barn.

Din grill er nu klar til brug!




Driftsvejledning

GENEREL BRUG AF GRILLEN

Hver breender har en udgangseffekt p& 3,5 kwh.
Hovedbraenderne daekker hele grillomradet. Gassen
udledes fra siden af rgrene for at undga, at fedt og skidt
ophober sig. Reguleringsknapperne sidder i midten pa den
nederste del af kontrolpanelet. Alle knapperne er forsynet
med en maerkning.

BRUG AF GRILLEN

En grill kreever hgje temperaturer for at grille ordentligt. Det
meste mad tilberedes ved indstillingen ° i hele
tilberedningstiden. Vaer dog opmaerksom pa, at nar du griller
store stykker kad eller fjerkrae, kan det veere ngdvendigt at
skrue lidt ned for varmen, nar kedet har faet lidt farve. Pa
den méade bliver kgdet gennemstegt uden at blive branket.
Det kan veere ngdvendigt med en lavere varmeindstilling til
slut, nar du tilbereder langtidsstegt mad eller mad glaseret i
en sukkerholdig marinade.

OBS: Denne grill er designet til at grille optimalt uden brug
af lavasten eller briketter af nogen slags. Varmen strales ud
fra de rustfri flammetaemmere, der er placeret over hver af
breenderne.

BEMAERK: Den varme grill giver kadet stegeskorpe, hvilket
betyder, at saften i kadet forsegles. Jo mere grillen er
forvarmet, desto hurtigere tager kadet farve, og jo markere
grillstreger kan du opna pa dit ked.

HAV ALTID GRILLEN UNDER OPSYN, NAR DEN ER |

BRUG.

Sadan taender du grillen

A ADVARSEL: VIGTIGT!
INDEN DU TAENDER

Tjek gasslangen og gastilslutningen, fgr du teender for
gassen. Hvis der er tegn p& uteetheder, slitage eller anden
skade, skal delene udskiftes far brug.

Brug aldrig grillen, hvis du kan lugte gas. Brug kun den
trykregulator og slangekobling, som fglger med grillen.
Hvis en udskiftning er ngdvendig, ber du radfere dig med
din lokale forhandler for at sikre korrekt udskiftning.
Udskiftningen skal ske i overensstemmelse med
specifikationerne i denne vejledning.

Hav en sprayflaske med saebevand klar naer
grillen, og tjek gasforsyningsventilen far hver
brug af grillen.

Forsgg ikke at teende op i grillen, hvis du kan

lugte gas. Kontakt din lokale forhandler.

/\ ADVARSEL

Hold altid din krop og dit ansigt pa s& lang afstand fra
breenderne som muligt, nar du taender grillen.

SADAN TANDER DU HOVEDBRZAENDERNE

Sarg for, at alle reguleringsknapper star pa "OFF”. Abn
derefter for gasforsyningen pa gasflasken.

For at teende en breender skal du trykke reguleringsknappen
ind og dreje den mod venstre. P& samme tid skal du trykke
pa teendingsknappen for at teende breenderen. Nar
breenderen er taendt, slippes teendingsknappen og
reguleringsknappen. Hvis breenderen ikke teender, vent da
fem minutter, sa eventuelt ophobet gas kan né at forsvinde.
Prav derefter at teende braenderen igen.

T/ZAND GRILLEN MED EN TZANDSTIK

Hvis braenderen ikke teender efter adskillige forsgg, kan den
teendes med en taendstik. Vent 5 minutter, far du forsgger dig
med en teendstik, s& eventuelt ophobet gas kan na at
forsvinde.

1. Seet en teendstik i teendstikholderen.

2. Stryg teendstikken.

3. Hold teendstikholderen og stik den teendte taendstik ind
ved siden af breenderportene eller keramik-gnisttaenderen.

4. Tryk reguleringsknappen ind, og drej den mod ¥ .

5. Braenderen burde teende straks.
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Pleje og vedligeholdelse
i — S —

RENG@RING AF RUSTFRI STAL Advarsel: Hvis du gnsker at udskifte en braender,

Der findes mange forskellige rengaringsmidler til rustfri stal. anbefaler vi pa det kraftigste, at du hyrer en

Prav dig altid frem med de mildeste renggringsmidler farst kvalificeret tekniker til at gare det. Det er vigtigt at

og skrub parallelt med bgrsteretningen. Brug ikke stéluld, da understrege, at producenten ikke er ansvarlig for

det ridser overfladen. Du kan fierne synlige ridser i det eventuelle personskader eller skader p& materiel, der
rustfrie stal ved at pudse meget let med et tart 100-korns skulle opsta som fglge af en forkert monteret breender.

sandpapir parallelt med barsteretningen. Der kan ophobe
sig fedtpletter pa overfladen af det rustfri stal, som kan

komme til at ligne rust. Disse fedtpletter kan renggres med SADAN UDSKIFTER DU EN BRANDER

en blgd bgrste eller svamp sammen med et rensemiddel til 1: Flyt breenderens "R”-split pa bagsiden af ildboksen ved

rustfrit stal. brug af en spidstang. Brug en flad skruetraekker til at fierne
teendingsspidsen, og fiern derefter breenderen fra

RENG@RING AF GRILLRISTEN forvaeggen af breendkammeret som vist herunder.

Den nemmeste made at rense grillristen pa er ved at gere
det umiddelbart efter flammerne er slukket. Anvend
grillhandsker for at beskytte dine haender mod varme og
damp. Dyp en grillbgrste i vand og skrub den varme rist.
Den damp som skabes, nar vandet kommer i kontakt med
den varme grill, hjeelper med til at blgdgare eventuelle
madrester pa risten. Hvis risten far lov at kele af inden
renggring, bliver det sveerere at ggre den ren.

SORG FOR, AT GASFORSYNINGEN OG REGULE-
RINGSKNAPPERNE STAR | POSITIONEN “OFF”. SORG
FOR, AT BRAENDERNE ER KOLDE, FZR DU FJERNER
DEM.

2: Placer breenderen over abningen og fastgar
teendingsspidsen pa breenderen som vist herunder. Sgrg for,
at f den rigtigt ud over gasdyssen.

GRILLBRANDERNE

Du skal veere yderst forsigtig, nar du fierner en braender, da
den skal placeres korrekt i midten af abningen, far du
forsgger at teende grillen igen. Hvor tit du skal rengare
breenderne afhaenger af, hvor ofte du bruger din grill.

RENGYRING AF BRANDERNE

Sgrg for, at gasforsyningen og reguleringsknapperne star i
position “OFF”. Veer sikker pa, at grillen og braenderne er
kolde. Gar ydersiden af breenderne ren med en stalbarste.
Brug en metalskraber til at fierne genstridige pletter. En
eventuel tilstopning af breenderne kan fiernes med en
papirklips. Brug aldrig en tandstik af tree, da den nemt kan
knaekke og dermed tilstoppe braenderne. Tjek om insekter
eller andre genstande forhindrer gassen i at stramme frit —
gennem braenderne.

3: Fastgar breenderen pa bagvaeggen af breendkammeret
med "R”-stiften.

FEDTOPSAMLINGSBAKKEN

Fedtopsamlingsbakken skal tammes jeevnligt og renggares
med varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Du kan putte
en smule sand i bunden af bakken til at suge noget af fedtet.
Tem bakken ofte, og lad ikke fedtet ophobe sig og flyde ud
af bakken.

ADVARSEL

1. Hold omradet omkring grillen fri for letantaendelig
materialer og breendbare vaesker og dampe som f.eks.
benzin.

2. Bloker ikke for flammegennemstrgmningen og
ventilationsluften.

3. Hold ventilationsabningerne pa cylinderen fri for snavs.
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Fejlfinding

PAS PA EDDERKOPPER OG INSEKTER

Tjek og renger breenderne/venturidelen i breenderne for
insekter og insektreder. Et tilstoppet rgr kan fgre til en brand
under grillen. En blokeret braender er ikke det eneste, der
kan fare til flash-back, men det er den mest hyppige arsag.
For at reducere risikoen for flash-back skal du rengare
breenderne, fgr du samler din grill. Du bgr ligeledes renggre
braeenderne mindst én gang om maneden i sensommeren og
det tidlige efterar, da edderkopper er seerligt aktive i netop
den periode. Du bgr ligeledes renggre braenderne, hvis din
grill har stéet ubrugt i en leengere periode.

HVORNAR SKAL DU SE EFTER EDDERKOPPER?

Du skal inspicere breenderne mindst én gang om aret eller
straks, hvis et af fglgende scenarier opstar:

1. Lugt af gas samtidig med at flammerne er gullige.
2. Grillen opnér ikke den gnskede temperatur.
3. Grillen varmer ujeevnt.

4. Breenderne laver smeeldende lyde.

INDEN DU RINGER EFTER SERVICE

Hvis grillen ikke virker, som den skal, felg da nedenstadende
tjekliste, inden du kontakter din lokale forhandler.

FORVARMNING: Grillens lag skal veere lukket under
forvarmning. Hvor laenge grillen skal forvarme, afheenger af
hvilken type mad, du skal tilberede. Ved ravarer som kraever
hgj tilberedningstemperatur skal grillen forvarmes i 5-10
minutter, mens det for ravarer med en lavere
tilberedningstemperatur er nok at forvarme grillen i 2-5
minutter.

TILBEREDNINGSTEMPERATURER

Hgj varme: Brug denne indstilling til hurtig forvarmning, til at
brune bgffer og stege samt generel grillning.

Lav varme: Brug denne indstilling til al stegning, bagning og
tilberedning af meget magre udskeeringer som f.eks. fisk.
Disse temperaturer varierer alt efter vind og vejrtemperatur.

Tilberedning med indirekte varme:

Du kan tilberede fijerkrae og store k@dudskeeringer til
perfektion ved brug af indirekte varme. Start med at varme
grillen op, hvorefter du ger falgende: Nar grillen har den
rigtige varme, placeres det der skal tilberedes i midten af
grillen. Herefter skrues det midterste blus ned eller slukkes
helt, alt afhaengig af den varme, der er behov for, eller hvor
hurtigt det skal g&. Varmen p& de andre braendere reguleres
efter behov. Varmen fra de teendte breendere cirkulerer rundt
i grillen, og derfor kan fjerkree og kad tilberedes uden direkte
flammer under kadet. Denne metode er med til at reducere
opflamninger ved tilberedning af fedtholdigt ked, fordi der
ikke er nogle direkte flammer til at anteende det fedt og den
kadsaft, der drypper ned fra kadet under tilberedningen.

ADVARSEL: Hvis braenderne gar ud under brug af grillen,
skal du lukke for gasforsyningen pa flasken og lukke for alle
gasventiler. Abn l&get pa grillen og vent 5 minutter, far du
forsager at teende grillen igen (s& eventuelt ophobet gas kan
na at forsvinde).

ADVARSEL: Huvis fedtet anteendes, skal du lukke for
gasforsyningen. Sluk ogsa for alle breenderne og lad laget
veere lukket, indtil ilden er gaet ud.

ADVARSEL: FORS@G ALDRIG at frakoble gasflasken, nar
grillen er i brug. Med korrekt pleje og vedligeholdelse kan du
forleenge levetiden pa din grill og sarge for, at den fungerer
fejlfrit s& leenge som muligt.

PROBLEM LASNING

Nar jeg forsgger at teende grillen, teender |
den ikke med det samme .

Tjek om der er en gnist, nar du forsgger at teende braenderen.

Tjek om batteriet sidder rigtigt.

» Tjek om kablet er forbundet til teendingskassen.

* Renggar kabler og/eller elektroden med isopropyl-alkohol og en ren vatpind.
Tar efter med en ren klud.

+ Tjek om de andre breendere fungerer normalt. Hvis de gar det, tjiek da om

der skulle veere en tilstopning i gasdbningen pa den defekte braender.

Regulatoren afgiver stgj .

Ventilationsslangen pa regulatoren kan veere tilstoppet, eller regulatoren kan

veere defekt.

« Tjek at ventilationshullet pa regulatoren ikke er tilstoppet. Fjern den
eventuelle tilstopning, og sluk gaskontrolventilerne.

» Tjek om flammerne ser ud, som de skal. Hvis flammerne ikke ser rigtige ud,

skal du udskifte regulatoren.

Betraekket passer ikke til grillen .

stramt.

Husk at sla sidebordene ned, inden du putter betraekket pa grillen.
« Du har muligvis det forkerte betraek, eller ogsa sidder betraekket meget

- Tjek at betreekkets leengde passer til din grill. Mal betraekket fra venstre mod
hajre, og sammenlign herefter malene pa betraekket med grillens mal.

- Sammenlign placeringen og starrelsen pa heettedelen af betraekket med
laget pa din grill.

» Spred betraekket ud og lad det hvile — helst i sollys eller i et varmt rum.
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Fejlfinding
—

PROBLEM LASNING

Grillen varmer kun op til 90-150°C » Tjek at gasslangen ikke er bgjet eller sammenkrgllet.

« Tjek at stegeomradet er fri for stav.

+ Tijek at braenderne og deres &bninger er rene.

« Kontrollér for edderkopper og insekter.

* Regulatoren har en sikkerhedsanordning, der begraenser gastilfarslen i
tilfeelde af gaslaekage. Du kan utilsigtet komme til at aktivere denne
sikkerhedsanordning, selvom der ikke er en leekage. For at nulstille denne
begraensning i gastilfarslen skal du slukke for breenderne og lukke ventilen
pa gasflasken. Frakobl regulatoren fra gasflasken og vent et minut. Tilkobl
regulatoren til gasflasken igen, og &bn langsomt for ventilen, indtil den er
helt aben. Teend alle breenderne, og hold gje med temperaturen.

Grillen er leenge om at varme op » Normalt tager det 10-15 min. at varme grillen op til 260-315°C. Koldt vejr og
vind kan dog pavirke leengden af den tid, det tager at varme grillen op.

Flammerne fra braenderne er ikke » Der er enten for meget eller for lidt luft til flammen.

lysebl& « Maengden af luft er hovedarsagen, men det kan dog ogsa skyldes koldt vejr.
» Det kan veere ngdvendigt at justere braenderne.

« Overvej at flytte grillen, hvis den star et meget bleesende sted.

Bestilling af reservedele
—_—

SADAN BESTILLER DU EKSTRA RESERVEDELE VIGTIGT!

Brug kun reservedele, der er autoriseret af producenten.
Brug af dele, der ikke er autoriseret af producenten, kan
veere farligt og vil fare til bortfald af garantien.

For at sikre, at du far de rette reservedele til din grill, bar du
se oversigten over reservedele i denne manual.

Nedenstdende oplysninger er pakraevet for at sikre, at du far
den rigtige reservedel ved udskiftning. Bemaerk venligst, at
du selv beerer omkostningen til fragt ved levering af nye
reservedele.

Gem denne samle- og brugsvejledning til fremtidig brug og
for bestilling af reservedele.

Kontakt din lokale forhandler for bestilling af

Pakrsevede oplysninger:
Py g reservedele.

+  Modelnummeret pa din grill (se meerkat pa grillen).

«  Nummer pa den reservedel, der mangler (se listen over
reservedele i denne manual).

»  Beskrivelse af den reservedel, der skal bruges.

*  Antal der skal bruges.
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Medfglgende dele

Nogle dele leveres med forudmonterede skruer.
Lasn skruerne og stram dem til igen ved den endelige samling af grillen.
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Medfglgende skruer mm.

Rundhoved bolt Skruer fladhoved
1/4-20 x 1/2” 5/32-32 x 2/5”

Rundhoved bolt Flad speendeskive
5/32-32 x 2/5” 5/32”
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Oversigt over grillens dele

11 12 13
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Liste over reservedele

Nr. Del (Beskrivelse) G?gra)nti Antal Nr. Del (Beskrivelse) G?gra)nti Antal
1 Lag 1 1 24 Hovedbraender 3 3
2 Skrue til 1ag 1 2 25 Hovedbreaenderes rgrsamling 1 3
3 Termometer 1 1 26 Hovedbrzaender teendingstrad A 1 1
4 Termometerkrans 1 1 27 Hovedbraender teendingstrad B 1 1
5 Ansatsdaemper A 1 2 28 Hovedbrzaender teendingstrad C 1 1
6 Handtag til lag 1 1 29 Fedopsamlingsbakke 1 1
7 Bradrist 1 1 30 Fedtopsamlingskop 1 1
8 Grillrist 1 2 31 Logo 1 1
9 Flammeteemmer 1 3 32 Bagpanel 1 1
10 Sidebord 1 2 33 Sidepanel, hgjre 1 1
11 Taendingsmodul 1 1 34 Sidepanel, venstre 1 1
12 Kontrolpanel 1 1 35 Bundpanel 1 1
13 Bagside af kontrolpanel 1 1 36 Fikseringsplade til dgrhaengsel 1 2
14 Gasventil 1 3 37 Drejehjul med bremse 1 2
15 Manifold 1 1 38 Drejehjul 1 2
16 Tilkobling 1 1 39 Stgttebeslag, venstre 1 1
17 Regulator 1 1 40 Stattebeslag, hgjre 1 1
18 | Sidebord, stettebeslag A 1 2 41 Hzengsler til 1age 1 2
19 Sidebord, stgttebeslag B 1 2 42 Skabslage 1 1

20 Magtrik til sidebord, stattebeslag 1 4 43 Magnet til lage 1 1

21 Ansatsdaemper B 1 2 44 Vognramme, front 1 1

22 Hovedbraenderes boksskaerm Eggkiilf(tlfei 1 45 Facet 1 3

23 Overlgbskanal til flammer 1 2 46 Reguleringsknap 1 3
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Kontrolpanel

A OBS: Husk at fjerne al indvendig og udvendig emballage, fgr du starter grillen.

Hovedbraendere

Reguleringsknap
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