WeDer 2.

()
<
U

PLANCHA UNIVERSAL GRIDDLE

PLANCHA CON REVESTIMIENTO
BRILLANTE

PLANCHA EMAILLEE BRILLANTE
GLANZEND-EMAILLIERTE PLANCHA
KIILTAVAKS| EMALOITU PLANCHA
BLANK EMALJERT PLATE

BLANK EMALJERET PLANCHA
BLANKEMALJERAD PLATTA

GLANZEND GEEMAILLEERDE
PLANCHA
PIASTRA SMALTATA LUCIDA

CHAPA ESMALTADA

PLANCHA EMALIOWANIA,
BLYSZCZACA

®© 6 06 66 606

PLANCHA UNIVERSAL GRIDDLE

LESKLA SMALTOVANA DESKA
LESKA SMALTOVANA PLATNICKA

FENYES ZOMANCBEVONATU GRILL
LAP

PLANSA EMAILATA LUCIOASA
SVETLECA EMAJLIRANA
KUHALNA PLOSCA

ROSTIL) PLANCHA PRESVUCEN SA
SJAJNOM GLAZUROM

LAIKIV EMAILEERITUD
METALLPLAAT

SPIDIGA EMALJETA
GRILESANAS PANNA

BLIZGI, EMALIUOTA SKARDA

@ 900 6606000 680

IMSAHLEBBIA DMAJIMPOBAHHbBIN
MPOTUBEHb

178806

10/04/11




A WARNING: Never submerge your plancha in water when it is still hot. Thermo-shock can cause damage
to the enamel.

USE AND CARE

» Use care when handling your plancha — it will chip or break if it is banged against a hard surface or dropped.

* Place plancha in the center of your barbecue grate. Preheat on the barbecue following owner’s manual. Adjust
temperature and cook food to desired doneness.

* After use, turn off all barbecue burners. Pour a small amount of warm water onto the plancha cooktop and
gently scrape free any residue with a plancha cleaning tool or spatula. Use white vinegar to remove stubborn
residue.

A ADVERTENCIA: Nunca sumerja la plancha en agua cuando todavia esté caliente. El revestimiento
puede resultar dafado debido al choque térmico.

UTILIZACION Y CUIDADOS

* Tenga cuidado cuando utilice la plancha, se agrietard o rompera si se golpea contra una superficie dura o si se
cae.

* Coloque la plancha en el centro de la parrilla de la barbacoa. Precaliente la barbacoa siguiendo el manual del
propietario. Ajuste la temperatura y cocine los alimentos hasta el punto de coccién deseado.

» Después del uso, apague todos los quemadores de la barbacoa. Vierta una pequefia cantidad de agua caliente
en la superficie de coccién de la plancha y raspe suavemente cualquier residuo con un utensilio de limpieza de
planchas o espatula. Utilice vinagre blanco para eliminar los residuos rebeldes.

A AVERTISSEMENT : N'immergez jamais une plancha chaude dans de I'eau. Le choc thermique risquerait
d’endommager I'émail.

UTILISATION ET ENTRETIEN

* Manipulez votre plancha avec précaution : elle risque de s'ébrécher ou de se casser en cas de chute ou
d'impact avec une surface dure.

* Placez la plancha au centre de la grille de votre barbecue. Préchauffez-la sur le barbecue conformément aux
instructions du guide d'utilisation. Réglez la température et cuisez les aliments jusqu'au degré de cuisson
souhaité.

* Aprés utilisation, éteignez tous les brlleurs du barbecue. Versez un peu d'eau sur le dessus de la plancha et
enlevez les résidus en grattant a l'aide d'une spatule ou d'un outil de nettoyage de plancha. Utilisez du vinaigre
blanc pour retirer les résidus tenaces.
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A WARNHINWEIS: Tauchen Sie die Plancha nicht in Wasser, wenn diese noch heiB ist. Ein Thermoschock
kann die Emaille beschadigen.

UMGANG UND PFLEGE

* Gehen Sie mit der Plancha sorgsam um — die Emaille kann bei Schldgen gegen eine harte Oberflache oder
beim Fallenlassen abplatzen oder brechen.

* Platzieren Sie die Plancha in der Mitte des Girillrostes. Heizen Sie den Grill geméaB der Bedienungsanleitung vor.
Passen Sie die Temperatur an und grillen Sie die Speisen bis zum gewiinschten Gargrad.

* Drehen Sie nach der Verwendung alle Brenner aus. Traufeln Sie etwas warmes Wasser auf die Grillflache der
Plancha und entfernen Sie Anhaftungen vorsichtig mit einem Plancha-Reiniger oder Spatel. Entfernen Sie grobe
Anhaftungen mit etwas weiBem Essig.

A VAROITUS: Ala koskaan upota kuumaa Planchaa veteen. Lampéshokki voi vaurioittaa emalointia.

KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

* Kéasittele Planchaa varoen — siita voi irrota palasia tai se voi rikkoutua, jos sita lydd&an vasten kovaa pintaa tai
jos se putoaa.

* Aseta Plancha grilliritilan keskelle. Esilammité grillissé kayttdohjeen mukaisesti. Saada lampétila ja kypsenna
ruoka haluttuun kypsyysasteeseen.

* Sammuta kayton jalkeen kaikki grillin polttimet. Kaada pieni maéara lamminta vettd Planchan kypsennyspuolelle
ja kaavi varovasti mahdolliset ruokaja@mat Planchan puhdistusvalineell tai lastalla. Kayta vaikeasti irtoaviin
jaamiin viinietikkaa.

/A ADVARSEL: Du ma ikke senke platen i vann mens den fortsatt er varm. Emaljen kan fa skade pa grunn
av varmeforskjellen.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

o Veer forsiktig nar du handterer platen — den vil skalle av eller brekke hvis den dunkes mot en hard flate eller
mistes.

¢ Plasser platen pa midten av grillristen. Forvarmes pa grillen som angitt i brukerhandboken. Juster temperaturen
og stek maten til onsket grad av gjennomsteking.

« Etter bruk slukker du alle brennerne pa grillen. Hell litt varmt vann pa steketoppen pa platen og skrap rester av
forsiktig med et rengjoringsverktoy til platen eller en stekespade. Bruk hvit eddik for fijerne rester som sitter hardt
fast.

/A ADVARSEL: Iblgdszet aldrig din plancha i vand, mens den stadig er varm. Hurtig afkeling kan odeleegge
emaljen.

BRUG OG PLEJE

« Veer forsigtig, n&r du handterer din plancha — den skaller eller gar i stykker, hvis den stedes mod harde
overflader eller tabes.

* Placer plancha midt pa grillristen. Forvarm den pa grillen ifelge brugervejledningen. Juster temperaturen, og
grill maden til den gnskede morhed.

« Efter brug slukkes for alle grillbreenderne. Heeld lidt varmt vand pa plancha stegefladen, og fjern forsigtigt
madrester med et redskab til rengering af plancha eller en spartel. Brug hvid eddike til at fierne vanskelige
rester.
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A VARNING: Sank aldrig ned plattan i vatten nar den ar varm. Den termiska chocken kan skada emaljen.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

« lakttag forsiktighet vid anvandning av plattan — om den stéter emot en hard yta eller tappas kan flisor lossa eller
t.0.m. spricka.

* Placera plattan i mitten av gallret. Férvarm enligt tillverkarens instruktioner. Justera temperaturen och tillaga
maten efter behag.

e Stang av alla brénnare efter anvandning. Hall pa en liten mangd varmt vatten pa plattan och skrapa forsiktigt
bort rester med ett rengdringsverktyg eller en stekspade. Anvand vindger for att lossa hart sittande avlagringar.

I

/A WAARSCHUWING: Uw plancha nooit in water onderdompelen wanneer deze nog warm is. Een
plotselinge temperatuursverandering kan schade aan het email veroorzaken.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

* Wees voorzichtig bij het hanteren van uw plancha — de plancha zal afschilferen of breken als deze tegen een
hard oppervlak wordt gestoten of valt.

* Plaats de plancha in het midden van uw barbecuerooster. Op de barbecue voorverwarmen volgens de
gebruikershandleiding. Pas de temperatuur aan en bereid de gerechten tot de gewenste gaarheid.

* Zet na gebruik alle barbecuebranders uit. Giet een kleine hoeveelheid warm water op het kookoppervlak van de
plancha en schraap voorzichtig de resten weg met een gereedschap speciaal voor het reinigen van de plancha
of een spatel. Gebruik azijn om hardnekkige resten te verwijderen.

/A AVVERTENZA: Non immergere mai la piastra in acqua quando & ancora calda. Lo shock termico
potrebbe danneggiare lo smalto.

ISTRUZIONI D'USO

* Maneggiare la piastra con attenzione: potrebbe scheggiarsi o rompersi se fatta cadere o in caso di urto con una
superficie dura.

* Posizionare la piastra al centro della griglia del barbecue. Preriscaldare sul barbecue seguendo le istruzioni
riportate nel manuale d'uso. Regolare la temperatura e cuocere i cibi fino ad ottenere il grado di cottura
desiderato.

* Dopo l'uso, spegnere tutti i bruciatori del barbecue. Versare una piccola quantita di acqua tiepida sul piano di
cottura della piastra e raschiare delicatamente eventuali residui servendosi di una spatola o di uno strumento di
pulizia idoneo. Usare aceto bianco per rimuovere residui particolarmente resistenti.




A AVISO: Nunca mergulhe a plancha em agua enquanto a mesma estiver quente. O choque térmico pode
danificar o esmalte.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

* Tenha cuidado ao manusear a plancha, uma vez que podera descamar ou partir se chocar contra uma
superficie dura ou se cair ao chao.

* Coloque a plancha no centro da grelha do grelhador. Pré-aqueca no grelhador de acordo com o manual do
proprietario. Ajuste a temperatura e cozinhe os alimentos ao grau pretendido.

* Apo6s a utilizacao, desligue todos os queimadores do grelhador. Verta uma pequena quantidade de agua morna
sobre a plancha e raspe suavemente os residuos com uma ferramenta de limpeza da plancha ou com um
espatula. Utilize vinagre branco para remover os residuos mais persistentes.

I

A OSTRZEZENIE: Nigdy nie zanurza¢ goracej ptyty do pieczenia w wodzie. Wstrzas termiczny
moze spowodowac uszkodzenie emalii.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

e Zachowac ostroznos$¢ przy obchodzeniu sie z ptyta do pieczenia — po uderzeniu o twarda
powierzchnie lub upadku moze sie ulec wyszczerbieniu lub peknieciu.

e Umiesci¢ ptyte do pieczenia na srodku rusztu grilla. Rozgrzaé grill postepujac w sposéb
przedstawiony w instrukcji obstugi. Ustawic¢ temperature i przyrzadzi¢ potrawe do wymaganego
stopnia wypieczenia.

e Po uzyciu wytaczy¢ wszystkie palniki grilla. Pola¢ gérna powierzchnie ptyty do pieczenia ciepta woda
i delikatnie zeskroba¢ wszelkie pozostatosci narzedziem do czyszczenia ptyty lub topatka. Trwate
zanieczyszczenia usunac za pomoca biatego octu.

‘

A BHUMAHUE: Hukoraa He norpyxaiTte Baw npoTtuBeHb B BOAY, €C/IN OH elle ropauuii. Tennoeson
yAap MoxeT NoBpeAuTb 3Malb.

NCMOJIb3OBAHUE N OBPALLEHUNE

. V|CI'IO}1b3yI;1Te NPOTUBEHb 6epe»<Ho — OH MOXeT paCKOJIOTbCA UK CNOMaTbCA NPWU yaape O TBepayto
NOBEPXHOCTb.

e PacnonarawnTe NpoOTUBEHb B LleHTpe pelleTky Bawero rpuns. HarpeBaﬁTe Ha rpuse B COOTBETCTBUU
C UHCTPYKUMAMWU ONA NOoNb30BaTenA. OTperﬂVIpyI;lTe TeMnepaTypy n rotosbTe eay A0 xenaemom
FOTOBHOCTWU.

e [locne UCnonb3oBaHMA, BbIKIKOYUTE BCE FOPESIKU rpuns. HanenTe HeMHOro Teniown BoAbl Ha
BHYTPEHHIOK 4aCTb MPOTUBEHA N MATKO OYNCTUTE €ro OT OCTATKOB NpU nomMouwm cneunasabHoOro
MHCTPYMEHTA AN YACTKM unu wnatena. [na yaaneHus TBepAblX OCTaTKOB I/ICI'IOI'Ib3yl7ITe 6enbiii YKCyC.
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A VAROVANI: Nikdy nevkladejte desku do vody, dokud je stale horka. Tepelny $ok miize
zpusobit poskozeni smaltu.

POUZiVANI A PECE

o Pfi manipulaci s deskou dbejte opatrnosti — v pfipadé padu nebo Gderu o tvrdy povrch muze dojit k
jejimu prasknuti nebo odstipnuti smaltu.

o Polozte desku na stied grilovaciho rostu. Predehrejte ji na grilu. Postupujte pfitom podle navodu k
obsluze. Upravte teplotu a ugrilujte pokrm na pozadované propeceni.

e Po pouziti vypnéte vSechny hofaky. Nalijte na varny povrch desky malé mnozstvi vody a Spachtli
nebo Cisticim naradim zlehka oskrabejte veskeré zbytky. Pokud nékteré zbytky nelze odstranit,
pouzijte Cisty kvasny ocet.

A VAROVANIE: Nikdy neponarajte platnicku do vody, ked’ je eSte horuca. Tepelnym Sokom by ste
mobhli poskodit smaltovany povrch.

POUZTIE A STAROSTLIVOST

e Pri manipulacii s platnickou budte opatrni — pri naraze na tvrdy povrch alebo spadnuti sa zlomi
alebo nalomi.

e PoloZte platnicku do stredu grilovacieho rostu. Predhrejte gril podl'a pokynov v pouzivatel'skej
prirucke. Nastavte teplotu a pripravte jedlo na poZzadovanu uroven.

e Po pouziti vypnite vSetky horaky grilu. Nalejte malé mnozstvo teplej vody na varny povrch platnicky
a pomocou Cistiaceho nastroja pre platnicku alebo stierky jemne odstrante vSetky zvysky. Pripecené
zvysky odstrante vinnym octom.

A FIGYELMEZTETES: Forré allapotban soha nem meritse vizbe serpenyéjét. A hésokk a porcelan
bevonat karosodasahoz vezethet.

HASZNALAT ES APOLAS

o Serpenyéjét 6vatosan kezelje — ha elejti, vagy kemény feliiletnek ti, eltdrhet, vagy kicsorbulhat.

o A serpenyét a grillezd rostély kozepére helyezze. A hasznalati kézikonyvnek megfelel6en melegitse
el6 a grillezét. Allitsa be a hémérsékletet és a kivant ideig siisse az ételt.

o Hasznélatot kévetéen kapcsolja ki a grillezé égéfejeit. Ontsén egy kevés meleg vizet a serpenyd
sutéfeluletére és egy serpenyd-tisztitd eszkozzel, vagy kandllal finoman tavolitsa el a maradékokat.
A rdragadt szennyezddéseket ecet haszndlatdval tavolitsa el.
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/A AVERTIZARE: Nu introduceti niciodata plansa in apa cat timp aceasta este inca fierbinte.
Socurile termice pot deteriora emailul.

UTILIZAREA SI INGRIJIREA

e Manipulati plansa cu grija — aceasta se va ciobi sau sparge daca este lovitd de o suprafata durd sau
dacad este scdpata.

o Asezati plansa in centrul gratarului. Tncilziti gratarul conform instructiunilor din manualul de
utilizare. Reglati temperatura si preparati alimentele pana la gradul de frigere dorit.

o Dupa utilizare, opriti toate arzdtoarele gratarului. Turnati o cantitate mica de apa calda pe partea de
gdtit a plansei si indepartati usor toate reziduurile de pe plansa cu ajutorul unei spatule sau al unei
unelte pentru curdtat. Pentru indepdrtarea reziduurilor dificile, utilizati otet alb.

‘

/A OPOZORILO: Nikoli ne potopite kuhalne plosce v vodo, dokler je Se vroca. Toplotni udar lahko
povzroci poSkodbe na emajlu.

UPORABA IN NEGA

e Pri delu s kuhalno plosco bodite previdni — ¢e udarite z njo ob trdo povrsino ali ¢e pade na tla, se
lahko okrusi ali zlomi.

e Postavite kuhalno plosco na sredino reSetke na zaru. Segrejte Zar po napotkih v navodilih za
uporabo. Prilagodite temperaturo in pecite hrano do Zelene stopnje zapecenosti.

e Po uporabi izkljucite vse gorilnike Zara. Nalijte malo vode na kuhalno povrsino plosce za kuhanje
in previdno postrgajte z nje vse ostanke hrane s pomocjo orodja za c¢iScenje plosce ali spatule. Za
odstranitev trdovratnih delcev hrane uporabite bel kis.

‘

A UPOZORENJE: Nikada ne uranjajte planchu u vodu dok je jos topla. Termo udar moze dovesti
do ostecenja glazure.

KORISTENJE | BRIGA

o Budite pazljivi prilikom rukovanja s planchom — ako se lupi ili ispusti na tvrdu povrSinu moze se
otkrhnuti ili polomiti.

o Postavite planchu u srediste resSetke za pecenje. Zagrijte na rostilju kao Sto je navedeno u
korisnickom priru¢niku. Podesite temperaturu i pecite do Zeljene ispecenosti.

o Nakon koristenja iskljucite plamenike rostilja. Pospite malu koli¢inu tople vode na gornju povrsinu
planche i lagano s alatom za cis¢enje ili lopaticom sastruzite sve ostatke s planche. Za uklanjanje
tvrdokornih ostataka koristite ocat.
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A HOIATUS. Arge kunagi kastke vette metallplaati, mis on ikka veel kuum. Temperatuurisokk
voib emaili kahjustada.

KASUTAMINE JA HOOLDUS

» Olge metallaluse kasutamisel ettevaatlik — kdva pinna vastu liities voi kukkudes alus praguneb voi
laheb katki.

o Asetage metallplaat grilliresti keskele. Eelkuumutage grill kasutusjuhendis kirjeldatu kohaselt.
Reguleerige temperatuuri ja kiipsetage toit soovitud kiipsusastmeni.

e Pdrast kasutamist lulitage grilli poletid vdlja. Kallake metallaluse kiipsetuspinnale vdike kogus sooja
vett ja hooruge mis tahes jadgid maha metallplaadi puhastamise tooriista voi spaatliga. Kdvemini
kinni jadnud toidujaakide eemaldamiseks kasutage aadikat.

‘

A BRIDINAJUMS: Nekad neiegremdéjiet pannu oideni, kamér ta vél ir karsta. Krasa temperatiiras
maina var izraisit emaljas bojajumus.

LIETOSANA UN KOPSANA

o Apejieties ar pannu saudzigi — ja panna tiks sista pret cietam virsmam vai nomesta zemé, ta
ieplaisas vai saplis’s.

» Novietojiet pannu grila rezga centra. Uzsildiet grilu, ievérojot Tpasnieka rokasgramata dotos
noradijumus. Noregul&jiet temperatliru un cepiet édienu lidz vélamajai gatavibas pakapei.

e Péc lieto3anas izslédziet visus grila deglus. lelejiet panna nedaudz silta Gdens un saudzigi nokasiet
pielipuSos &diena parpalikumus ar pannas tiramo instrumentu vai lapstinu. Lai notiritu stipri
pielipuSus parpalikumus, izmantojiet galda etiki.

‘

A |SPEJIMAS: Jei skarda jkaitusi, jos negalima merkti j vandenj. Terminis poveikis gali pakenkti
emaliui.

NAUDOJIMAS IR PRIEZIDRA

o Skarda naudokite atsargiai — ji gali atsilupti arba sulazti, jei ja trinktelésite j kieta pavirsiy arba
numesite.

« Skarda dékite kepsninés groteliy centre. |kaitinkite ja ant kepsninés, kaip nurodoma naudojimo
instrukcijose. Nustatykite temperatiira ir kepkite maista tol, kol jis iSkeps.

» Kai baigsite, uzsukite visus kepsninés degiklius. UZpilkite Siek tiek vandens ant skardos kepimo
pavirsiaus ir atsargiai nuvalykite likucius su skardos valymo jrankiu arba mentele. Jei nenusivalo,
uzpilkite baltojo acto.
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