" PULSE 1000/med standet - PULSE 1000 ¢
PULSE 2000 med vogn PULSE 2000«-

TELEFON iGRILL-APP E-MAIL weber.com

TILMELD DIG 1 DAG. Vi er rigtig glade for, at du har valgt at slutte dig til os og blive
en del af WEBERs verden af enestaende grilloplevelser. Download den gratis WEBER
iGRILL-app, registrer din grill, og f& adgang til sjov og inspirerende info fra WEBER som
f.eks. meddelelser med tips og tricks, der kan hjelpe dig med at fa mest muligt ud af
din grillning, samt l&kre opskrifter og vigtige serviceoplysninger.
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g sikkerhedsoplysninger

Signalordene FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG

bruges igennem hele denne brugervejledning
til markering af saerligt vigtige oplysninger og
anvisninger. Laes og folg disse anvisninger, sa
der ikke sker skade pa personer eller udstyr.

Signalordene er defineret nedenfor.

4 A\ FARE: Markerer en farlig situation, som
- hvis der ikke tages hgjde for den - vil
medfore dod eller alvorlige personskader.
1 A\ ADVARSEL: Markerer en farlig situation,
DOWNLOAD som - hvis der ikke tages hgjde for
DEN GRA'"S APP den - kan medfore dod eller alvorlige
personskader.

a T - A FORSIGTIG: Markerer en farlig situation,
. : . som - hvis der ikke tages hgjde for den
- . — kan medfore mindre eller moderate

HVER CANG -

A
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e
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» Det integrerede iGRILL-app-tilsluttede
termometer giver dig mulighed for at
overvage din mad og temperaturen i grillen
direkte fra din smartphone eller tablet.

« Visning af den aktuelle temperatur i grillen
pa skarmen.

» Se temperaturmalingerne fra flere =3 .
temperaturfalere til ked pa én gang, 1 S - — V! er.ngtlg glafie for, at du har valgt at slutte
indstil din egen grillguide, eller vazlg dig til os og blive en del af WEBERSs verden

en af forindstillingerne i iGRILL-appen 1% % ‘ af enestdende grilloplevelser. Vi anbefaler
£ fekt arillresul : - dig at lese denne brugervejledning grundigt
DS pectekt griesulta, OPSATNING 0G - igennem, sa du hurtigt og let kan komme

OVERVAGNING i gang med at grille. Vi vil gerne vre der
for dig i hele din grills levetid, sa st et par
minutter af til at registrere din grill. Vi lover,
at vi ikke vil overdenge dig med en masse
salgssnak eller ungdvendige e-mails. Vi lover
til gengaeld, at vi vil hjzlpe dig sa meget,
som vi overhovedet kan. Opret et WEBERID
som en del af din registrering. Sa giver vi dig
adgang til en masse spendende indhold,

'4“\ =y som bade du og din grill kan fa gavn af.

PERFEKTE RESULTATER Slut dig til os nu, og ger det via vores

4

iGrill hjemmeside, over telefonen eller pa en
helt tredje made - det er op til dig.
2 Download on the GETITON Tak, fordi du har valgt WEBER.
& Appstore ‘ P> Google Play Vi er glade for, at du er her.




Installation og samling af grillen

/A ADVARSEL: Denne grill er ikke beregnet til at blive
installeret i keretgjer eller pa bade.

/\ ADVARSEL: Denne grill ma ikke bygges ind i nogen
form for anden konstruktion.

A\ ADVARSEL: Brug kun grillen, hvis alle dele
er pa plads, og grillen er samlet korrekt i
overensstemmelse med samleanvisningerne.

A FORSIGTIG! For at minimere risikoen for materiel
skade og/eller personskade begr du undlade at
bruge en forlngerledning, medmindre den er i
overensstemmelse med specifikationerne i denne
manual.

« Hvis det er ngdvendigt at bruge en forleengerledning,
skal den sluttes til en jordet stikkontakt. Brug kun
en 1,6 mm ledning, som har et trebenet stik, der er
egnet til anvendelse med udendgrsapparater. Den
maksimale laeengde for forleengerledningen er 4 meter.
Hold forlaengerledningen sa kort som mulig. Kontrollér
forleengerledningen inden brug, og udskift den, hvis
den er beskadiget.

« Serg for, at ledningen ikke udger en snublefare.
«Hold stik og tilslutninger tarre.

« Overhold alle lokale forskrifter og bestemmelser, nar
du bruger dette produkt.

Brug

A FARE: Grillen ma kun anvendes udendgrs pa steder
med god ventilation. Den ma saledes ikke anvendes
i garager, bygninger, telte, overdaekkede passager
eller under letantaendelige konstruktioner.

A FARE: Brug ikke kul, briketter, braendstof eller
lavastenii grillen.

A ADVARSEL: Brug kun denne grill som beskrevet i
denne vejledning. Forkert brug kan medfgre brand,
elektrisk stod eller personskade.

/\ ADVARSEL: Dette apparat ma kun sluttes til en jordet
stikkontakt. Undlad at bruge stikadaptere.

/A ADVARSEL: Apparatet skal have strgm via en
reststremsanordning (RCD) med en normeret
resterende driftsstram pa hgjst 30 mA.

A ADVARSEL: Undlad at betjene enheden, hvis
stikkontakten er beskadiget.

A\ ADVARSEL: Tag altid fat i selve stikket, nar du tager
det ud af stikkontakten. Undga at traekke i ledningen.

/A ADVARSEL: Anvend ikke grillen inden for en afstand
af 3 m fra vand, f.eks. en pool eller en dam.

A\ ADVARSEL: Grillen ma ikke bruges inden for en
radius af 60 cm fra braendbare materialer. Det
gaelder malt fra grillens top, bund, bagside og sider.

A\ ADVARSEL: Hold grillarealet frit for brandbare
dampe og vaesker som f.eks. benzin, sprit eller
lignende samt braendbare/antaendelige materialer.

A\ ADVARSEL: Skulle der opsta en fedtbrand, skal du
lukke laget, slukke grillen pa taend/sluk-knappen og
tage stikket til grillen ud af stikkontakten. Lad laget
forblive lukket, indtil ilden er gaet ud. Anvend ikke
vaesker til at slukke flammerne.

/A ADVARSEL: Dele af grillen kan vaere meget varme.
Sorg for at holde born og kaeledyr i sikker afstand
fra grillen.

A\ ADVARSEL: Born skal vare under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

A\ ADVARSEL: Indtagelse af alkohol, medicin og
euforiserende stoffer kan forringe brugerens evne
til at samle, flytte, opbevare og anvende grillen pa
korrekt og sikker vis.

A ADVARSEL: Grillen skal altid vaere under opsyn
under opvarmning og brug. Udvis forsigtighed, nar
du bruger denne grill. Hele grillboksen bliver varm,
nar grillen er i brug.

A\ ADVARSEL: Undlad at flytte grillen, nér den er i brug.

A\ ADVARSEL: Hold elektriske ledninger vk fra varme
overflader. Folg instruktionerne for ledningsopbevaring.

/A ADVARSEL: Placer elledningen vaek fra befaerdede
omrader. Serg for, at ledningen placeres, sa man
ikke risikerer at traekke i den eller snuble over den.

A ADVARSEL: Undlad at tabe temperaturregulatoren
eller udsaette den for kraftige sted, da det kan
pavirke dens funktion og/eller sikkerheden ved
brugen af den. Brug ikke produktet, hvis det er
blevet tabt, eller hvis det ikke fungerer korrekt.

/A ADVARSEL: Kontrollér regelmaessigt elledningen og
stikket for tegn pa skader. Brug ikke produktet, hvis
ledningen eller stikket er beskadiget.

/A ADVARSEL: Temperaturregulator, ledning, stik,
temperaturfglere eller grill ma ikke nedsankes
i vand, da dette kan forarsage elektrisk stad.

/A ADVARSEL: Undlad at sprgjte vaeske ind i grillen, da
det kan forarsage elektrisk stod.

A ADVARSEL: Grillen skal sta pa en plan, varmebestandig
overflade.

A ADVARSEL: Anvend varmeafvisende grillhandsker (i
henhold til DS/EN 407, Kontaktvarme, niveau 2 eller
hgjere) ved betjening af grillen.

A FORSIGTIG! Tilslut altid temperaturregulatoren til
grillen, inden du saetter stikket i stikkontakten.

A FORSIGTIG! Kontrollér, inden du slutter grillen til
strem, at forsyningsspandingen svarer til den
nominelle spanding, der er angivet pd markaten
pa apparatet.

A FORSIGTIG! Undga at overskride stikkontaktens
watt-effekt.

A FORSIGTIG! Denne grill er kun beregnet til privat,
udenders brug. Den ma ikke bruges indendors eller
til kommerciel madlavning. Grillen ma ikke bruges
som varmeapparat.

A FORSIGTIG! Brug ikke denne grill i keretgjer eller bade
eller pa steder, hvor disse opbevares. Det omfatter,
men er ikke begraenset til personbiler, lastbiler,
varevogne, sportsvogne, autocampere og bade.

Opbevaring og/eller lengere brugspauser

A FORSIGTIG! Lad grillen kole af, for du flytter, renger
eller opbevarer den.

A FORSIGTIG! Temperaturregulatoren ber fjernes fra
grillen og opbevares inden dere, nar grillen ikke er
i brug.

A FORSIGTIG! Grillen skal vaere kolet af, inden der ma
komme betrak pa.

iGRILL-teknologi

A\ ADVARSEL: Risiko for personskade! Temperaturfglerne
er meget spidse. Vaer forsigtig, nar du handterer dem.

/A ADVARSEL: Risiko for forbraendinger! Det kan
medfgre alvorlige forbrandinger, hvis du handterer
temperaturfolerne, uden at du har beskyttet dine
hander ordentligt. Undga at bergre de farvede
folerindikatorer med handen, nar du bruger
grillen, da de ikke er varmeisolerede. Bzr altid
beskyttelseshandsker, nar du bruger dette produkt,
sa du undgar at blive forbraendt.

* Bespg Weber.com/iGRILLsupport, og laes mere
om, hvilke enheder og sprog WEBERs iGRILL-app
understgtter. Laes hele denne vejledning, iseer
sikkerhedsoplysningerne, inden du bruger iGRILL-
teknologien ferste gang, og felg anvisningerne, nar du
bruger enheden.

« Tilteenkt brug: Dette apparat er beregnet til udenders
grillning, og brugerne skal overholde alle sikkerhedsregler
og retningslinjer, som beskrives i denne brugervejledning.
Manglende overholdelse heraf kan medfere skader.
Producenten eller forhandleren kan ikke holdes ansvarlig
for skader, som skyldes forkert brug.

» Bemaerk: Enheden ma ikke anvendes af bern eller
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner.

Gem denne brugervejledning til senere brug. Les den
grundigt igennem, og kontakt os allerede i dag, hvis
du har spergsmal. Du kan finde kontaktoplysningerne
bagest i denne vejledning.

INDHOLDSFORTEGNELSE

2

11

13

14
15

Velkommen til WEBER
Vigtige sikkerhedsoplysninger

WEBERs lafte
WEBERs frivillige garanti

Samling
Liste over medfalgende dele

Produktdetaljer
PULSE 1000 - funktioner
PULSE 2000 - funktioner
Funktionsbeskrivelser

Brug

Sddan kommer du i gang
Vedligeholdelse af iGRILL
Almindelig vedligeholdelse

Tips og gode rad
Grillning ved direkte varme
Grillning ved indirekte varme
Grillning med to zoner

Gode grillrad
Overensstemmelseserklaering

Produktpleje
Grundig rengering og
vedligeholdelse

Fejlfinding
Reservedele

Dette apparat er beregnet til 220 V-240V -

50/60 Hz

Udgangseffekt (watt):
PULSE 1000 = 1800 W
PULSE 2000 = 2200 W

Frekvensomrade (MHz) for iGRILL:
2.402,0 - 2.480,0 MHz

ALTID DET
NYESTE 0G

BEDSTE

Du kan finde den nyeste version
af denne brugervejledning

pa vores hjemmeside.
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WEBERs lofte

WEBER-loftet (5 ars frivillig garanti, EMEA)

Hos WEBER er vi isaer stolte over to ting: Vi laver grill, der holder, og
yder fremragende kundeservice i hele produktets levetid.

Tak, fordi du har kebt et WEBER-produkt. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067,
USA, og virksomhedens udenlandske forretningsenheder
(anfert i slutningen af denne vejledning) ("WEBER") er stolte
af at levere sikre, holdbare og palidelige produkter.

Det folgende er en frivillig garanti, som WEBER yder uden
omkostninger for dig. Den indeholder de oplysninger, du skal
bruge for at fa dit WEBER-produkt repareret eller udskiftet i
tilfeelde af en fejl.

| henhold til geldende lovgivning har ejeren en raekke
rettigheder, hvis produktet er fejlbehzftet. Disse
rettigheder kan omfatte supplerende ydelser eller
udskiftning af produktet, prisnedslag eller kompensation.
I nogle lande i EU galder f.eks. en toarig lovbestemt
garantirettighed, som traeder i kraft ved udlevering

af produktet. Disse og andre lovbestemte rettigheder
pavirkes ikke af naervaerende frivillige garanti.

Denne frivillige garanti giver tvaertimod ejeren yderligere
rettigheder uafhangigt af de lovpligtige forpligtelser.

WEBERSs frivillige garanti

WEBER garanterer over for kgberen af WEBER-produktet
(eller — hvis der er tale om en personlig gave, reklamegave
eller lign. — over for modtageren heraf), at WEBER-produktet
ikke har materiale- eller fabrikationsfejl i en periode pa
fem (5) &r fra produktionsdatoen, hvis produktet samles

og bruges i overensstemmelse med anvisningerne herom

i den medfolgende brugervejledning. (Bemaerk: Hvis du
mister eller forlaegger din WEBER-brugervejledning, kan du
finde den pa www.weber.com). Garantien galder i Europa,
Mellemgsten og Afrika (EMEA). WEBER patager sig at
reparere eller udskifte den del, som er fejlbehaftet i forhold
til materialet eller den handvaerksmaessige udferelse med
de begraensninger, ansvarsfraskrivelser og undtagelser,
der er anfert nedenfor. | DET OMFANG, DET ER TILLADT |
HENHOLD TIL GALDENDE LOVGIVNING, GALDER DENNE
GARANTI KUN DEN OPRINDELIGE K@BER OG KAN IKKE
OVERF@RES TIL EFTERF@OLGENDE EJERE, MEDMINDRE DER
ER TALE OM GAVER 0G REKLAMEGAVER, JF. OVENFOR.

WEBER star inde for kvaliteten af sine produkter og tilbyder
dig med gleede den beskrevne frivillige garanti for fejl pa
grillen eller dennes komponenter. Almindelig slitage er dog
ikke omfattet heraf.

« "Almindelig slitage” omfatter kosmetiske og andre
forringelser af produktet, som opstar i lebet af produktets
levetid, som f.eks. overfladerust, buler/ridser osv.

Hvis en skade eller et funktionssvigt skyldes en

materialefejl, er denne imidlertid omfattet af WEBERs

frivillige garanti pa denne grill og dens komponenter.

« "Materialefejl” omfatter gennemtaering eller
gennembraending af visse dele eller andre skader eller fejl,
som begranser eller hindrer dig i at bruge din grill sikkert/
korrekt.

REGISTRERING = GARANTI

Ejers ansvar under denne frivillige
garanti / ansvarsfraskrivelse

For at sikre problemfri garantideekning er det vigtigt (men
ikke pakraevet), at du registrerer dit WEBER-produkt online
pa

www.weber.com. Du bedes 0ogsa opbevare den originale
kvittering eller faktura som bevis pa kgbet, da du skal
vaere i besiddelse af et kabsbevis, for at garantien daekker.
WEBER vil ogsa se fotografier af de pastaede fejl og have
oplyst serienummeret pa din grill, inden vi behandler

din reklamation. Ved registrering af dit WEBER-produkt
bekrzeftes din garanti, og der etableres en direkte relation
mellem dig og WEBER, sa vi kan kontakte dig personligt, hvis
der skulle vaere behov for det.

Ovenstaende frivillige garanti gaelder kun, hvis ejeren fglger
alle anvisninger vedrerende samling, brug og forebyggende
vedligeholdelse af sit WEBER-produkt som beskrevet i den
medfglgende brugervejledning, medmindre ejeren kan
pavise, at materialefejlen eller fejlen ikke skyldes manglende
opfyldelse af de ovenfor naevnte forpligtelser. Hvis du bor

i et kystnaert omrade, eller hvis dit produkt er placeret i
naerheden af en swimmingpool, er det i forbindelse med
vedligeholdelsen ogsa pakraevet, at du vasker og skyller
produktets udvendige overflader som beskrevet i den
medfglgende brugervejledning.

Denne frivillige garanti bortfalder, hvis der er skader,
misfarvninger og/eller rust pa produktet, som WEBER ikke
er ansvarlig for, og som skyldes:

» misbrug, forkert brug, eendringer, modificeringer,
fejlanvendelse, haervaerk, forssmmelse, forkert samling
eller installation og manglende normal og rutinemaessig
vedligeholdelse

« insekter (som f.eks. edderkopper) og gnavere (som f.eks.
egern), herunder, men ikke begraenset til, skader pa
gaslanger

« eksponering for saltholdig luft og/eller klor, som f.eks. ved
swimmingpools og spabade

« barske vejrforhold, som f.eks. hagl, orkaner, jordskaely,
tsunamier eller store belger, tornadoer eller kraftige
storme

« syreregn eller anden miljgpavirkning.

Ved brug og/eller installation af dele pa dit WEBER-produkt,
som ikke er originale WEBER-dele, bortfalder denne
frivillige garanti, og skader, der sker som folge heraf, er
ikke omfattet af denne frivillige garanti. Ved en ombygning
af en gasgrill, som ikke er autoriseret af WEBER, eller som
ikke er foretaget af en autoriseret WEBER-servicetekniker,
bortfalder denne frivillige garanti.

Reklamationsbehandling

Hvis du mener, at du har en del, som er omfattet af denne
frivillige garanti, skal du kontakte din forhandler. Hvis det
er ngdvendigt, kan du ogsa kontakte WEBERs kundeservice
ved hjeelp af kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside
(www.weber.com). WEBER vil, efter at have undersegt de
narmere omstaendigheder, reparere eller udskifte (efter
eget valg) en fejlbehaeftet del, som er omfattet af denne
frivillige garanti. Hvis en reparation eller udskiftning ikke
er mulig, kan WEBER vzelge (efter eget valg) at erstatte
den pagaeldende grill med en ny grill af samme eller hgjere
veerdi. WEBER kan bede dig om at returnere dele med
henblik pa neermere undersegelse. WEBER afholder de
hermed forbundne forsendelsesomkostninger for ejeren.
Forsendelsesomkostningerne vil blive refunderet til ejeren,
hvis defekten er omfattet af garantien.

Nar du kontakter din forhandler, skal du have fglgende
oplysninger klar:

«» Kgbsbevis

- Fotografier af den pastaede fejl

« Produktets serienummer

Ansvarsfraskrivelse

BORTSET FRA DENNE GARANTI 0G
ANSVARSFRASKRIVELSE, SOM DE ER BESKREVET |
DENNE FRIVILLIGE GARANTIERKL/ZRING, GIVES DER HER
INGEN UDTRYKKELIGE YDERLIGERE GARANTIER ELLER
FRIVILLIGE ERKL/ERINGER OM ANSVAR, DER GAR UD
OVER DET ANSVAR, SOM WEBER IF@LGE LOVGIVNINGEN
HAR. N/ERVERENDE FRIVILLIGE GARANTIERKL/ZRING
BEGR/ENSER ELLER UDELUKKER DESUDEN IKKE
SITUATIONER ELLER KRAV, HVOR WEBER IFGLGE LOVEN
HAR ET UFRAVIGELIGT ANSVAR.

EFTER UDL@B AF DEN | DENNE FRIVILLIGE GARANTI
BESKREVNE GARANTIPERIODE PA FEM (5) AR G/ELDER
INGEN YDERLIGERE GARANTIER. GARANTIER GIVET AF
EN HVILKEN SOM HELST ANDEN PERSON, HERUNDER
FORHANDLERE, VEDR@RENDE ET HVILKET SOM HELST
PRODUKT (SOM F.EKS. "UDVIDEDE GARANTIER")
FORPLIGTER IKKE WEBER PA NOGEN MADE. DE

ENESTE FORMER FOR AFHJ/LPNING, DER TILBYDES

| FORBINDELSE MED DENNE FRIVILLIGE GARANTI, ER
REPARATION ELLER UDSKIFTNING AF PRODUKTET.
ERSTATNINGER UNDER DENNE FRIVILLIGE GARANTI KAN
PA INTET TIDSPUNKT VAERE ST@RRE END K@BSPRISEN
FOR DET PAG/LDENDE WEBER-PRODUKT

DELE 0G TILBEH@R, SOM ER BLEVET ERSTATTET

UNDER DENNE FRIVILLIGE GARANTI, ER KUN OMFATTET
HERAF | DEN RESTERENDE DEL AF DEN FRIVILLIGE
GARANTIPERIODE PA FEM (5) AR, SOM G/LDER FOR DET
OPRINDELIGE KOB.

DENNE BEGRZNSNING G/ELDER IKKE | TILFAELDE

AF FORS/T 0G GROV UAGTSOMHED ELLER VED
PERSONSKADER ELLER D@DSFALD, UANSET OM SKADEN
ER SKET PA GRUND AF WEBER ELLER DENNES JURIDISKE
REPR/ESENTANTER ELLER BEFULDM/GTIGEDE.

DENNE FRIVILLIGE GARANTI G/£LDER KUN FOR

PRIVAT BRUG OG G/LDER SALEDES IKKE FOR WEBER-
GRILL, DER ANVENDES | KOMMERCIELLE ELLER
OFFENTLIGE SAMMENH/NGE ELLER | SAMMENH/NGE,
HVORI DER INDGAR FLERE ENHEDER, SOM F.EKS.
RESTAURANTER, HOTELLER, FERIERESORTS ELLER
UDLEJNINGSEJENDOMME.

WEBER KAN TIL ENHVER TID Z£NDRE DESIGNET AF

SINE PRODUKTER. INTET | DENNE FRIVILLIGE GARANTI
KAN ANSES FOR EN FORPLIGTELSE FOR WEBER TIL AT
INKORPORERE SADANNE DESIGN/NDRINGER | TIDLIGERE
FREMSTILLEDE PRODUKTER, EJ HELLER KAN SADANNE
/ENDRINGER OPFATTES SOM EN INDROMMELSE AF, AT
TIDLIGERE DESIGN HAR V/AERET FEJLBEH/FTEDE ELLER
MANGELFULDE.

Du kan finde yderligere kontaktoplysninger til
de forskellige internationale forretningsenheder
i slutningen af denne brugervejledning.



Liste over medfolgende dele

PULSE 1000 PULSE 2000

iGRILL temperaturfgler og ledningsoprul

Porcelensemaljerede grillriste i stabejern

Varmeelement

e &0

Fingerskruer til varmeelement

i

PULSE 1000 PULSE 2000
Temperaturregulator Temperaturregulator

Udtagelig opsamlingsbakke

Samling

Denne vejledning beskriver minimumskravene
til samling af din elektriske WEBERgrill. Hvis
grillen er samlet forkert, kan det veere farligt at
bruge den.

A\ ADVARSEL: Undlad at foretage &ndringer pa
denne grill. Hvis du selv foretager a&ndringer
pa denne grill, kan det begranse sikkerheden
ved brugen af den, og din garanti bortfalder.

« Dele, der er forseglet af producenten, ma ikke
abnes eller &ndres af brugeren.

«Undga at tildeekke grillens dele med folie.
Det kan forringe grillens ydeevne.

De grill, der vises i denne brugervejledning, kan
afvige lidt fra den model, du har kebt.

butjues



Produktdetaljer

PULSE 1000 - funktioner

PULSE 2000 - funktioner
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Aftagelig temperaturregulator
Digitalt termometer
Temperaturkontrollampe(r)
Bluetooth®-statusindikator
Hojt 1&g

Ledningsfering
Tend/sluk-knap

Grease Management System

Integreret iGRILL-teknologi

Funktionsbeskrivelser

Aftagelig temperaturregulator

Temperaturregulatoren er designet til nemt at kunne afmonteres, sa det bliver
lettere at opbevare og rengare grillen. Regulatoren skal opbevares indendars i den
medfolgende kasse.

Digitalt termometer

En LED-skaerm fungerer som et digitalt termometer, der viser temperaturen i grillen.
Det sikrer en ngjagtig og praecis temperaturmaling i din grill.

18(1B18pINpPOI{

Statusindikatorlys
PULSE har rade indikatorlys pa temperaturregulatoren, der fortaller dig, at din grill
varmer op, og giver besked, nar den er klar til at grille.

Det bla lys blinker, nar regulatoren er klar til at blive parret med en Bluetooth®-
aktiveret smartphone eller tablet, og skifter til konstant lys, nar grillen er parret
med din smartphone eller tablet.

Hojt 1ag
Laget til grillen sa haijt, at der er plads til at grille hele kyllinger og stege.

Ledningsfering

En integreret holder pa grillens hajre ben giver mulighed for nemt at fare kablet fra
temperaturregulatoren om pa grillens bagside.

Tend/sluk-knap

Teend/sluk-knappen er nem at bruge. Nar temperaturregulatoren er slaet til, er knappen
nedsenket. Nar den er sldet fra, rager knappen frem.

Grease Management System

Fedtopsamlingssystemet (Grease Management System) fierner effektivt fedt og er
designet til at reducere risikoen for opflamning. Stegefedt, der ikke fordamper, ledes
tilbage til drypbakken inde i opsamlingsbakken under grillboksen.

Integreret iGRILL-teknologi

Den integrerede iGRILL-funktion og en temperaturfaler til kod giver dig mulighed for
at tage dig af dine gaster, mens du griller, og holde gje med madens temperatur og
temperaturen inde i grillen via din smartphones eller tablets Bluetooth®-forbindelse,
mens du star i den anden ende af haven eller inde i kakkenet

Appen giver dig mulighed for at falge kedets kernetemperatur i realtid pa din
smartphone eller tablet og temperaturen inde i grillen. Nar du har downloadet WEBER
iGRILL-appen, skal du satte temperaturfolerne til ked i maden. Fra appen har du
mulighed for at @ndre temperaturvisningen til fahrenheit eller celsius.

Aftagelige komponenter letter rengeringen

Grillriste, skalforing og fedtbakke kan let tages ud og rengares. Skalforingen taler
maskinopvask.

Porceleznsemaljerede stobejernsriste

De porcela@nsemaljerede stabejernsriste fordeler varmen javnt og laver de flotte
grillstreger, vi alle straber efter. Stabejernets evne til at holde pd varmen giver en
hurtigere restitutionstid, efter at [3get er blevet loftet.

Grillning med to zoner (2000-serien)

Grill forskellige typer med i to forskellige temperaturzoner pa samme tid. Steg en
grill over direkte varme pa den ene side af grillen, mens tilbehgret tilberedes ved
svag varme pa den anden side af grillen.



Brug

Sadan kommer du i gang

Fastgor temperaturregulator

1) Slut temperaturregulatoren til grillen ved at
skubbe den direkte pa monteringsbeslaget (A).
Undlad at tvinge temperaturregulatorenind i
monteringsbeslaget. Serg for, at varmeelementet
vender korrekt i forhold til temperaturregulatoren,
sa det kan fastgeres ordentligt (B).

2) Fer stremkablet ned under hgjre handtag, og
fastger det i ledningsclipsen (C).

3) Serg for, at den rede knap, der sidder til hgjre for
temperaturregulatoren, star pa OFF.

4) Slut stramkablet til en stikkontakt med jordforbindelse

Forvarm grillen
Forvarmning af grillen er afgerende for en vellykket

grillning. Forvarmningen hjzelper med at forhindre
maden i at haenge fast i grillristen og ger grillristen
varm nok til, at der kan opnas en effektiv bruning.
Desuden breendes rester fra tidligere maltider af.

1) Tryk pa den rede knap til hgjre for temperatur-
regulatoren for at teende grillen (D).

Drej temperaturreguleringsknappen/-knapperne til
den gverste position ved at dreje den med uret. Det
digitale LED-display viser temperaturen i grillen.

N

@

Forvarm grillen med betjeningsknappen/-knapperne i

den gverste position (E). Det rode statusindikatorlys
blinker for at vise, at grillen forvarmer, og det vil
fremga af temperaturdisplayet, at temperaturen
gges, mens grillen varmes op. Nar den valgte
temperatur er naet, bipper temperaturregulatoren
kort. Statusindikatorlysene stopper med at blinke og
lyser konstant. Nar temperaturen nar op pa 260° C,
har grillen naet den enskede temperatur. Det tager
cirka 15-20 minutter afhaengigt af omgivelserne.

Grillning ved en lavere grilltemperatur: Forvarm
som beskrevet ovenfor. Drej knappen mod uret til
det gnskede niveau. Start med at grille.

Se grillvejledningerne i iGRILL-appen for omtrentlige
grilltider og indstillinger for de valgte udskaringer
(juster for de aktuelle vilkar).

Vejrforhold

Ved grillning ved koldere temperaturer eller i et

Eal

hojtbeliggende omrade gges tilberedningstiden.

Ved vedvarende vindpavirkning senkes temperaturen
inde i grillen. Placer grillen, sa vinden blaeser ind mod
grillens front.

Brend grillen godt af,
inden du tager den i brug

Inden du bruger grillen ferste gang, skal du "braende
den af" ved at varme den op pa hgjeste indstilling
med laget lukket i mindst 20 minutter.

OPLEV GLADEN VED AT GRILLE:

/A ADVARSEL: Anvend varmeafvisende
grillhandsker (i henhold til DS/EN 407,
Kontaktvarme, niveau 2 eller hgjere) ved

betjening af grillen.




Brug af iGRILL

Grillen er udstyret med iGRILL-teknologi, som gor det

muligt at se temperaturen i grillen og temperaturen

fra temperaturfeleren pa en app pa en smartphone

eller tablet. Folg nedenstaende anvisninger for at

bruge det integrerede iGRILL.

1) Download WEBER iGRILL-appen

2) Aktivér Bluetooth® pa din smartphone eller tablet

under “Indstillinger”.

Find indgangene pa temperaturregulatorens

front. Slut temperaturfgleren til grillen via en af

indgangene (F).

Nar grillen er taendt, blinker et blat lys forrest pa

temperaturregulatoren, hvilket indikerer, at iGRILL-

funktionen er aktiveret og klar til parring (G).

5) Abn WEBER iGRILL-appen pa din smartphone eller
tablet. Folg parringsvejledningen i appen.

6) Duernuklartil at bruge iGRILL.

Bemaerk: Besog Weber.com/iGRILLsupport, og lees

mere om, hvilke enheder og sprog WEBERs iGRILL-app

understotter.

@

=

Brug af temperaturfoler

De farvede folerindikatorer gor det muligt at

identificere de enkelte folere visuelt i appen.

« For at sikre en ngjagtig maling skal foleren som
minimum fgres 10 mm ind i midten af kedet (H). Ved
fierkree skal fgleren helst placeres i den tykkeste del
af laret eller brystet. Undga at stede imod benet. Ved
tykke udskeeringer af fladt ked skal fgleren fores ind
i kedet midtpa oppe fra eller fra siden.

Folg nedenstaende anvisninger for at forhindre, at
foleren beskadiges:

»Undga, at falere og ledninger kommer i direkte kontakt
med grillristen.

« For ledningerne til iGRILL-folerne gennem kanalen i
siden pa grillen, sa grillen kan lukkes ordentligt i (1).

«Undlad at nedsznke foler eller ledning i vaeske.

« Foleren taler ikke maskinopvask.

Vigtigt: Nar du bruger temperaturfolere, skal du serge

for at fore kablet, s3 det ikke udsaettes for ild eller

temperaturer over 380° C. Sarg ogsa for, at falerne ikke

udseettes for temperaturer under -30° C. Temperaturer

under -30 °C eller over 300° C vises ikke i appen og kan

medfore, at du mister forbindelsen til foleren.

Afkeling

Nar du er feerdig med at grille, skal du slukke pa
betjeningsknappen/-knapperne, treekke stikket ud
og lade temperaturregulatoren kele af. Afmonter
temperaturregulatoren, og opbevar den indenders
i opbevaringskassen, nar den ikke er i brug.

/A ADVARSEL: Risiko for personskade!
Temperaturfelerne er meget spidse.
Veer forsigtig, nar du handterer dem.

/A ADVARSEL: Risiko for forbraendinger!
Det kan medfgre alvorlige forbrandinger,
hvis du handterer temperaturfelerne, uden
at du har beskyttet dine hander ordentligt.
Undga at bergre de farvede fglerindikatorer
med hénden, nar du bruger grillen, da
de ikke er varmeisolerede. Baer altid
beskyttelseshandsker (i henhold til DS/EN
407, Kontaktvarme, niveau 2 eller hgjere), nar
du bruger dette produkt, sa du undgar at blive
forbraendt.

A FORSIGTIG! Temperaturregulatoren bgr
fjernes fra grillen og opbevares inden dore,
nar grillen ikke er i brug.

Vedligeholdelse af iGRILL
Vedligeholdelse af iGRILL-folere

Renger temperaturfeleren inden brug. Falerne
skal renggres efter brug, og det ger man bedst
ved at afterre dem med et fugtigt viskestykke
eller et stykke kokkenrulle.

Felerne taler ikke maskinopvask. Falerne er ikke
vandtaette og kan tage skade, hvis de udsattes
for vand. Nedsaenk aldrig felerne i vand. Serg
for, at kablerne til folerne og det omrade, hvor
kablerne gar ind i folerne, ikke bliver vade.

Hylster til foler

Serg for at pakke folerne ind, nar de ikke er
i brug. Opbevar foleren i opbevaringskassen

sammen med temperaturregulatoren.

e
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Brug
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Almindelig vedligeholdelse

Hold grillen ren

Ophobet snavs og fedt kan reducere grillens ydeevne.
Faktorer som hgjde, vind og omgivelsestemperatur
kan pavirke tilberedningstiden.

Kontrollér for fedt

Grillen har et indbygget fedtopsamlingssystem, som leder
fedtet veek fra maden og ned i en engangsbeholder. Nar du
griller, leber fedtet via den udtagelige opsamlingsbakke
og videre ned i en engangsdrypbakke. Du ber rengere
systemet, hver gang du griller, for at forebygge brand.

1) Kontrollér, at grillen er slukket og afkalet.

2) Kobltemperaturregulatoren fra, og afmonter den
ved at traekke den forsigtigt fra side til side, indtil
den slipper monteringsbeslaget (A).

3) Fjern den udtagelige opsamlingsbakke ved at
traeekke den fremad (B).

4) Kontrollér, om der er fedt i engangsdrypbakke
i opsamlingsbakken. Bortskaf drypbakken, nar
der er behov for det, og erstat den med en ny.

5) Seet alle dele tilbage pa plads.

Renger grillristen

Efter forvarmningen er det nemmere at fjerne
madrester og snavs fra tidligere brug af grillen.
En rengjort rist forhindrer ogsa, at maden hanger
fast, naeste gang du griller.

1) Renger risten med en grillberste i rustfrit stal
umiddelbart efter forvarmning (C).

Rengoring af temperaturregulatoren

Tor temperaturregulatoren af med en mikrofiberklud
fugtet med vand. Brug ikke renggringsmidler eller
stalberster, da det vil ridse overfladen. Brug aldrig
glasrens pa plast. Det vil beskadige overfladen.

Opbevaring af temperaturregulatoren

Lad temperaturregulatoren og folerne kole af, inden
du terrer dem af. Opbevar temperaturregulatoren
og iGRILL-fglerne indenders i den medfelgende
opbevaringskasse (D).

FA SARLIGT INDHOLD HELT GRATIS

A ADVARSEL: Grillen skal rengeres grundigt
med jevne mellemrum.

A ADVARSEL: Undlad at legge alufolie i den
udtagelige opsamlingsbakke eller andre dele
af grillen.

/A ADVARSEL: Veer forsigtig, nar du fijerner
opsamlingsbakken og bortskaffer varmt fedt.

/A ADVARSEL: Kontrollér altid, om der har samlet
sig fedt i den udtagelige opsamlingsbakke,
inden du griller. Fjern overskydende fedt for at
undga fedtbrand.

/A ADVARSEL: Grillbgrster skal jeevnligt kontrolleres

for lgse bgrstehar og slid. Udskift bersten,
hvis du finder lgse borstehar pa risten eller
bgrsten. WEBER anbefaler, at du keber en ny
stalbgrste hvert forar.

/A ADVARSEL: Skulle der opsta en fedtbrand,
skal du lukke laget, slukke grillen pa teend/
sluk-knappen og tage stikket til grillen ud af
stikkontakten. Lad laget forblive lukket, indtil
ilden er gaet ud. Anvend ikke vaesker til at
slukke flammerne.

A FORSIGTIG! Temperaturregulatoren bgr
fiernes fra grillen og opbevares inden dgre,
nar grillen ikke er i brug.



Grillning ved direkte varme

PULSE 1000 og 2000 :
Drej betjeningsknappen/-knapperne, til de star pa den -
hajeste indstilling, og forvarm grillen til 260° C. Barst -
ristene rene med en grillbarste i rustfrit stal.

Juster temperaturen, s3 den matcher den, der er angivet *
i opskriften. Laeg maden pa grillristene, og luk laget

pa grillen. Serg for kun at vende maden én gang under *
grillningen. Left kun (get, nar du skal vende kadet
eller se, om det er stegt korrekt ved afslutning af den *
anbefalede grilltid.
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Grillning ved indirekte varme

PULSE 1000 og 2000 :
Drej betjeningsknappen/-knapperne, til de star pa den ©
hojeste indstilling, og forvarm grillen til 260° C. Barst -
ristene rene med en grillbarste i rustfrit stal.

Skru ned for varmen ved at dreje betjeningsknappen/-
knapperne til medium. :

Anbring store stykker mad som kyllinger eller stege,
midt pa grillen.

Grilltemperaturomrade for PULSE:

LAV (mellem 93° C og 149° C)
MEDIUM (mellem 176° C og 232° C)
H@J (mellem 260° C og 316° C)

Grillning med to zoner

PULSE 2000

Drej betjeningsknapperne, til de star pa den hgjeste
indstilling, og forvarm grillen til 260° C.

Juster temperaturen pa hver betjeningsknap til den

foretrukne indstilling for hver zone. Barst ristene rene

med en grillbarste i rustfrit stal.

Hvis du griller ét stykke ked i lengere tid end et andet, .
anbefaler vi, at du stiller begge betjeningsknapper pa den .
gnskede temperatur for det farste stykke ked, der skal .
grilles, og derefter l@gger det i venstre side af grillen. .
Ti minutter, inden du kommer det andet stykke kad pa .
grillen, skal du indstille den anskede stegetemperatur -
for dette stykke pa den hajre betjeningsknap og vente, -
til omradet har naet den anskede temperatur. Bemark, -

at temperaturregulatoren viser den gennemsnitlige

temperatur inde i grillen og ikke temperaturen for de -

enkelte zoner.

Serg for kun at vende maden én gang under grillningen.

Loft kun l3get, nar du skal vende kedet eller se, om

det er stegt korrekt ved afslutning af den anbefalede

grilltid.

Brug af iGRILL

Set folerens stik i iGRILL-indgangen forrest pa grillen,
ag stik selve faleren i maden. For ledningen til faleren
gennem kanalerne pa siden af grillen. Kontrollér, at
folerens spids ikke rorer ved et ben eller grillristene,
nar den fores ind i maden. Abn WEBER iGRILL-appen p
din Bluetooth®-kompatible smartphane eller tablet for
at oprette alarmer og fa vist temperaturer via appen.
Se anvisningerne vedrarende brug af grillen i denne
vejledning.

pelapob bo sdi]
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Tips og gode rad
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Gode grillrad

Serg altid for at varme grillen godt op.

Hvis grillristene ikke er varme nok, hanger maden fast. Og s kan du sikkert
ikke stege den ordentligt eller fa de helt rigtige grillstreger. Selv hvis opskriften
siger, at maden skal grilles ved middel eller lav varme, skal du altid varme
grillen op ved hajeste temperaturindstilling.

Serg altid for at grille pa rene riste.

Det er aldrig en god idé at komme mad pa ristene, inden du har rengjort dem.
Overskydende "snavs” fra maden pa ristene virker som lim og binder sig til
maden og ristene. For at undgd smagen af garsdagens aftensmad pa dagens
frokost skal du derfor altid kontrollere, at du griller pa en ren rist. Nar ristene
er varme, skal du renggre dem med en barste af rustfrit stal, sa de faren ren
0g glat overflade.

Ver til stede i processen.

Kontrollér, inden du starter grillen, at alt det, du skal bruge, er inden for din
raekkevidde. Det kan f.eks. vaere de vigtigste grillredskaber, maden (penslet
med olie og krydret), marinader eller saucer og rene fade til den grillede
mad. Hvis du hele tiden skal labe rutefart mellem kekkenet og grillen, gar du
ikke kun glip af alt det sjove, men du risikerer ogsa, at maden braender pa |
kokkesproget kalder man det for "mise en place" (dvs. at l&gge tingene klar).
Vikalder det "at veere til stede”.

Giv dig selv lidt rdderum.

Hvis du parkerer alt for meget mad pa grillristene, begraenser du din fleksibilitet
og dit raderum. Serg altid for, at mindst en fierdedel af grillristen er fri, og at der
er rigelig plads mellem de forskellige fadevarer pa grillen, s du kan mangvrere
med tangen og let flytte maden rundt. Nogle gange skal man traffe hurtige
beslutninger ved grillen og hurtigt kunne flytte maden fra ét omrade til et andet.
S8 sorg altid for, at du har lidt ekstra plads at gere godt med.

Lad vere med at smugkigge!

Laget pa din grill kan andet end bare at holde regnen ude. Dets vigtigste
funktion er at forhindre for meget luft i at komme ind i grillen og for meget
varme og reg i at slippe ud. Nar [aget er lukket, er grillristene varmere,
tilberedningstiden kortere og ragsmagen mere intens. Brug WEBER iGRILL-appen
til hurtigt at kontrollere temperaturen i grillen og madens kernetemperatur, sa
du ikke behgver at dbne grillen, far maden er grillet helt fzrdig. S3 luk ldget!

Vend kun én gang.

Hvad er bedre end en saftig steak med dybe grillstreger og en smukt karamelliseret
overflade? Det opnar du bedst ved at lade maden sta i fred og ro pa grillristen.
Vi'har sommetider en tendens til at vende maden, inden den har faet den
onskede farve og smag. Som hovedregel bar du aldrig vende maden mere end
én gang. Hvis du vender den oftere, abner du sikkert ogsa laget for meget - og
det kan godt give problemer. S traed et skridt tilbage, og stol pa grillen.

DET ER VIGTIGT, AT DU REGISTRERER DIN GRILL

Overensstemmelseserklaring

Marke: WEBER
Modelnavn: PULSE 1000, PULSE 1000 med stander, PULSE 2000, PULSE 2000 med
vogn

(Modelnummersuffikset blev praeciseret for at gare opmaerksom pa, at
modelnummeret kan efterfglges af "XYZ" hvor "X" angiver tilbehgr, der leveres
sammen med produktet, eller farven, hvor "Y" betegner tilbehgr, der leveres sammen
med produktet, eller farven, og hvor "Z" angiver salgsomrade.)

Modelnummer: 81010053, 81010069, 81010074, 81010093, 81010094, 82010053,
82010069, 82010074, 82010093, 84010053, 84010069, 84010093, 85010053,
85010069, 85010074, 82010094, 84010074, 84010094, 85010093, 85010094,
81010079, 82010079, 84010079, 85010079

Produktbeskrivelse: Udendors elektrisk grill med integreret iGRILL 3.

Vi, Weber-Stephen Products LLC, beliggende pa adressen 1415 S. Roselle Road,
Palatine, IL 60067, USA, udsteder hermed denne overensstemmelseserkleering pa
eget ansvar.

Genstand for erklaeringen: WEBER PULSE 1000 og PULSE 2000 grill, som ogsa
indeholder en transmitter, en temperaturfeler til PULSE 1000 og to temperaturfglere
til PULSE 2000

Genstanden for den ovenfor beskrevne erkleering er i overensstemmelse med den
relevante EU-harmoniseringslovgivning:

Puls 1000 og PULSE 2000 er fremstillet i overensstemmelse med:

LVD-direktiv 2014/35/EU

EMC-direktiv 2014/30/EU

Radets direktiv 1935/2004/EF om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fodevarer

Radets direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)
Radets direktiv 2011/65/EU om begraensning af farlige stoffer i elektrisk og
elektronisk udstyr (RoHS 2)

Forordning nr. 1907/2006 om registrering, vurdering og godkendelse af samt
begraensninger for kemikalier (REACH)

Europaradets resolution CM/Res (2013)9 om metaller og legeringer anvendt i kontakt
med fedevarer, materialer og genstande

samt folgende:

Sikkerhed/Sundhed:

EN 60335-2-78:2003 + A1:2008
EN 60335-1:2012 + A11:2014
EN 62233: 2008

EMC:

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2: 2014

EN 61000-3-3: 2013

og desuden fglgende:
Radets direktiv 2014/53/EU om radioudstyr (RED)

Sikkerhed/Sundhed:
EN 60950-1:2006+A11:2009+A1:2010+A12:2011
EN 2013

EMC:

EN 301 489-17V2.2.1:2012-09

EN 301 489-1V1.9.2:2011-09

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

Radio:

EN 300 328 V1.8.1:2012-06

Bemyndiget organ: Eurofins Product Service GmbH,

Storkower Strasse 38¢,D-15526 Reichenwalde b. Berlin, Tyskland; TUf.: +49-33631-
888 000;

EU-identifikationsnummer: 0681, med anvendelse

af de ovenfor anferte standarder svarende til RED, og udstedte EU-
typeafprgvningsattesten.

Genstanden for denne erklaering fungerer ved hjzelp af software og en smartphone-
eller tabletkompatibel app, som softwaren er forbundet med.

Produktet er CE-maerket, som farste blev pafert i 2017, og er EF-
typeafprgvningscertificeret af: Meddelt 02830, UL International Demko A/S,
Borupvang 5A, DK-2750 Ballerup, DANMARK

Producentens adresse:

Fabrikkens navn: Weber-Stephen Products LLC.

Fabrikkens adresse: 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, USA

Vi Weber-Stephen Products LLC 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, USA,
bekraefter hermed, at folgende adresse er adressen pa vores datterselskab:
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Rheinstrasse 194,

DE-55218 Ingelheim, Tyskland

Ansvarlig for etablering af kvalitetssikringssystem: UL International Demko A/S,
Borupvang 5A, 2750 Ballerup, DANMARK

Underskrevet for og pa vegne af Weber-Stephen Products LLC Palatine, IL USA den 10.

o AT B

Ralph N. Ten Bruin
Director Global Regulatory Affairs



Grundig rengoring
og vedligeholdelse

RENGORING AF GRILLENS INDERSIDE

Din grills ydeevne kan blive forringet med tiden, hvis
grillen ikke vedligeholdes korrekt.

Lave temperaturer, ujeevn varme og mad, der sidder
fastiristen, er tegn pa, at grillen ikke er blevet
rengjort og vedligeholdt som anbefalet. Start med at
goere grillen ren indvendigt oppefra og ned, nar den er
slukket og kold.

Det anbefales at rengere grillen grundigt efter
hver femte gang, du har brugt den. Afhangigt af
omstaendighederne kan det vaere ngdvendigt at
renggre den lidt oftere.

Rengering af 1aget

Fra tid til anden kan der dannes noget, der ligner
afskallet maling, pa indersiden af laget. Under brug
omdannes fedt og reg langsomt til kulstof og aflejres
pa laget. Disse aflejringer vil med tiden begynde at
skalle af, lidt ligesom maling. Aflejringerne er ikke
giftige, men kan drysse ned over maden, hvis ikke
laget rengeres regelmaessigt.

1) Brug en plastikskraber til at fierne forkullet fedt
fraindersiden af laget (A).

Rengoring af skélforing og grillboks

Kontrollér grillboksen indvendigt for ophobning
af fedt og madrester. Overdreven ophobning kan
forarsage brand.

Det anbefales at bruge handsker, nar du afmonterer
varmeelementerne, da disse er beskidte.

1) Afmonter temperaturregulatoren.

2) Afmonter grillristene (B).
Brug ikke metalbgrster til at rengore
varmeelementerne med.

3) Fjern varmeelementet ved at dreje fingerskruen/-
skruerne pa forsiden af grillen mod uret, indtil
skruen/skruerne lgsner sig (C).

4) Skub varmeelementerne ind mod grillens bagside.
Vip varmeelementet forsigtigt op, sa du ikke bagjer
det, og fjern det (D).

5) Brug en plastskraber til at skrabe snavs pa siderne
og i grillens bund ned igennem abningen i bunden
af grillboksen (E). Denne abning leder snavset ind
i den udtagelige opsamlingsbakke.

6) Fjern og renger den udtagelige opsamlingsbakke.
Se Almindelig vedligeholdelse

Den nederste skalforing pa grillen kan tages ud og

vaskes med varmt saeebevand. Skalforingen taler

maskinopvask. Pas pa ikke at bgje skalforingen.

Monter skalforingen igen efter rengering. Undlad at

bruge grillen uden skalforingen.

For at montere varmeelementerne igen skal du szette

dem i de tilhgrende huller indvendigt foran pa grillen.

Fastger dem igen ved at dreje fingerskruerne mod

hojre. Pas pa ikke at overspaende dem.

Renger varmeelementerne ved at lade dem "braende af".

UDVENDIG RENGORING AF GRILLEN

Der kan veere overflader af aluminium, rustfrist stal og
plast pa ydersiden af grillen.

WEBER anbefaler, at du gor folgende afhaengigt af
overfladetypen:

Rengering af overflader i rustfrit stal

Renger det rustfri stal med en fedtoplesende sabe.
Brug en mikrofiberklud til at rengere overfladen i
stalets sliberetning. Skyl efter med rent vand, og ter
grundigt. Brug ikke kekkenrulle. Brug ikke blegemiddel
eller klorholdige rensemidler pa rustfrit stal.

Bemeerk: Brug ikke slibepasta, da du risikerer at ridse
stalet. Pasta renger eller polerer ikke. De andrer
farven pa metallet, idet de fierner chromoxidfilmen.

Rengoring af malede overflader
og plastdele

Renger malede komponenter og plastkomponenter
med fedtoplesende saebe. Skyl efter med rent vand,
og ter grundigt.

PULSE 2000

Rengoring af grillens yderside

i seerlige miljoer

Hvis din grill er udsat for seerligt harde vind- og
vejrbetingelser, skal udvendig rengering foretages
oftere. Syreregn, kemikalier til swimmingpools og
saltvand kan forarsage rustdannelse. Ter ydersiden
af grillen grundigt af med varmt saebevand. Skyl
efter, og tor overfladerne grundigt af. Derudover kan
du én gang om ugen rengore grillens dele af rustfrit
stal med et rengeringsmiddel til rustfrit stal for at
forhindre overfladerust.

/A ADVARSEL: Sluk for grillen, og lad den kgle af,
for du renger den.

A FORSIGTIG! Afbryd strommen til aggregatet
fra stremforsyningen, og afmonter
temperaturregulatoren, inden du ger grillen
ren eller udfgrer vedligeholdelse pa den.

AFORSIGTIG! Undlad at bruge falgende
midler til rengering af grillen: slibende

poleringsmidler eller maling til rustfrit stal,
syreholdige renggringsmidler, mineralsk
terpentin eller xylen, ovnrens, slibemidler til
kekkenbrug eller skuresvampe.

A FORSIGTIG! Undlad at renggre varme-
elementerne med metalbgrster. Serg for at
"braende” grillristen af, inden du kommer
mad pa den.

alajdnpoig
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Fejlfinding
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ELGRILLEN TENDER IKKE.
SYMPTOM

- Varmeelementet tendes ikke, selvom jeg felger anvisningerne i afsnittet "Betjening”

i denne brugervejledning.
ARSAG

LOSNING

Temperaturregulatoren er muligvis ikke indsat korrekt
i huset.

RCD-sikkerhedsanordningen i temperaturregulatoren
kan have afbrudt strammen.

Afmonter temperaturregulatoren, og monter den
derefter igen.

Tilslut altid temperaturregulatoren til grillen, inden
du saetter stikket i stikkontakten.

Hvis det digitale termometer og temperaturindikator-
lamperne ikke er slaet til, skal du trykke den rgde knap
pa temperaturregulatoren i OFF-position for at “nulstille”
RCD-sikkerhedsanordningen. Vent 30 sekunder, og tryk
derefter den rgde knap i ON-position.

DER VISES EN FEJLKODE PA DISPLAYET

SYMPTOM

- Under opstart eller grillning vises der en fejlkode pa det digitale display.

ARSAG

LASNING

Temperaturregulatoren er falsom over for visse
eksterne faktorer. Varianter i stremforsyning eller
radiofrekvens kan pavirke driften.

Sluk ferst for temperaturregulatoren pa den rede
teend/sluk-knap. Traek stikket ud af stikkontakten,
og afmonter temperaturregulatoren fra grillen.
Vent 30 sekunder, og monter sa temperatur-
regulatoren pa grillen igen, inden du seetter stikket i
stikkontakten. Tryk den rede knap i ON-position.

DER ER PROBLEMER MED BLUETOOTH®-FORBINDELSEN

SYMPTOM

- Bluetooth® har svart ved at opretholde forbindelsen eller parre med en smartphone

eller tablet.
ARSAG

LASNING

Bluetooth®-signalet har en relativt kort raekkevidde.

Bluetooth® er allerede blevet parret med en anden
smartphone eller tablet.

RCD-sikkerhedsanordningen i temperaturregulatoren
kan have afbrudt stremmen.

Hvis Bluetooth®-indikatoren pa grillen blinker, er
den klar til at parre. Kontrollér, at Bluetooth® er
aktiveret pa din smartphone eller tablet, og at den
befinder sig i naerheden af grillen.

Hvis Bluetooth®-indikatoren lyser og ikke blinker,
betyder det, at den allerede er parret med en
smartphone eller tablet. Sluk for Bluetooth® pa en
hvilken som helst anden smartphone eller tablet,
som ikke skal vaer parret med grillen.

Hvis Bluetooth®-indikatorlampen ikke lyser, skal du
trykke den rede knap pa temperaturregulatoren i OFF-
position for at "nulstille” RCD-sikkerhedsanordningen.
Vent 30 sekunder, og tryk derefter den rgde knap i
ON-position.

HUSK AT REGISTRERE DIN GRILL

RING TIL
KUNDESERVICE

Hvis du stadig har problemer med

din grill, kan du kontakte din lokale
kundeservicereprasentant ved hjzlp

af kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside weber.com.

/A ADVARSEL: Forsgag ikke at reparere elektriske
dele eller konstruktionsdele uden forst
at kontakte Weber-Stephen Products LLC,
kundeserviceafdelingen.

A ADVARSEL: Ved brug af andre dele end
originale Weber-Stephen-dele til reparation
eller udskiftning bortfalder enhver garanti.

RESERVEDELE

Hvis du mangler reservedele,
kan du kontakte din lokale forhandler
eller logge ind pa weber.com.




Reservedele
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Gar grilloplevelsen til noget
saerligt med WEBERs uundvarlige
tilbehar og kogegre;.
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Manufacturer:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC

R. McDonald Co. PTY. LTD.
61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SERIENUMMER

Notér serienummeret pa din grill i ovenstaende felt til

fremtidig brug. Serienummeret fremgar af datamaerkaten,

der er placeret bag pa grillen i hgjre side.

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

Dost Bahce Dis Ticaret Miimessillik Anonim Sirketi
+49 6132 89990
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com
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Apple og Apple-logoet er varemaerker tilhgrende Apple Inc., registreret i USA og andre lande. App Store
er et servicemaerke tilhgrende Apple Inc. Android og Google Play er varemarker tilhgrende Google Inc.

Bluetooth®-maerket og -logoet er registrerede varemaerker tilhgrende Bluetooth SIG, Inc., og enhver
brug af disse marker af Weber-Stephen Products LLC sker under licens. Andre varemeaerker og
maerkenavne tilhgrer deres respektive ejere.

© 2018 Designet og udviklet af Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



